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1. Forord

1.1 Sakerhetsvarningar

Vi tar sakerheten pa storsta allvar.
Las denna information innan du an-
vander hallen.

1.2 Installation

1.2.1 Risk for elstot

» Koppla bort enheten fran natspan-
ning innan du utfor nagot arbete
eller underhall pa den.

 Det ar bade ndédvandigt och krav
enligt lag att apparaten jordas.

* Ingrepp i husets elsystem far utfo-
ras endast av behorig elektriker.

» Om dessa anvisningar inte ef-
terfoljs kan foljden bli elstot eller
dodsfall.

1.2.2 Risk for skarskada
« Var forsiktig! Hallens kanter ar
vassa.

* Det finns risk for skarskada om du
inte ar forsiktig.

1.2.3 Viktiga

sdakerhetsanvisningar

* Las dessa anvisningar noggrant
innan du installerar eller anvander
enheten.

* Placera aldrig brannbara material
eller produkter pa denna enhet.

» Forsakra dig om att personen som
installerar enheten har tillgang till
denna information.

* For att installationen av enheten
ska vara godkand maste dessa

installationsanvisningar efterfoljas.

* Denna enhet maste installeras och
jordas pa korrekt satt av behdrig
elektriker.

* Anslut enheten till en krets som
ar utrustad med franskiljare med
vilken du kan bryta stromforsorj-
ningen.

* Om enheten inte installeras kor-
rekt kan foljden bli att garantin
upphor att galla och att ratten till
garantiansprak upphor.

* Denna enhet kan anvandas av
barn fran 8 ar och uppat och av
personer med nedsatt fysisk, sen-
sorisk eller mental férmaga eller
brist pa erfarenhet och kunskap,
forutsatt att de dvervakas eller far
instruktioner angaende saker an-
vandning av enheten och forstar
aktuella risker.

* Barn far inte leka med enheten.
Rengoring och underhall av en-
heten far inte utforas av barn utan
uppsikt.

* Om natsladden ar skadad ska
denna ersattas av tillverkaren,
tillverkarens servicerepresentant
eller personer med samma beho-
righet (skadad natsladd utgor en
fara).

* Varning! Stang av enheten ome-
delbart om hallens yta har sprickor
(hallar av glaskeramik eller liknan-
de material skyddar stromforande
komponenter och kan darfor or-
saka elstot).
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* Placera inte metallforemal som
knivar, gafflar, skedar och lock pa
hallen (de kan bli mycket varma).

» Anvand inte angrengorare i narhe-
ten av enheten.

* Rengor inte hallen med angrengo-
rare.

* Enheten ar inte avsedd for an-
vandning tillsammans med extern
timer eller separat fjarrstyrnings-
system.

* VARNING! Brandrisk! Forvara inte
foremal pa varmezonerna.

* LAmna inte enheten obevakad un-
der tillagning.

* VARNING! Om du lamnar kok-
karl som innehaller fett eller olja
utan uppsikt pa hallen kan brand
uppsta. Slack ALDRIG brand med
vatten! Stang av enheten och tack
over lagorna till exempel med lock
eller brandfilt!

1.3 Drift och underhall

1.3.1 Risk for elstot

* Anvand inte hallen om den ar tra-
sig eller har sprickor. Bryt omedel-
bart anslutningen till natspanning
(vaggbrytaren) om hallens yta gar
sonder eller spricker. Kontakta be-
horig elektriker.

* Bryt natspanningen till hallen inn-

an du rengor eller underhaller den.

» Om dessa anvisningar inte ef-
terfoljs kan foljden bli elstot eller
dodsfall.

1.3.2 Halsorisk
* Denna enhet uppfyller sakerhets-
standarder for elektromagnetism.

* Hur som helst maste du om du har
pacemaker eller andra elektriska
implantat (som till exempel insu-
linpump) kontakta din lakare eller
tillverkaren av implantatet innan du
anvander denna enhet. Forsakra
dig om att implantatet inte paver-
kas av enhetens elektromagne-
tiska falt.

* Om dessa anvisningar inte
efterfoljs kan foljden bli dodsfall.

Om dessa anvisningar inte
efterfoljs kan foljden bli allvarlig
skada eller dodsfall.

1.3.3 Risk for brannskada

« Nar enheten anvands blir vissa av
dess komponenter sa varma att de
kan orsaka brannskada.

» Var forsiktig sa att du inte kommer
i kontakt med keramikhallen med
kroppsdel, kladesplagg eller annat
foremal an lampligt kokkarl.

* FOrsakra dig om att barn inte
kommer nara enheten.
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» Handtag pa kastruller kan bli val-
digt varma. Forsakra dig om att
kastrullens handtag inte ar place-
rat direkt over en varmezon som
ar paslagen. Positionera handta-
gen sa att barn inte kan komma at
dem.

» Om dessa anvisningar inte efter-
foljs kan foljden bli brannskada.

1.3.4 Risk for skarskada

» Rakbladet i hallens skrapa ar ex-
ponerat nar sakerhetsskyddet dras
tillbaka. Var mycket forsiktig nar
du anvander skrapan, och forvara
den alltid sa att barn inte kan kom-
ma at den.

* Det finns risk for skarskada om du
inte ar forsiktig.

1.3.5 Viktiga

sakerhetsanvisningar

« Lamna aldrig enheten utan uppsikt
nar den anvands. Overkokning or-
sakar rok och (eventuellt) spill som
innehaller fett, vilket kan antandas.

» Anvand inte enheten som arbetsy-
ta eller forvaringsyta.

» Lamna inga féremal eller redskap
pa enheten.

* Placera inga magnetiserade fo-
remal (till exempel kreditkort,
minneskort) eller elektroniska
anordningar (till exempel datorer,
MP3-spelare) nara enheten, efter-
som dessa kan paverkas av dess
elektromagnetiska falt.

* Anvand inte enheten for att varma
upp rummet.

» Stang av varmezonerna och hal-
len direkt efter anvandning enligt
anvisningar i denna handbok (med
touch-reglagen). Forlita dig inte
pa att detekteringsfunktionen ska
stanga av varmezonerna nar du
tar bort kokkarlet.

» Barn far absolut inte leka med,
sitta pa, sta nara eller klattra pa
enheten.

* Forvara inte foremal som vacker
barns intresse i utrymmen ovanfor
enheten. Barn som klattrar upp pa
hallen kan skadas allvarligt.

* Lamna inte barn ensamt eller utan
uppsikt i det rum dar enheten an-
vands.

* Barn eller personer med nedsatt
formaga som inverkar pa deras
formaga att anvanda enheten far
inte anvanda enheten utan over-
sikt av vuxen person som kan
instruera dem. Den vuxna, instrue-
rande personen maste sakerstalla
att barnet/personen med nedsatt
formaga klarar av att anvanda
enheten utan att det foreligger fara
for dem sjalva eller omgivningen.

» Utfor inga reparationer eller kom-
ponentbyten pa enheten forutsatt
att detta inte rekommenderas |
handboken. All annan service ska
utforas av behorig elektriker.

* Placera inte och tappa inte tunga
foremal pa hallen.
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« Sta inte pa hallen.

* Anvand inte kokkarl med skadade
kanter, och dra inte kokkarl over
keramikhallen — glasytan kan ska-
das.

* Anvand inte stalull, harda koks-
svampar eller andra slipande
rengoringsmedel for att rengora
hallen (dess glasyta kan repas).

* Denna enhet ar avsedd for
anvandning i hushall och liknande
tilampningar, som till exempel:
personalkok i butiker, kontor och
andra arbetsplatser; bondgardar;
gaster pa hotell, motell och andra
boendemiljoer, B&B.

* VARNING! Denna enhet och dess
atkomliga komponenter blir varma
under anvandning.

» Var forsiktig sa att du inte kommer
I kontakt med varmeelementet.

» Barn under 8 ar far endast vistas i
narheten av apparaten om de halls
under standig uppsikt.

& ELVITA



Grattis till din nya keramikhall!

Vi rekommenderar att du Iaser denna bruksanvisning/installations-
handbok noggrant sa att du forstar hur enheten installeras och an-
vands pa korrekt satt. Se avsnittet om installation for information om
hur installationen ska utféras. Las alla séakerhetsanvisningar noggrant
innan anvandning och forvara denna bruksanvisning/installations-
handbok fér framtida behov.

2. Produktintroduktion

2.1 Vy ovanifran

1. Varmezon fér max. 1800 W

1 2. Varmezon fér max. 1200 W
3. Glasskiva

3 4. PA/AV
5. Kontrollpanel

2

4

5

1. PA/AV
2. Effekt/tidsreglage
3. Av/pa-reglage fér varmezoner

4. Timerdisplay

5. Lasknapp
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2.3 Produktinformation

Denna mikrodatorstyrda keramikhéll har uppvdarmning med motstandstrad, mikrodatorstyrd reglering och
kan stallas in i manga olika effektldgen, vilket gér den idealisk fér hemmet. Denna snygga keramikhall &r

bdde praktisk, sdker och tillférlitlig.

2.4 Enhetens funktion

Keramikhallen varms upp med motstandstrad, och dess effekt regleras med lattanvénda touch-reglage.

2.5 Fore anvandning av ny keramikhall

e Las denna guide - sarskilt avsnittet med sakerhetsvarningar!

e Avlagsna eventuell plastfilm fran induktionshallen.

2.6 Tekniska specifikationer

Matlagningshall
Varmezoner

Natspanning

Installerad elektrisk effekt
Produktmatt: b x d x h (mm)
Inbyggnadsmatt: A x B (mm)

2.7 Energieffektivitet

CKH2330S
2 zoner

220-240 VAC, 50 eller 60 Hz

2700-3300 W
288 x 520 x 55
268 x 490

Information om elektriska hallar fér hushallsbruk enligt EU 66/2014

Modellbeteckning

CKH2330S

Typ av hall

Inbyggd keramikhall

Antal virmezoner och/eller virmeomraden

2

Uppvarmningsteknik (induktionsvdrmezoner och varme-
omraden, stralningsvarmezoner, spisplattor)

Stralningsvarmezoner.

For runda varmezoner eller virmeomraden: diameter for
varmezonens yta (avrundat till ndrmaste 5 mm)

Framre: 16,5 cm
Bakre: 20 cm

Energiférbrukning per virmezon/varmeomrade beriknad
per kg (EC elektrisk kéksutrustning)

Framre: 176,4 Wh/kg
Bakre: 181,6 Wh/kg

Energiforbrukning per hall beraknad per kg (EC elektrisk
hall)

179 Wh/kg

Energibesparing

F6lj nedanstdende tips for att spara energi vid matlagning.

e Koka inte upp mer vatten an du behéver.
e Anvand alltid lock (om madjligt).

e Placera kokkarlet p8 vdrmezonen innan du startar zonen.

o . o . .
e Placera sma kokkarl pa de mindre varmezonerna.
¢ Placera kokkarlet i centrum av vdrmezonen.

e Anvand vdrmezonens restvarme fér varmhalining och liknande.

& ELVITA



3. Anvanda enheten
3.1 Touch-reglage

« Dessa reglage reagerar pa beréring, s du behéver inte trycka hart pa dem.
e Tryck med fingerdynan, inte fingerspetsen.

e Nar knappen aktiveras hors ett pipljud.

e Forsékra dig om att reglagen ar rena och torra och att inga foremal &r placerade éver dem (till exempel
redskap eller handdukar). Aven en tunn vattenfilm kan férsvara anvéndning av reglagen.

3.2 Kokkarl som kan anvandas

VAN

Anvand inte kokkarl med skadade kanter eller konvex/konkav botten.

Férsakra dig om att kokkarlets botten ar slat, att den ligger plant mot glashallen och att den har samma
storlek som varmezonen. Placera alltid kokkarlet i védrmezonens centrum.

D A

Lyft alltid av kokkérl frdn keramikhallen - dra inte av dem (glasytan kan repas).

5 W




3.3 Anvandning

3.3.1 Borja laga mat

Nar hallen ar startad piper
summern en gang och

alla indikatorlampor tands

i 1 sekund (detta indike-
rar att keramikhallen ar i
standby-lage). Tryck p& PA/
AV (alla lysdioder visar (-)).

B

3.3.2 Avsluta matlagning

Tryck pad reglaget fér den
varmezon du vill sténga av.

Placera ett Iampligt kokkarl
pa den varmezon du vill
anvanda.

e Forsdkra dig om att
kokkarlets botten och
varmezonens yta ar rena
och torra.

Stang av varmezonen
genom att sanka

varmen till 0 eller
genom att trycka pa

(-) och (+) samtidigt.

a' an g 1 I'._
- rj L T | -,

Tryck pa vdrmezonens Av/
pa-reglage.

m

Stang av hela hallen genom att ?%
trycka p& PA/AV. |\
(i
1 \'\
\

Stall in vdrmen genom att

trycka pa (-) eller (+).

¢ Om du inte valjer en
varmeinstallning inom 1
minut stangs keramikhal-
len av automatiskt. For
att starta den igen bérjar
du om fran steg 1.

e Du kan narsomhelst under
matlagningen justera
varmeinstéllningen.

e Tryck pd ndgon av dessa
knappar for att héja eller
sanka varmen.

N

10

Var forsiktig sa att du inte
kommer i kontakt med heta ytor.
Symbolen (H) visas pa
varmezonen nar den ar for
varm for att réra. Symbolen
forsvinner nar ytan har

svalnat till saker temperatur.

Du kan anvanda varmezon

som fortfarande ar varm for att
varma upp ett annat kokkarl (pa
sa satt sparar du energi).

3.3.3 Lasa reglage
+ Reglagen gar att lasa (till exempel for att forhin-
dra att barn startar en varmezon av misstag).

. Ngr reglagen &r |3sta &r det endast funktionen
PA/AV som fungerar.

Lasa reglage

Tryck p& I&ssymbolen Timerdisplayen visar (Lo)

Lésa upp reglage

Forsékra dig om att keramikhallen &r startad.
Tryck pa I8ssymbolen ndgon sekund.

N&r hallen &r i 13st lage &r det endast funk-
tionen PA/AV som fungerar (D Du kan
alltsd alltid stanga av keramikhallen genom
att trycka pa PA/AV (D i en nddsituation
(innan du kan anvénda héllen igen maste du
emellertid 18sa upp den).

AN
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3.3.4 Timerdisplay

Du kan anvanda timern pa tva olika sétt:

a) som minutraknare (i detta fall stangs ingen var-
mezon av nar timern nar installd tid).

b) for att stanga av en eller flera varmezoner (nar
installd tid har passerat).
e Max. tidinstallning pa timer: 99 minuter.

a) Anvanda timer som
minutraknare om du inte valjer
ndgon varmezon

Forsakra dig om att hallen ar startad och att
3tminstone en varmezon &r |gang

OBS! Du kan anvanda minutraknaren daven om du
inte har valt ndgon varmezon.

Tryck pd timerdisplayen (timerdisplayen blinkar).
Tryck pad (-) eller (+) for att andra
timerinstadllningen. Indikatorn for = +
minutraknaren bdérjar blinka i

timerdisplayen.

Tryck pa (-) och (+) samtidigt fér att avbryta timern
(- visas i minutdisplayen).

| o -

N =

Nedrakningen bérjar direkt nar tiden har stéllts in.

Displayen visar aterstaende tid och timerdisplayen

blinkar i 5 sekunder.
® AV B
VAR

Nar installd tid har 16pt ut piper summern i 30 sek-
under och timerdisplayen visar (- -).

®__

Tips:
a) Tryck pa (-) eller (+) en gang for att minska eller
6ka med 1 minut.

b) Hall inne (-) eller (+) for att minska eller 6ka med
10 minuter.

¢) Om timern stélls in pd mer &n 99 minuter borjar
den om fran 0 minuter.
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b) Stdlla in timern att stinga av en eller flera varmezoner

Tryck pa den zon du vill stélla in. Obs!

a) Den réda punkten bredvid effektindikatorn tands
och indikerar att zonen &r vald.

S b

b) Fér att &ndra tiden igen nar timern ar installd
Tryck pad timerdisplayen (timerdisplayen visar 10). bérjar du om fran steg 1.

S

c) Folj ovanstdende forfarande aven for att stalla in
tva zoner.

;ES

Stéll in tiden genom att trycka pa (-) eller (+) pa
timerreglaget

7

Tryck pd (-) och (+) samtidigt for att avbryta timern
(-- visas i minutdisplayen).

il
\ -
fﬂﬂh 1™ = ®

Nedrékningen bérjar direkt nar tiden har stallts
in. Displayen visar aterstdende tid och timerdis-
playen blinkar i 5 sekunder.

Nar tillagningstiden I6per ut stdngs varmezonen av
automatiskt (pa displayen visas H, vilket indikerar att
den ar varm).

-—

12 & ELVITA



Stdlla in timern att stanga av en eller flera viarmezoner

a) Om mer an en varmezon anvander denna funktion visar timerdisplayen den kortaste tiden (exempel:
om zon 1 &r instélld pa 5 minuter och zon 2 pa 15 minuter visar timerdisplayen 5).
OBS! Den réda punkten bredvid effektindikatorn blinkar.

O |

. [ ). (installd pa 5 minuter) , (installd pd 15 minuter)
L4 ¢< L4

*

—

®
© 056

b) Nar tiden for timern har 16pt ut stdngs varmezonen av. Nar zonen har stangts av visas den nuvarande
kortaste tidinstallningen och punkten for zonen blinkar.

O [ 3
. ,-' zon 1 O :';‘€ zon 2
o
CORTNC,

c) Nar tillagningstiden |6per ut stédngs varmezonen automatiskt av.

® .
Ol

-—

Obs!
1. Den réda punkten bredvid effektindikatorn ténds och indikerar att zonen &r vald.

O =

® .

7

ZIN

2) For att andra tiden igen néar timern &r instélld bérjar du om frén steg 1.
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3.3.5 Overhettningsskydd
En temperatursensor medger évervakning av temperaturen inuti keramikhallen. Om den detekterar att
temperaturen ar for hdg stangs keramikhallen av automatiskt.

3.3.6 Varning for restvarme
Hallen blir inte sval direkt nar den stangs av efter att ha anvants en langre stund ( H indikerar att hallen
ar varm och att du inte ska réra den).

3.3.7 Standarinstalld drifttid
Om du glémmer att stdnga av en varmezon aktiveras en sakerhetsfunktion som stéanger av hallen auto-
matiskt. Fabriksinstélld tid fér avstangning visas i tabellen nedan:

Effektinstallning 2 3 4 5 6 7 8
Standardinstalld drifttid (timmar) 8 8 8 4 4 4 2 2

[
O

N

4. Riktlinjer for matlagning
A\

Var forsiktig nar du steker - olja och fett varms upp mycket snabbt (sarskilt om du anvander effekthéjning).
Vid mycket hoga temperaturer sjalvantédnder olja och fett (detta kan vara mycket farligt och orsaka brand).

4 1 Matlagningstips 2. Varm upp en tjockbottnad stekpanna.

3. Pensla biffens bada sidor med olja. Droppa lite

e Sank temperaturinstallningen nar det boérjar koka i ol%a ! d_en varma stekparlnan och 'a?‘g ! b!ffen.
kokkarlet. 4. Vand biffen endast en gang under tillagning.

Exakt tillagningstid varierar beroende p3 biffens
tjocklek och hur val tillagad du vill ha den. Till-
lagningstiden kan variera mellan 2 och 8 minuter

e Om du anvander lock kan du korta tillagningstiden
och spara energi eftersom vdarmen bevaras.

¢ Anvand endast den mangd vatska eller fett som per sida. Tryck pa biffen for att kdnna hur vl
behdvs for tillagningen (fér mycket vétska forlang- tillagad den &r - ju fastare desto mer genomstekt
er tillagningstiden). ar den.

» Borja tillaga maten pd hdg vérme och sank efter 5. L3t biffen vila ndgra minuter i varm stekpanna s3
hand varmen nar maten ar genomtillagad. att den blir mor.

4.1.1 Sjudning, koka ris 4.1.3 Frasa mat

e Sjudning intraffar nar temperaturen &r cirka 85 °C )
(bubblorna frigérs d& och da frén botten och stiger 1. Anvénd en wokpanna med plan botten eller en

till ytan). Med denna tillagningsmetod blir maten stor stekpanna avsedda for keramikhall.
mycket god och val tillagad eftersom smakerna 2. Lagg fram alla ingredienser och all utrustning.
utvecklas utan att maten Sverkokas. Mat som ska Fras maten snabbt (du ska inte hdlla pa ldnge nar
tillagas pa detta s'atg ar soppor, grytor och éggba- du fraser). Om du ska frasa mycket mat bor du
serade/mjdlredda saser. dela upp ingredienserna i flera mindre portioner.

e Vid viss matlagning (inklusive att koka ris med 3. Forvarm stekpannan en kort stund och héll i tvd
agsorberingsmetoden) kan varmen behbvaovaora matskedar olja.
nagot hogre an den lagsta instaliningen (pa sa 4. Borja alltid tillaga kéttet forst om du ska tillaga

satt sakerstaller du att maten tillagas korrekt inom

flera olika révaror (l&gg det tillagade kottet at
rekommenderad tid). (1agg d

sidan fér varmhalining).
5. Fras gronsakerna. Nar de ar varma men fortfa-

4.1.2 Bryna biff rande krispiga sénker du varmeinstéllningen pa
varmezonen, lagger i kottet i stekpannan och
Tillagning av valsmakande biffar: tillsatter sasen.
1. L3t kottet vila i rumstemperatur cirka 20 minuter 6. Blanda ingredienserna forsiktigt och forsakra dig
innan tillagning. om att de &r genomvarma innan du tar av stek-

pannan fran héllen.
14 & eELVITA



5. Varmeinstallning

Installiningarna nedan ska endast ses som riktlinjer. Exakt installning varierar beroende pa flera olika fak-
torer (till exempel typ av kokkarl och hur mycket som tillagas). Prova dig fram for att hitta basta mdéjliga
instdllning for keramikhallen.

Varmeinstallning Lampligt for
1-2 * varmning pa svag varme av sma mangder mat

» smalta choklad, smor och mat som snabbt blir brand
« forsiktig sjudning
* langsam varmning

3-4 * uppvarmning
* snabb sjudning
* koka ris
5-6 * pannkakor
7-8 * sautéering
* koka pasta
9 « frasning
* bryna

* koka upp soppa
* koka vatten
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6. Skotsel och rengoring

Vad?

Daglig nedsmutsning av
glas (fingeravtryck, marken,
flackar fran mat eller spill
som inte innehdller socker)

Overkokning, smélta rester
och sockerspill pa glas

Spill pa touch-reglage

Hur?

1. Bryt natspanningen till hallen.

2. Applicera rengdringsmedel for hall
medan glasytan fortfarande ar varm
(inte het!).

3. Skélj av ytan och torka den med en
ren trasa eller pappershandduk.

4. S13 till natspanningen till hallen.

Avlagsna dessa omedelbart med
skrapa for keramikhall (eller liknande
foremal som ar lampligt for glaskera-
mikhall). Var férsiktig sa att du inte
skadar varmezonens yta.

1. Bryt natspanningen till hallen.

2.Hall skrapan/redskapet i 30° vinkel
och skrapa bort matrester eller spill
frdn varmezonen (skrapa det till en
kall del av héllen).

3.Rengor flacken/spillet med disktrasa
eller pappershandduk.

4.F0lj steg 2-4 under Daglig ned-
smutsning av glas (se ovan).

1. Bryt natspanningen till hallen.
2. Torka upp spillet.

3. Torka ytan vid touch-reglaget med
en ren, fuktig svamp eller trasa.

4. Torka omradet tills det &r helt torrt
(anvand pappershandduk).

5. Sla till natspanningen till hallen.

Viktigt!

* Nar hallens strém bryts indike-
ras inte varma varmezoner med
(H), men de kan alltsd &nd& vara
varma! Var mycket forsiktig.

« Harda tvattsvampar, vissa nylon-
tvattsvampar och harda/slipande
rengéringsmedel kan repa glaset.
Kontrollera alltid om rengdrings-
svampen ar lamplig for glashall
innan du anvander den.

* Lamna inte rester av reng6-
ringsmedel p& hallen (glaset kan
flackas).

Avlagsna flackar (till exempel
smalt mat, sockerhaltig mat el-
ler spill) snarast. Om flackarna
l&mnas sa att de &r kvar nar hal-
len svalnar kan det bli svart att
fa bort dem (de kan till och med
skada glasytan permanent).

+ Risk for skarskada: Nar saker-
hetsskyddet ar tillbakadraget ar
skrapan rakbladsvass. Var mycket
forsiktig nar du anvander skra-
pan, och férvara den alltid s att
barn inte kan komma 3t den.

« Om det finns vatska pa hallen
kan den stdngas av (den piper
till) och touch-reglagen kanske
inte fungerar. Torka av omradet
dar touch-reglagen ar placerade
innan du startar hallen igen.

16
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7. Tips

Problem

Hallen gér inte att starta.

Touch-reglagen reagerar inte.

Touch-reglagen &r svara att anvanda.

Glaset ar repigt.

Vissa kokkarl later nar de anvands
(knastrande eller knappande ljud).

Modjlig orsak

Ingen stromférsorjning.

Reglagen ar lasta.

Orsaken kan vara att det finns en tunn
vattenfilm 6ver reglagen eller sa an-
vander du fingertoppen for att trycka.

Kokkarlen har ojamna kanter.
Olamplig slipande rengdéringssvamp
eller olampligt rengéringsmedel an-
vands for att rengdra hallen.

Detta kan bero pa kokkarlets kon-
struktion (lager av olika metaller som
vibrerar pé olika satt).

Atgird

Forsakra dig om att keramikhallen ar
ansluten till stromférsorjning och att
spanningen ar tillslagen.

Kontrollera om det ar stromavbrott i
huset. Kontakta behorig elektriker nar
du har sakerstallt att det inte ar strom-
avbrott eller liknande problem.

Las upp reglagen. Se anvisningar i
avsnittet Lasa reglage.

Férsakra dig om att touch-reglagen ar
torra och att du trycker med fingerdyn-
an pa reglagen.

Anvand kokkarl med plan och slat
botten. Se avsnittet Kokkarl som kan
anvandas.

Se avsnittet Skotsel och rengoéring.

Att kokkarl beter sig sa ar normalt och
alltsa ingen indikation pa fel.

8. Installation

Induktionshéallen &r utrustad med en sjalvdiagnostikfunktion. Med hjalp av denna testfunktion kan elektriker kontrollera funk-
tionen for flera komponenter utan att behdva demontera hallen fran arbetsytan.

8.1 Installationsutrustning

1. Ta upp ett hal i arbetsytan med de matt som anges pa ritningen.
Det maste finnas minst 50 mm material runt halet for férankring vid installation. Férsakra dig om att arbetsytans tjocklek ar
minst 30 mm. Valj arbetsyta med varmebestandigt och isolerande material (ira eller liknande fiberskivor/hygroskopiskt ma-
terial maste vara impregnerade) for att undvika elstét och stora deformationer till féljd av den varme som avges fran héllen.

Se nedan:

& Obs! Sakerhetsavstandet mellan hallens sidor och arbetsytans inre ytor ska vara minst 3 mm.




C

E

F

G

268 mm

490 mm

Min. 50 mm

Min. 50 mm

Min. 50 mm

Min. 50 mm

Min. 3 mm

2. Keramikhallen kan installeras ovanpa ett skap (sakerstall att den installeras horisontellt). Se nedan:

A

Min. 50 mm

Min. 50 mm

Foérsakra dig om att keramikhallen ar korrekt ventilerad och att varken luftintag eller luftutlopp ar block-
erade. Forsékra dig om att keramikhallen ar i funktionsdugligt skick. Se nedan.

& Obs! Sékerhetsavstandet mellan hallen och skapet ovanfér den maste vara minst 760 mm.

A (mm)

B (mm)

C (mm)

D

E

760

Min. 50

Min. 20

Luftintag

Luftutlopp: 5 mm

18
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VARNING!
Sakerstall att ventilationen ar tillracklig

Foérsdkra dig om att keramikhéllen ar korrekt ventilerad och att varken luftintag eller luftutlopp &r block-
erade. For att undvika oavsiktlig kontakt med héllens varma undersida (eller elstét under drift) maste ett
traskydd installeras (och fixeras med skruvar) pa ett avstdnd om min. 50 mm fran hallens undersida. Flj
anvisningarna nedan.

| |
IMin. 50mm
| Max. 5mm Max. 5Smm l

Runt hallens utsida finns det ventilationshal. Forsdkra dig om att
dessa hal INTE blockeras av arbetsytan nar du placerar héllen pa plats.

* Lim som anvands for att foga plast- eller tramaterial i koksskap
maste kunna sta emot temperaturer upp till minst 150 'C (annars kan
limfogarna lossna).

* Bakomvarande vdagg samt narliggande och omgivande ytor maste
darfor kunna sta emot temperaturer pa 90 °C.




B

8.2 Fore placering av fasten

e Placera enheten pa en stabil och slat yta (anvand kartongen). Var férsiktig sa att du inte skadar reglagen
som sticker ut fran héllen.

e Skruva fast fyra fasten pa hallens undersida (se bilden) och fixera hallen pd arbetsytan efter att héllen
har installerats.

e Justera fastets ldge s att det passar arbetsytans tjocklek.

Fasten far absolut inte ta emot arbetsytans invandiga ytor.
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8.3 Forsiktighet

1. Keramikhallen maste installeras av behérig elektriker. Kontakta oss om du behdver hjalp. Utfér inte in-
stallationen sjalv.

2. Keramikhallen far inte installeras ovanfér kylutrustning, diskmaskin eller torktumlare.

. Keramikhallen maste installeras sa att effektiv vdrmeavgivning kan sékerstéllas (annars paverkas kera-
mikhallens tillforlitlighet).

. Vaggen och den inducerade varmezonen ovanfér arbetsytan maste vara varmebestandiga.
. Aven laminatskivor och lim maste vara viarmebesténdiga.
. Anvand inte angrengérare i hallens narhet.

. Denna keramikhill far anslutas endast till ndtspanning med systemimpedans 0,427 ohm eller l&gre. Kon-
takta ditt elbolag om du &r osaker pd systemimpedansen.

w

N O b

8.4 Ansluta hallen till natspanning

Anslut hallen till nétspanning enligt relevant standard (anvand enpolig kretsbrytare). Se anvisningar for
anslutning nedan.
1. Byte av kabel (skadad kabel eller kabel som ska bytas av annan anledning) ska utféras av behoérig elek-

triker.
| 220-2400 ~ |

L PE N
O & C
O
= = g
3 8 A
o G

3
2
=

2. 0m enheten ansluts direkt till ndtspanning maste en allpolig kretsbrytare installeras (min. avstdnd mellan
kontakterna: 3 mm).

3. Det ar installatérens ansvar att sdkerstélla att korrekta elektriska anslutningar har utforts och att de upp-
fyller gallande sdkerhetsforeskrifter.

4. Natsladden far inte bojas eller klammas.

5. Kontrollera natsladden regelbundet! Om den behdver bytas maste arbetet utféras av behorig elektriker.

Hillens undersida samt néatsladden ar inte dtkomliga efter installation.
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AVFALLSHANTERING:
Avfallshantera inte produkten
som osorterat kommunalt
avfall. Forsdkra dig om att allt
eventuellt avfall lamnas in till
dtervinningsstation.

Denna enhet ar markt i enlighet med WEEE-direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektriska eller elektroniska produkter. Genom att
sakerstalla att denna enhet avfallshanteras pa korrekt satt bidrar du till att forhindra
skada pa miljé och ménniskors halsa, vilket annars kan bli féljden om den
avfallshanteras pa fel satt. Symbolen p& produkten indikerar att den kan inte kan
behandlas som normalt hushallsavfall. Ta med produkten till en dtervinningsstation
och avfallshantera den som elektriskt/elektroniskt avfall.

Denna enhet ska avfallshanteras som specialavfall. Kontakta lokala myndigheter,
dtervinningsstation eller dterférsiljaren om du vill ha mer information om hur
produkten ska avfallshanteras. Kontakta lokala myndigheter, 3tervinningsstation
eller gterft')rséljaren om du vill ha mer information om hur produkten ska
avfallshanteras.

22
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1. Foreword

1.1 Safety warnings

Your safety is important to us.
Please read this information before
using your hob.

1.2 Installation

1.2.1 Electrical shock hazard

* Disconnect the appliance from the
mains electricity supply before car-
rying out any work or maintenance
on it.

» Connection to a good earth wiring
system is essential and mandatory

* Alterations to the domestic wiring
system must only be made by a
qualified electrician.

» Failure to follow this advice may
result in electrical shock or death.

1.2.2 Cut hazard
 Take care — panel edges are
sharp.

» Failure to use caution could result
in injury or cuts.

1.2.3 Important safety

instructions

» Read these instructions carefully
before installing or using this appli-
ance.

* No combustible material or pro-
ducts should be placed on this
appliance at any time.

» Please make this information avai-
lable to the person responsible for
installing the appliance as it could
reduce your installation costs.

24

* In order to avoid a hazard, this
appliance must be installed accor-
ding to these instructions for instal-
lation.

* This appliance is to be properly
installed and earthed only by a
suitably qualified person.

* This appliance should be connec-
ted to a circuit which incorpora-
tes an isolating switch providing
full disconnection from the power

supply.
* Failure to install the appliance

correctly could invalidate any war-
ranty or liability claims.

* This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental capa-
bilities or lack of experience and
knowledge if they have been given
supervision or instruction concer-
ning use of the appliance in a safe
way and understand the hazards
involved.

* Children must not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance must not be carried
out by children without supervi-
sion.

* If the power cord is damaged, it
must be replaced by the manufac-
turer, the manufacturer’s service
agent or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

* Warning: If the surface is cracked,
switch off the appliance to avoid
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the possibility of electric shock
from hob surfaces of glass-cera-
mic or similar materials that pro-
tect live parts.

» Metallic objects such as knives,
forks, spoons and lids should not
be placed on the hob surface, as
they may get hot

* Do not use a steam cleaner near
the appliance.

* Do not use a steam cleaner to
clean your hob.

* The appliance is not intended to
be operated by means of an exter-
nal timer or separate remote-con-
trol system.

* WARNING: Danger of fire: do not
store items on the cooking surfa-
ces.

* The cooking process must be su-
pervised. A short-term cooking
process must be supervised conti-
nuously.

* WARNING: Unattended cooking
on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
NEVER try to extinguish a fire with
water; instead, switch off the app-
liance and then cover the flame
with a lid or a fire blanket for ex-
ample.

1.3 Operation and
maintenance

1.3.1 Electrical shock hazard
* Do not cook on a broken or crack-
ed hob. If the hob surface should

& ELVITA

break or crack, switch the appli-
ance off immediately at the mains
power supply (wall switch) and
contact a qualified technician.

» Switch the hob off at the wall be-
fore cleaning or maintenance.

* Failure to follow this advice may
result in electrical shock or even
death.

1.3.2 Health hazard
* This appliance complies with elec-
tromagnetic safety standards.

* However, individuals with cardiac
pacemakers or other electrical
implants (such as insulin pumps)
must consult with their doctor or
implant manufacturer before using
this appliance, to make sure that
their implants will not be affected
by the electromagnetic field.

* Failure to follow this advice may
result in death.

Failure to follow this advice may
result in severe injury or even
death

1.3.3 Hot surface hazard

« During use, accessible parts of
this appliance will become hot
enough to cause burns.

* Do not let your body, clothing or
any item other than suitable cook-
ware contact the induction glass
until the surface is cool.

» Keep children away from the
appliance.
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» Handles of saucepans may be hot
to touch. Check saucepan hand-
les do not overhang other cooking
zones that are switched on. Keep
handles out of reach of children.

* Failure to follow this advice could
result in burns and scalds.

1.3.4 Cut hazard

» The razor-sharp blade of a hob
scraper is exposed when the sa-
fety cover is retracted. Use with
extreme care and always store
safely and out of reach of children.

» Failure to use caution could result
in injury or cuts.

1.3.5 Important safety

instructions

* Never leave the appliance unat-
tended when in use. Boilover cau-
ses smoking and greasy spillovers
that may ignite.

* Never use your appliance as a
work surface or storage surface.

* Never leave any objects or
utensils on the appliance.

» Do not place or leave any magne-
tisable objects (e.g. credit cards,
memory cards) or electronic devi-
ces (e.g. computers, MP3 players)
near the appliance, as they may
be affected by its electromagnetic
field.

» Never use your appliance for
warming or heating the room.

« After use, always turn off the coo-
king zones and the hob as descri-
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bed in this manual (i.e. by using
the touch controls). Do not rely on
the pan detection feature to turn
off the cooking zones when you
remove the pans.

* Do not allow children to play with
the appliance or sit, stand, or climb
on it.

* Do not store items of interest to
children in cabinets above the
appliance. Children who climb on
the hob could be seriously injured.

* Do not leave children alone or
unattended in the area where the
appliance is in use.

* Children or persons with a disa-
bility which limits their ability to
use the appliance should have a
responsible and competent per-
son to instruct them in its use. The
instructor should be satisfied that
they can use the appliance without
danger to themselves or their sur-
roundings.

* Do not repair or replace any part
of the appliance unless specifically
recommended in the manual. All
other servicing should be done by
a qualified technician.

* Do not place or drop heavy ob-
jects on your hob.

* Do not stand on your hob.

* Do not use pans with jagged ed-
ges or drag pans across the in-
duction glass surface as this can
scratch the glass.

* Do not use scourers or any other
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harsh abrasive cleaning agents
to clean your hob, as these can
scratch the induction glass.

* This appliance is intended to be
used in household and similar
applications such as: staff kitchen
areas in shops, offices and other
working environments; farmhous-
es; by clients in hotels, motels and
other residential environments;
bed and breakfast environments.

* WARNING: The appliance and
its accessible parts become hot
during use.

* Care should be taken to avoid
touching heating elements.

* Children less than 8 years of age
must be kept away unless continu-
ously supervised.

& ELVITA
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Congratulations on the purchase of your new Ceramic
Hob.

We recommend that you take some time to read this Instruction / In-
stallation Manual in order to fully understand how to install and oper-
ate the appliance correctly. For installation, please read the installa-
tion section. Read all the safety instructions carefully before use and
keep this Instruction / Installation Manual for future reference.

2. Product introduction
2.1 Top view

1. Max. 1800 W zone

1 2. Max. 1200 W zone
3. Glass plate

3 4. ON/ OFF
5. Control panel

2

4

5

1. ON/OFF control
2. Power / Timer regulating controls
3. Heating zone selection controls

4. Timer control

5. Key lock control
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2.3 Product Information

The microcomputer ceramic cooker hob can meet a wide range of cooking needs thanks to resistance wire
heating, micro-computerized control and multi-power selection, making this the ideal choice for modern fa-
milies. The ceramic cooker hob puts the customer first and has a distinctive design. The hob offers safe and
reliable performance to ensure your convenience and allow you to fully enjoy the pleasures of life.

2.4 How the appliance works

This ceramic cooker hob directly employs resistance wire heating, and lets you adjust power output with
simple touch controls.

2.5 Before using your new ceramic hob

» Read this guide, taking special note of the “Safety Warnings” section.
* Remove any protective film that may still be on your induction hob.

2.6 Technical specifications

Cooking hob CKH2330S

Cooking zones 2 Zones

Supply voltage 220-240 V~ 50 Hz or 60 Hz
Installed electric power 2700-3300W

Product dimensions WxDxH (mm) 288X520X55

Building-in dimensions AxB (mm) 268X490

2.7 Energy efficiency

Information for domestic electric hobs according to EU 66/2014

Model identification CKH2330S
Type of hob Built-in ceramic hob
Number of cooking zones and/or areas 2

Heating technology(induction cooking zones and cooking | Radiant cooking zones
areas, radiant cooking zones, solid plates)

For circular cooking zones or area: diameter of useful sur- | Front 16,5 cm
face area per electric heated cooking zone, rounded to the | Rear 20 cm
nearest 5 mm, @

Energy consumption per cooking zone or area calculated Front 176,4 Wh/kg

per kg, EC electric cooking Rear 181,6 Wh/kg
Energy consumption for the hob calculated per kg, EC 179 Wh/kg
electric hob

Energy saving

You can save energy during everyday cooking if you follow below hints.

* When you heat up water, use only the amount you need.

« If it is possible, always put the lids on the cookware.

+ Before you activate the cooking zone put the cookware on it.
* Put the smaller cookware on the smaller cooking zones.

* Put the cookware directly in the centre of the cooking zone.
* Use the residual heat to keep the food warm or to melt it.
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3. Operating the appliance

3.1 Touch controls

» The controls respond to touch, so you don’t need to apply any pressure.
» Use the ball of your finger, not the finger tip.
* You will hear a beep each time a touch is registered.

* Make sure the controls are always clean, dry, and that there are no objects (e.g. a utensil or a cloth) covering them. Even
a thin film of water may make the controls difficult to operate.

3.2 Choosing the right cookware

VAN

Do not use cookware with jagged edges or a curved base.

5

Make sure that the base of your pan is smooth, sits flat against the glass, and is the same size as the
cooking zone. Always centre your pan on the cooking zone.

SR A

Always lift pans off the ceramic hob - do not slide them, or they may scratch the glass.

5 W
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3.3 How to use
3.3.1 Start cooking

After power on, the buzzer
beeps once, all the indicators
light up for 1 second then go
out, indicating that the ceramic
hob has entered standby mode.
Touch the ON/OFF control. All
the indicators show “-*

Place a suitable pan on the coo-

king zone that you wish to use.

e Make sure the bottom of
the pan and the surface
of the cooking zone are
clean and dry.

CN >
N /
////

Touching the heating zone
selection control.

Select a heat setting by
touching the “-" or “"+"”

control.

e If you don’t choose a heat
setting within 1 minute,
the ceramic hob will auto-
matically switch off. You
will need to start again at
step 1.

e You can adjust the heat
setting at any time during
cooking.

¢ By holding down either of

these buttons you can ad-
just the value up or down.

3.3.2 Finish cooking

Touch to select the heating zone
that you wish to switch off.

Turn the cooking zone
off by scrolling down

to "0” or touching the ,Jq- oR F_‘-'ﬂ.: A
“-"and “+" controls e L TN A4 Ty
at the same time. i '

P
Turn the whole hob off by \ﬁ'
touching the ON/OFF control. | A

e
1 \'\
\

Beware of hot surfaces.

“H" will show which cooking
zone is hot to touch. It will
disappear when the surface
has cooled down to a safe
temperature. This can also
be used as an energy-saving
function - if you want to heat
further pans, use the heating
zone that is still hot.

3.3.3 Locking the controls

You can lock the controls to prevent unintended use
(such as children accidentally turning the cooking
zones on).

When the controls are locked, all the controls ex-
cept the ON/OFF control are disabled.

To lock the controls

& ELVITA

Touch the lock control The timer indicator will show ™ Lo *

To unlock the controls

Make sure the ceramic hob is turned on
Touch and hold the lock control for a while.

When the hob is in lock mode, all the con-
trols are disabled except ON/OFF (D You
can always turn off the ceramic hob off with
the ON/OFF (D control in an emergency, but
you must unlock the hob first before you can
use it again.

AN
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3.3.4 Timer control

You can use the timer in two different ways:

a) You can use it as a minute minder. In this case,
the timer will not turn any cooking zone off when
the set time is up.

b) You can set it to turn one or more cooking zones
off after the set time is up.

e The maximum timer duration is 99 minutes

a) Using the timer as a minute
minder if you do not select any
cooking zone

Make sure the hob is turned on and atleast one
cooking zone is operating.

Note: you can use the minute minder even if you
have not selected any cooking zone.

Touch the timer control, the timer

indicator will flash; oy +
Adjust the timer setting by

touching the “-" or “+"” controls.

The minute minder indicator

will start flashing and will show

in the timer display.

If you touch “-” and “+"” at the same time it will
cancel the timer, and “-” will appear in the minute
display

| o -

N =

When the time is set, it will begin to count down
immediately.

The display will show the remaining time and the
timer indicator will flash for 5 seconds

®lu'l

/

The buzzer will beep for 30 seconds and the timer
indicator will show “- -” when the set time has run

out.

32

Hint:
a) Touch the “-” or “+” symbols once to decrease or
increase the time by 1 minute.

b) Touch and hold the “-"or"+"” symbols to decrease
or increase the time by 10 minutes.

c) If the setting time exceeds 99 minutes, the timer
will automatically return to 0 minutes.
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b) Setting the timer to turn one or more cooking zones off

Touch the zone you want to set

S

Touch the timer control, the timer indicator show
\\10[’

;ES

Set the time by touching the “-" or “+” control of
the timer

7

Touching the “-” and “+” together, the timer is can-
celled, and the will show “--" in the minute display.

70
N

= 0 -

"‘\\II

When the time is set, it will begin to count down
immediately. The display will show the remaining
time and the timer indicator flash for 5 seconds

@l:'l

AN
When cooking timer expires, the corresponding coo-
king zone will be switched off automatically.
The display will show "H” which means hot;

® |
Ol

71N

-—
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Note:

a) The red dot next to power level indicator will illu-
minate indicating that zone is selected.

S b

b) If you want to change the time after the timer is
set, you have to start from step 1.

c) The method for setting two zones is the same as
mentioned above.
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Setting the timer to turn more than one cooking zones off

a). If more than one heating zones use this function, the timer indicator will show the shortest time.
(e.g. zone 14# setting time of 5 minutes, zone 2# setting time of 15 minutes, the timer indicator shows
“5".)

NOTE: The red dot next to the power level indicator will flash.

O ,c:' ®
(set to 5 minutes) (set to 15 minutes)
. -_— ;‘f O -' *

®
© 056

b). When the countdown timer expires, the corresponding zone will switch off. Then it will show the new
shortest time setting and the dot for the corresponding zone will flash.

ONN ®C
. ,-' zone 1# O :';‘€ zone 2#
o©
©I0®

c). When the cooking timer expires, the corresponding cooking zone will be switched off automatically.

®
ORI

Note:
1) The red dot next to the power level indicator will light up indicating that this zone is selected.

O =

@ L

7’

ZIN

2) If you want to change the time after the timer has been set, you have to start again from step 1.
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3.3.5 Over-temperature protection
A temperature sensor permits monitoring of the temperature inside the ceramic hob. If the temperature
is detected to be too high, the ceramic hob will switch off automatically.

3.3.6 Residual heat warning
When the hob has been operating for some time it will remain hot for some time. The letter * H “ap-
pears to warn you not to touch it.

3.3.7 Default working times
Another safety feature of the hob is automatic shut-down. This occurs whenever you forget to switch off
a cooking zone. The default shut-down times are shown in the table below:

Power level 2 3 4 5 6 7 8

[
O

N

Default working timer (hour) 8 8 8 4 4 4 2 2

4. Cooking guidelines

VAN

Take care when frying, as oil and fat heat up very quickly, particularly if you're using PowerBoost. At ex-
tremely high temperatures oil and fat will ignite spontaneously and this presents a serious fire risk.

4.1 Cooking tips >

Heat up a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a

small amount of oil into the hot pan and then
lower the meat onto the hot pan.

4. Turn the steak only once during cooking. The

* When food comes to the boil, reduce the temperature
setting.
» Using a lid will reduce cooking times and save energy by

retaining the heat. of the steak and how well cooked you want it.

exact cooking time will depend on the thickness

* Minimize the amount of liquid or fat to reduce cooking
times.

Start cooking on a high setting and reduce the setting
when the food has heated through.

4.1.1 Simmering, cooking rice

Simmering occurs below boiling point, at around 85°C,
when bubbles are just rising occasionally to the surface
of the cooking liquid. It is the key to delicious soups and
tender stews because the flavours develop without over-
cooking the food. You should also cook egg-based and
flour-thickened sauces below boiling point.

Some tasks, including cooking rice by the absorption met-
hod, may require a setting higher than the lowest setting
to ensure the food is cooked properly in the time recom-
mended.

4.1.2 Searing steak

To cook juicy flavoursome steaks:

1. Stand the meat at room temperature for about
20 minutes before cooking.

& ELVITA

Times may vary from about 2 - 8 minutes per
side. Press the steak to gauge how well cooked it
is — the firmer it feels the more “well-done” it will
be.

. Leave the steak to rest on a warm plate for a few

minutes to allow it to relax and become tender
before serving.

4.1.3 For stir-frying

1.

Choose a ceramic-compatible flat-based wok or a
large frying pan.

Have all the ingredients and equipment ready.
Stir-frying should be quick. If cooking large
quantities, cook the food in several smaller bat-
ches.

. Preheat the pan briefly and add two tablespoons

of oil.
Cook any meat first, put it aside and keep warm.

. Stir-fry the vegetables. When they are hot but

still crisp, turn the cooking zone to a lower set-
ting, return the meat to the pan and add your
sauce.

. Stir the ingredients gently to make sure they are

heated through.
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5. Heat settings

The settings below are guidelines only. The exact setting will depend on several factors, including your cook-
ware and the amount you are cooking. Experiment with the ceramic hob to find the settings that best suit you.

Heat setting Suitability

1-2 « delicate warming for small amounts of food

» melting chocolate, butter, and foods that burn quickly
* gentle simmering

* slow warming

3-4 * reheating
* rapid simmering
* cooking rice

5-6 * pancakes
7-8 * sautéing

« cooking pasta
9 » stir-frying

* searing

* bringing soup to the boil
* boiling water

36 & ELVITA



6. Care and cleaning

What?

Everyday soiling on glass
(fingerprints, marks, stains
left by food or non-sugary
spillovers on the glass)

Boilovers, melts, and
hot sugary spills on
the glass

Spillovers on the touch
controls

How?

1. Switch the power to the hob off.

2. Apply a hob cleaner while the glass
is still warm (but not hot!)

3. Rinse and wipe dry with a clean
cloth or paper towel.

4. Switch the power to the hob back
on.

Remove these immediately with a
fish slice, palette knife or razor blade
scraper suitable for ceramic glass
hobs, but beware of hot cooking zone
surfaces:

1. Switch the power to the hob off at
the wall.

2.Hold the blade or utensil at a 30°
angle and scrape the food remains
or spill to a cool area of the hob.

3.Clean the soiling or spill up with a
dish cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 for ‘Everyday
soiling on glass’ above.

1. Switch the power to the hob off.

2. Mop up the spill.

3. Wipe the touch control area with a
clean damp sponge or cloth.

4. Wipe the area completely dry with a
paper towel.

5. Switch the power to the hob back
on.

Important!

+ When the power to the hob is
switched off, there will be no “hot
surface” indication but the coo-
king zone may still be hot! Take
extreme care.

» Heavy-duty scourers, some nylon
scourers and harsh/abrasive
cleaning agents may scratch the
glass. Always read the label to
check if your cleaner or scourer is
suitable.

« Never leave cleaning residue on
the hob: the glass may become
stained.

« Remove stains left by melted
and sugary food or spillovers as
soon as possible. If left to cool on
the glass, they may be difficult
to remove or even permanently
damage the glass surface.

» Cut hazard: when the safety
cover is retracted, the blade in a
scraper is razor-sharp. Use with
extreme care and always store
safely and out of reach of chil-
dren.

« The hob may beep and turn itself
off, and the touch controls may
not function while there is liquid
on them. Make sure you wipe
the touch control area dry before
turning the hob back on.

& ELVITA
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7. Hints and tips

Problem

The hob cannot be turned on.

The touch controls are unresponsive.

The touch controls are difficult to
operate.

The glass is getting scratched.

Some pans make crackling or clicking
noises.

Possible causes

No power.

The controls are locked

There may be a slight film of water
over the controls or you may be using
the tip of your finger when touching the
controls.

Rough-edged cookware.

Unsuitable, abrasive scourer or clea-
ning products being used.

This may be caused by the construc-
tion of your cookware

(layers of different metals vibrating
differently).

What to do

Make sure the ceramic hob is connec-
ted to the power supply and that it is
switched on.

Check whether there is a power
outage in your home or area. If you've
checked everything and the problem
persists, call a qualified technician.

Unlock the controls. See the section on
“Using your ceramic hob” for instruc-
tions.

Make sure the touch control area is dry
and use the ball of your finger when
touching the controls.

Use cookware with flat and smooth
bases. See “Choosing the right cook-
ware”.

See “Care and cleaning”.

This is normal for cookware and does
not indicate a fault.

8. Installation

The induction hob is equipped with a self-diagnostic function. This test feature allows a technician to check the function of
several components without disassembling or removing the hob from the work surface.

8.1 Selection of installation equipment

1. Cut a hole in the work surface that matches the dimensions shown in the drawing.

For the purpose of installation and use there should be a minimum of 50 mm clear space around the perimeter of the hole.
Make sure the work surface is at least 30 mm thick. Please select a heat-resistant and insulated work surface material
(wood and similar fibrous or hygroscopic materials must be avoided unless they are impregnated) to avoid electrical shock
and excessive deformation due to heat from the hob. As shown below:

VAN

mm.

38

Note: The safe distance between the sides of the hob and the inner surfaces of the worktops should be at least 3

Mim.2mm
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C

D

E

F

G

268 mm | 490 mm

50 mm minimum

50 mm minimum

50 mm minimum

50 mm minimum

3 mm minimum

2. The ceramic hob may be installed on top of a cabinet. The ceramic hob should be installed horizontally. As

shown below:

A

50 mm minimum

50 mm minimum

Make sure the ceramic cooker hob is well ventilated and the air inlet and outlet are not blocked. Ensure
the ceramic cooker hob is in good working condition. As shown below
2 Note: The safe distance between the hob and any cabinet above the hob should be at least 760 mm.

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 50 minimum | 20 minimum | Air intake | Air exit 5 mm
 ELVITA
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WARNING:
Ensuring adequate ventilation

Make sure the ceramic hob is well ventilated and that the air inlet and outlet are not blocked. To avoid
accidental contact with the hot underside of the hob, or an unexpected electric shock during operation, a
wooden cover must be fixed with screws at a minimum distance of 50 mm from the underside of the hob.
Follow the requirements below.

| |
IMin. 50mm
| Max. 5mm Max. 5Smm l

There are ventilation holes around outside of the hob. YOU MUST
ensure these holes are not blocked by the worktop when you put the
hob into position.

* Be aware that the any glue that is used to join plastic or wooden
material to the cabinet must be able to resist temperatures of at least
150°C, to avoid failure of glued joints.

* The rear wall, adjacent and surrounding surfaces must therefore be
able to withstand a temperature of 90°C.
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8.2 Before locating the fixing brackets

» The unit should be placed on a stable, smooth surface (use the packaging). Do not apply force to the controls protruding

from the hob.
» Fix the hob on the work surface by screwing four brackets to the underside of the hob (see illustration) after installation.

» Adjust the bracket position to suit the thickness of the work surface.

N -

o~ . \_\\; Ny

- B i

A NN NN
e i

The brackets must not touch the inner surfaces of the worktop.

& ELVITA
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8.3 Caution

1. The ceramic cooker hob must be installed by qualified personnel or technicians. We have professionals at your service.
Please never attempt installation by yourself.

2. The ceramic cooker hob must not be installed above cooling equipment, a dishwasher or tumble dryer.

3. The ceramic cooker hob must be installed in a way that ensures effective radiation of heat to enhance its reliability.
4. The wall and induced heating zone above the work surface must be able to withstand heat.

5. To avoid any damage, the sandwich layer and adhesive must be resistant to heat.

6. Do not use a steam cleaner near the hob.

7. This ceramic hob must only be connected to a supply with a system impedance of 0.427 ohm or lower. If necessary,
please consult your supply authority to obtain system impedance information.

8.4 Connecting the hob to the mains power supply

The hob should be connected to the mains supply in compliance with the relevant standard, or via a single-
pole circuit breaker. The method of connection is shown below.
1. If the cable is damaged or needs to be replaced, this should be done by an after-sales technician using

the proper tools, to avoid any accidents.
| Z20-2400~ |

L PE N
O & C
O
= = g
3 8 A
o G

3
2
=

2. If the appliance is connected directly to the mains supply, an omnipolar circuit breaker must be installed
with a minimum gap of 3 mm between the contacts.

3. The installer must ensure that the correct electrical connections have been made and that they comply
with safety regulations.

4. The power cable must not be bent or compressed.

5. The power cable must be checked regularly and only replaced by a properly qualified person.

The underside of the hob and the power cord are not accessible after installation.
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DISPOSAL: Do not
dispose of this product
as unsorted municipal
waste. Such waste must
be collected separately
and taken for special
treatment.

This appliance is labelled in compliance with European directive 2012/19/EU for Waste
Electrical and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring that this appliance is disposed
of correctly, you will help prevent any possible damage to the environment and to hu-
man health, which might otherwise be caused if it were disposed of in the wrong way.
The symbol on the product indicates that it may not be treated as normal household
waste. It should be taken to a collection point for the recycling of electrical and electro-
nic goods.

This appliance requires specialist waste disposal. For further information regarding the
treatment, recovery and recycling of this product please contact your local council, your
household waste disposal service, or the shop where you purchased it.

For more detailed information about treatment, recovery and recycling of this product,
please contact your local city office, your household waste disposal service or the shop

where you purchased the product.

& ELVITA
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1. Forord

1.1 Sikkerhetsmerknader
Vi tar sikkerheten pa starste alvor.
Les denne informasjonen fgr du
bruker koketoppen.

1.2 Installasjon

1.2.1 Fare for elektrisk stot

» Kople enheten fra nettspenningen
fgr du utfgrer arbeid eller vedlike-
hold pa den.

* Det er bade ngdvendig og krav iht.
lov at utstyret skal vaere jordet.

* Inngrep i husets elektriske opplegg
ma kun utfgres av autorisert elek-
triker.

* Hvis disse anvisningene ikke fal-
ges, kan det fare til elektrisk stat
eller tap av menneskeliv.

1.2.2 Fare for skjeereskade
 Veer forsiktig! Koketoppens kanter
er skarpe.

* Du risikerer a skjeere deg hvis du
ikke er forsiktig.

1.2.3 Viktige

sikkerhetsanvisninger

* Les disse anvisningene ngye far
du installerer eller bruker enheten.

* Plasser aldri brennbare materialer
eller produkter pa denne enheten.

» Sarg for at den som installerer
enheten har tilgang til denne infor-
masjonen.

* For at installeringen av enheten
skal veere godkjent, ma disse in-

& ELVITA

stalleringsanvisningene fglges.

* Denne enheten ma installeres og
jordes pa korrekt mate av autori-
sert elektriker.

* Kople enheten til en kurs som er
utstyrt med skillebryter som du kan
bryte stramtilfgrselen med.

» Hvis enheten ikke installeres kor-
rekt, kan det medfgre at garantien
opphgrer a gjelde og at retten il
garantikrav opphgrer.

* Denne enheten kan brukes av
barn fra 8 ar og oppover og av
personer med nedsatt fysisk,
sensorisk eller mental evne eller
mangel pa erfaring og kunnskap,
forutsatt at de overvakes eller far
anvisning i sikker bruk av enheten
og forstar aktuelle risikoer.

* Barn ma ikke leke med enheten.
Rengjgring og vedlikehold av en-
heten ma ikke utfgres av barn uten
tilsyn.

* Hvis ledningen er skadd, skal den-
ne erstattes av fabrikanten, fabri-
kantens servicerepresentant eller
personer med samme kompetanse
(skadd ledning utgjer en fare).

» Advarsel! Sla av enheten umiddel-
bart dersom koketoppens overflate
har sprekker (koketopper av glass-
keramikk eller liknende materiale
beskytter stramfgrende kompo-
nenter og kan derfor forarsake
elektrisk stat).

* Ikke legg metallgjenstander som
kniver, gafler, skjeer eller lokk pa
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koketoppen (de kan bli sveert var-
me).

* [kke bruk damprens i neerheten av
enheten.

* Ikke rengjgr koketoppen med
damprens.

* Enheten er ikke ment til bruk
sammen med eksternt tidsur eller
separat fjernstyringssystem.

 ADVARSEL! Brannfare! Ikke opp-
bevar gjenstander pa varmesone-
ne.

* [kke la enheten veere uten tilsyn
mens du lager mat.

* ADVARSEL! Hvis du gar fra koke-
kar som inneholder fett eller olje
a koketoppen uten tilsyn, kan det
oppsta brann. Slokk ALDRI brann
med vann! Sla av enheten og dekk
flammen for eksempel med lokk
eller brannteppe!

1.3 Bruk og vedlikehold

1.3.1 Fare for elektrisk stot

* [kke bruk koketoppen hvis den
er skadd eller har sprekker. Bryt
omgaende tilkoplingen til nettspen-
ning (veggbryteren) dersom ko-
ketoppens overflate gar i stykker
eller sprekker. Kontakt autorisert
elektriker.

* Bryt nettspenningen til koketoppen
for du rengjgr eller vedlikeholder
den.

* Hvis disse anvisningene ikke fal-
ges, kan det fare til elektrisk stat
eller tap av menneskeliv.

46

1.3.2 Helsefare

* Denne enheten oppfyller sikker-
hetsstandarder for elektromagne-
tisme.

* Men hvis du har pacemaker eller
andre elektriske implantater (som
for eksempel insulinpumpe), ta
kontakt med legen din eller produ-
senten av implantatet fgr du bru-
ker denne enheten. Forviss deg
om at implantatet ikke pavirkes av
enhetens elektromagnetiske felt.

* Hvis disse anvisningene ikke
falges, kan det fare til tap av
menneskeliv.

Hvis disse anvisningene ikke fgl-
ges, kan det fore til alvorlig ska-
de eller tap av menneskeliv.

1.3.3 Fare for brannskade

- Nar enheten brukes, blir enkelte
av dens komponenter sa varme at
de kan forarsake brannskade.

* Veer forsiktig sa du ikke kommer
| kontakt med koketoppen med
noen kroppsdel, klesplagg eller
annen gjenstand enn egnet koke-
kar.

* Forviss deg om at barn ikke kom-
mer naer enheten.
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» Handtak pa kjeler kan bli sveert
varme. Forviss deg om at kjelens
handtak ikke er plassert rett over
en varmesone som er slatt pa.
Plasser handtakene slik at barn
ikke kan komme til dem.

* Hvis disse anvisningene ikke fal-
ges, kan det fgre til brannskade.

1.3.4 Fare for skjaereskade

» Barberbladet i koketoppens skrape
eksponeres nar sikkerhetsbeskyt-
telsen trekkes tilbake. Veer sveert
forsiktig nar du bruker skrapen, og
oppbevar den alltid utilgjengelig for
barn.

* Du risikerer a skjaere deg hvis du
ikke er forsiktig.

1.3.5 Viktige

sikkerhetsanvisninger

- La aldri enheten vaere uten tilsyn
nar den brukes. Overkoking forar-
saker rgyk og (eventuelt) sgl som
inneholder fett, som kan antennes.

* [kke bruk enheten som arbeidsfla-
te eller oppbevaringsflate.

* [kke la gjenstander eller redskaper
bli liggende pa enheten.

* [kke plasser magnetiserte gjen-
stander (for eksempel kredittkort,
minnekort) eller elektronisk utstyr
(for eksempel PC, MP3-spiller)
naer enheten, da dette kan pavir-
kes av enhetens elektromagnetis-
ke felt.

* Ikke bruk enheten til & varme opp
rommet.
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« Sla av varmesonene og koketop-
pen omgaende etter bruk i hen-
hold til anvisningene i denne hand-
boken (med bergringskontrollene).
Ikke stol pa at detekteringsfunksjo-
nen skal sld av varmesonene nar
du fljerner kokekaret.

» Barn far absolutt ikke leke med,
sitte pa, sta neaer eller klatre pa en-
heten.

* [kke oppbevar gjenstander som
vekker barns interesse over enhe-
ten. Barn som klatrer opp pa koke-
toppen kan bli alvorlig skadd.

* [kke la barn veere alene eller uten
tilsyn i rommet der enheten bru-
kes.

* Barn eller personer med nedsat-
te evner til a bruke enheten ma
ikke bruke enheten uten tilsyn av
voksen person som kan instruere
dem. Den voksne, instruerende
personen ma sikre at barnet/per-
sonen med nedsatte evner greier
a bruke enheten uten at det fore-
ligger fare for dem selv eller omgi-
velsene.

* Ikke utfar reparasjoner eller skift
komponenter pa enheten, med
mindre det anbefales i handboken.
All annen service skal utfgres av
autorisert elektriker.

* [kke plasser gjenstander og ikke
mist tunge gjenstander pa koke-
toppen.

* [kke sta pa koketoppen.

* [kke bruk kokekar med skadde
kanter, og ikke dra kokekar over
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koketoppen — glassoverflaten kan
bli skadd.

* Ikke bruk stalull, harde skuresvam-
per eller andre slipende rengja-
ringsmidler til & rengjare koketop-
pen (glassoverflaten kan fa riper).

* Denne enheten er ment til bruk i
husholdninger og liknende, som
for eksempel personalkjgkken i
butikker, kontorer og andre ar-
beidsplasser; bondegarder, av
gjester pa hotell, motell og andre
bomiljger,B&B.

 ADVARSEL! Denne enheten og
dens tilgjengelige komponenter blir
varme under bruk.

* Veer forsiktig sa du ikke kommer i
kontakt med varmeelementet.

» Barn under 8 ar far bare opphol-
de seg i naerheten av enheten
dersom de holdes under lgpende
tilsyn.
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Gratulerer med din nye keramiske koketopp

Vi anbefaler at du leser denne bruksanvisningen/installasjonshandbo-
ken ngye, slik at du forstar hvordan enheten installeres og brukes pa
riktig mate. Se avsnittet om installasjon for informasjon om hvordan
installeringen skal utfgres. Les alle sikkerhetsanvisninger ngye fgr
bruk og oppbevar denne bruksanvisningen/installasjonshandboken
for fremtidige behov.

2. Produktpresentasjon

2.1 Sett ovenfra

1. Varmesone for maks. 1800 W

1 2. Varmesone for maks. 1200 W
3. Glassplate

3 4. PA/AV
5. Betjeningspanel

2

4

5

1. PA/AV
2. Effekt/tidskontroll
3. AV/PA-kontroll for varmesoner

4. Tidsurdisplay

5. Laseknapp
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2.3 Produktinformasjon

Denne mikroprosessorstyrte keramiske koketoppen har oppvarming med motstandstrad, mikroprosessor-
styrt regulering og kan stilles inn i mange ulike effektstillinger, noe som gjgr den ideell til hjemmet. Denne
elegante koketoppen er bade praktisk, sikker og palitelig.

2.4 Enhetens funksjon

Den keramiske koketoppen varmes opp med motstandstrdd, og dens effekt reguleres med brukervennlige

bergringskontroller.

2.5 For bruk av ny keramisk koketopp

e Les denne veiledningen - spesielt avsnittet med sikkerhetsinformasjon!

e Fjern eventuell plastfilm fra koketoppen.

2.6 Tekniske spesifikasjoner

Koketopp

Varmesoner

Nettspenning

Installert elektrisk effekt
Produktmal: b x d x h (mm)
Innbyggingsmal: A x B (mm)

2.7 Energieffektivitet

CKH2330S

2 soner

220-240 VAC, 50 eller 60 Hz
2700-3300 W

288 x 520 x 55

268 x 490

Informasjon om elektriske koketopper til husholdningsbruk iht. EU 66/2014

Modellbetegnelse

CKH2330S

Type platetopp

Innebygd keramisk koketopp

Antall varmesoner og/eller varmeomrader

2

Oppvarmingsteknikk (induksjonsvarmesoner og varmeom-
rader, stralevarmesoner, kokeplater)

Stralevarmesoner.

For runde varmesoner eller varmeomrader: diameter for
varmesonens overflate (avrundet til nsermeste 5 mm)

Fremre: 16,5 cm
Bakre 20 cm

Energiforbruk per varmesone/varmeomrade beregnet per
kg (EC elektrisk kjgkkenutstyr)

Fremre: 176,4 Wh/kg
Bakre 181,6 Wh/kg

Energiforbruk per koketopp beregnet per kg (EC elektrisk
kjgkkenutstyr)

179 Wh/kg

Energisparing

Folg tipsene under for & spare energi ved matlaging.

o Ikke kok opp mer vann enn du trenger.
¢ Bruk alltid (om mulig) lokk.

e Plasser kokekaret pa varmesonen fgr du sldr pa sonen.

o o .
¢ Plasser sma kokekar pa de mindre varmesonene.
¢ Plasser kokekaret i sentrum av varmesonen.

e Bruk varmesonens restvarme til varmholding og liknende.
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3. Bruke enheten

3.1 Bergringskontroller

« Disse kontrollene reagerer pa bergring, s& du behgver ikke & trykke hardt pd dem.
¢ Trykk med fingerputen, ikke fingertuppen.
e N3r knappen aktiveres, hgres det en pipelyd.

e Forviss deg om at kontrollene er rene og tgrre, og at det ikke er plassert noe over dem (for eksempel red-
skap eller kluter). Selv en tynn vannhinne kan gjgre det vanskelig & bruke kontrollene.

3.2 Kokekar som kan brukes

VAN

Ikke bruk kokekar med skadde kanter eller konveks/konkav bunn.

Forviss deg om at kokekarets bunn er glatt, at den ligger plant an mot koketoppen og at den har samme
stgrrelse som varmesonen. Plasser alltid kokekaret i varmesonens sentrum.

D A

Loft alltid kokekaret av koketoppen - ikke dra det av (glassoverflaten kan fa riper).

5 W
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3.3 Bruk
3.3.1 Begynne a lage mat

Nar koketoppen er startet,

piper summeren én gang,

og alle indikatorlamper

tennes i 1 sekund (dette

indikerer at koketoppen er -

i standby-stilling). Trykk pa \
PR/AV (alle lysdioder viser

-)).

Plasser et egnet kokekar
pa den varmesonen du vil

bruke.

e Forviss deg om at koke- — N =
karets bunn og varmeso- . __/ /
nens overflate er rene og ///
tarre. =

3.3.2 Avslutte matlaging

Trykk pa kontrollen for & velge
den varmesonen du vil sl3 av.

SIa av varmesonen
o
ved a senke varmen

Trykk p& varmesonens PA/
AV-kontroll.

tii0ellerved 3 trykke ] e [} [
pa (-) og (+) samti- s L N ™\
dig. i n :
o o o
Sla av hele koketoppen ved a xﬁ'
trykke pa PA/AV. |\
(i
1 \'\
\

Still inn varmen ved & tryk-

ke pa (-) eller (+).

¢ Hvis du ikke velger en
varmeinnstilling innen 1
minutt, slas koketoppen
automatisk av. For 3 star-
te den igjen, begynner du
pa nytt fra punkt 1.

e Du kan justere varmeinn-
e o
stillingen nar som helst
under matlagingen.

e Trykk pa en av disse
knappene for & gke eller
senke varmen.

Veer forsiktig sa du ikke kommer i
kontakt med varme flater.
Symbolet (H) vises pa varmeso-
nen ndr den er for varm til 8
bergres. Symbolet forsvinner nar
overflaten er avkjglt til sikker
temperatur. Du kan bruke en
varmesone som fortsatt er varm
til & varme opp et annet kokekar
(p& den maten sparer du energi).

O Il

3.3.3 Lase kontroller
«  Kontrollene kan I&ses (for & hindre at barn star-
ter en varmesone i vanvare, for eksempel).

. Nér kontrollene er 13st, er det bare funksjonen
PA/AV som fungerer.

Lase kontroller

Trykk pa I8ssymbolet Tidsurdisplayet viser (Lo)

52

Lase opp kontroller

Forviss deg om at koketoppen er startet.
Trykk pd I8ssymbolet et sekund.

Nar koketoppen er |3st, er det bare funksjo-
nen PA/AV som fungerer (). Du kan alts8
ndr som helst sld av koketoppen ved & tryk-
ke p& PA/AV (1) i en ngdsituasjon (fer du
kan bruke koketoppen igjen ma du imidlertid
I&se den opp).

AN
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3.3.4 Tidsurdispla

Du kan bruke tidsuret pa to ulike mater:
a) som minutteller (i dette tilfelles sl8s ingen var-
mesone av nar tidsuret ndr innstilt tid).

b) for & sld av én eller flere varmesoner (nar innstilt
tid er passert).
e Maks. tidsinnstilling for tidsur: 99 minutter.

a) Bruke tidsur som minutteller hvis
du ikke velger noen varmesone

Forviss deg om at koketoppen er startet og at
minst én varmesone er i gang.

OBS! Du kan bruke minuttelleren selv om du ikke
har valgt noen varmesone.

Trykk pa tidsurdisplayet igjen (tidsurdisplayet blinker).
Trykk pa (-) eller (+) for & endre tidsurinnstillingen.
Indikatoren for minuttelleren begynner & blinke i
tidsurdisplayet. —_ +

Trykk pa (-) og (+) samtidig for @ avbryte tidsuret
(- vises i minuttdisplayet).

| o -

N =

Nedtellingen begynner omgdende nar tiden er
innstilt.

Displayet viser gjenveerende tid, og tidsurdisplayet

blinker i 5 sekunder.

N&r innstilt tid er ute, piper summeren i 30
sekunder, og tidsurdisplayet viser (- -).

®__

/

Ay
s

& ELVITA

Tips:
a) Trykk pa (-) eller (+) én gang for & redusere eller
gke med 1 minutt.

b) Hold inne (-) eller (+) for & redusere eller gke med
10 minutter.

C) Huvis tidsuret stilles pd mer enn 99 minutter, be-
gynner det pa nytt fra 0 minutter.
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b) Stille inn tidsuret til 3 sld av én eller flere varmesoner

Trykk pa den sonen du vil stille inn.

S

Trykk pa tidsurdisplayet (tidsurdisplayet viser 10).

;ES

Still inn tiden ved & trykke pa (-) eller (+) pa tidsur-
kontrollen

7

Trykk pd (-) og (+) samtidig for 8 avbryte tidsuret
(-- vises i minuttdisplayet).

AR
AN

= 0 -

Nedtellingen begynner omgaende nar tiden er
innstilt. Displayet viser gjenveerende tid, og tids-
urdisplayet blinker i 5 sekunder.

N&r tilberedningstiden utlgper, slds varmesonen av
automatisk (displayet viser H som indikasjon pa at
den er varm).

|

| 4
ORI

M
AN

71N

-—
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Obs!

a) Det rgde punktet ved siden av effektindikatoren
tennes og indikerer at sonen er valgt.

S b

b) For & endre tiden igjen nar tidsuret er innstilt,
begynner du pa nytt fra steg 1.

c) Folg ogsd fremgangsmaten over for 3 stille inn to
soner.
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Stille inn tidsuret til & sl av én eller flere varmesoner

a) Hvis flere enn én varmesone bruker denne funksjonen, viser tidsurdisplayet den korteste tiden (ek-
sempel: hvis sone 1 er innstilt pa 5 minutter og sone 2 pa 15 minutter, viser tidsurdisplayet 5).
OBS! Det rgde punktet ved siden av effektindikatoren blinker.

4 L4

O - ®

. [ ). (innstilt pd 5 minutter) O , (innstilt pd 15 minutter)
=< - .

®
© 056

b) Nar tiden for tidsuret er utlgpt, sl&s varmesonen av. Nar sonen er slatt av, vises den ndvaerende kor-
teste tidsinnstillingen, og punktet for sonen blinker.

O 1y o

. , ' sone 1 ® O =he sone 2

©i0®
"
c) N&r tilberedningstiden er ute, slds varmesonen av automatisk.

® .
Ol

-—

Obs!
1. Det rgde punktet ved siden av effektindikatoren tennes og indikerer at sonen er valgt.

O =

® .

7

ZIN

2) For 8 endre tiden igjen nar tidsuret er innstilt, begynner du pd nytt fra punkt 1.
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3.3.5 Overopphetingsvern
En temperatursensor overvaker temperaturen inne i koketoppen. Hvis den detekterer at temperaturen
er for hgy, slas den keramiske koketoppen av automatisk.

3.3.6 Advarsel om restvarme
Koketoppen blir ikke sval omgdende nar den slds av etter 8 ha veert brukt i lengre tid ( H indikere at
koketoppen er varm og at du ikke skal bergre den).

3.3.7 Standarinnstilt driftstid
Hvis du glemmer & sld av en varmesone, aktiveres en sikkerhetsfunksjon som slar av koketoppen auto-
matisk. Fabrikkinnstilt tid for avslagning vises i tabellen under:

Effektinnstilling

[

2

3 4 5 6 7 8

o]

Standardinnstilt driftstid (timer) 8 8

8 4 4 4 2 2

N

4. Retningslinjer for matlaging

A\

Veer forsiktig nar du steker - olje og fett varmes opp sveert raskt (spesielt hvis du bruker effektgkning). Ved
sveert hgye temperaturer selvantenner olje og fett (dette kan veere svaert farlig og fordrsake brann).

4.1 Matlagingstips

Senk temperaturinnstillingen nar det begynner &
koke i kokekaret.

Hvis du bruker lokk, kan du forkorte tilberednings-
tiden og spare energi ettersom varmen bevares.
Bruk kun den mengden vaske som trengs til tilbered-
ningen (for mye vaeske forlenger tilberedningstiden).
Begynn & tilberede maten pa hgy varme og reduser
varmen etter hvert ndr maten er ferdig tilberedt.

4.1.1 Syding, koke ris

Syding er nar temperaturen er ca. 85 °C (boble-
ne frigjgres na og da fra bunnen og stiger opp til
overflaten). Med denne tilberedningsmetoden blir
maten sveert god og godt tilberedt, ettersom sma-
kene utvikles uten at maten overkokes. Mat som
skal tilberedes pa denne maten er supper, gryter
0g eggbaserte/meljevnede sauser.

Ved noe tilberedning (inklusive & koke ris med
absorpsjonsmetoden) ma varmen eventuelt vaere
noe hoyere enn den laveste innstillingen (p& den
maten sikrer du at maten tilberedes korrekt innen-
for anbefalt tid).

4.1.2 Steke biff

Tilberede velsmakende biffer:
1. La kjgttet hvile i romtemperatur ca. 20 minutter

fgr tilberedning.
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2. Varm opp en tykkbunnet stekepanne.

3. Pensle begge sider av biffen med olje. Drypp litt
olje i den varme stekepannen og legg i biffen.

4. Snu biffen kun én gang under tilberedningen.
Ngyaktig tilberedningstid varierer avhengig av
biffens tykkelse og hvor godt stekt du vil ha den.
Tilberedningstiden kan variere mellom 2 og 8
minutter per side. Trykk p& biffen for & kjenne
hvor godt stekt den er - jo fastere, desto mer
gjennomstekt er den.

5. La biffen hvile noen minutter i varm stekepanne
slik at den blir mgr.

4.1.3 Frese mat

1. Bruk en wokpanne med plan bunn eller en stor
stekepanne ment for keramisk koketopp.

2. Legg fram alle ingredienser og alt utstyr. Fres
maten raskt (du skal ikke holde pa lenge nar du
freser). Hvis du skal frese mye mat, bgr du dele
opp ingrediensene i flere mindre porsjoner.

3. Forvarm stekepannen en kort stund og hell i to
spiseskjeer olje.

4. Begynn alltid & tilberede kjgttet fgrst dersom du
skal tilberede flere ulike révarer (legg det tilbe-
redte kjgttet til side for & holde det varmt).

5. Fres grgnnsakene. Nar de er varme, men frem-
deles sprg, reduserer du varmeinnstillingen for
varmesonen, legger kjgttet i stekepannen og
tilsetter sausen.

6. Bland ingrediensene forsiktig og forviss deg om
at de er gjennomvarme fgr du tar stekepannen
av koketoppen.
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5. Varmeinnstilling

Innstillingene under er kun ment som retningslinjer. Eksakt innstilling varierer, avhengig av flere ulike fakto-
rer (for eksempel type kokekar og hvor mye som tilberedes). Prgv deg fram for & finne beste mulige innstil-
ling for koketoppen.

Varmeinnstilling Egner seg til

1-2 * varming pa svak varme av sma mengder mat

* smelte sjokolade, smar og mat som raskt blir brent
« forsiktig syding

* langsom oppvarming

3-4 * oppvarming

* rask syding

* koke ris

5-6 * pannekaker

7-8 * sautering
* koke pasta

9 « fresing

* brune

* koke opp suppe
* koke vann
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6. Stell og rengjering

Hva?

Daglig tilsmussing av glass
(fingeravtrykk, merker,
flekker fra mat eller sgl som
ikke inneholder sukker)

Overkoking, smeltede rest-
er og sukkersgl pd glass

Sgl pa bergringskontroller

Hvordan?

1. Bryt nettspenningen til koketoppen.

2. Pafgr rengjgringsmiddel for kera-
misk koketopp mens glassoverflaten
fremdeles er varm (ikke het!).

3. Skyll av overflaten og tgrk den med
en ren klut eller papirhandkle.

4. S13 pa nettspenningen til koketop-
pen.

Fjern disse omgdende med skrape for
keramisk koketopp (eller tilsvarende
som egner seg for keramisk koke-
topp). Veer forsiktig slik at du ikke
skader varmesonens overflate.

1. Bryt nettspenningen til koketoppen.

2.Hold skrapen/redskapet i 30° vinkel
og skrap vekk matrester eller sgl fra
varmesonen (skrap det til en kald
del av koketoppen).

3.Ta opp flekken/sglet med oppvask-
klut eller papirhandkle.

4.Fglg steg 2-4 under Daglig tilsmus-
sing av glass (se over).

1. Bryt nettspenningen til koketoppen.
2. Tark opp s@let.

3. Tegrk overflaten ved bergringskon-
trollene med en ren, fuktig svamp
eller klut.

4. Tork omradet til det er helt tort
(bruk papirhdndkle).

5. Sla pa nettspenningen til koketop-
pen.

Viktig!

« N&r koketoppens strgm brytes,
indikeres ikke varme varmesoner
med (H), men de kan altsa likevel
vaere varme! Veer svaert forsiktig.

+ Harde vaskesvamper, visse
nylonvaskesvamper og harde/sli-
pende rengjgringsmidler kan ripe
opp glasset. Kontroller alltid om
rengjgringssvampen egner seg for
koketopp av glass f@gr du bruker
den.

« Ikke la rester av rengjgrings-
middel bli liggende p& koketoppen

(glasset kan bli flekkete).

Fjern flekker (for eksempel smel-
tet mat, sukkerholdig mat eller
s@l) snarest. Hvis flekkene blir
vaerende nar koketoppen avkjg-
les, kan det vaere vanskelig a

fa dem vekk (de kan til og med
skade glassflaten permanent).

Fare for skjaereskade: Nar sik-
kerhetsbeskyttelsen er trukket
tilbake er skrapen skarp som et
barberblad. Veer svaert forsiktig
nar du bruker skrapen, og opp-
bevar den alltid utilgjengelig for
barn.

« Hvis det er vaeske pa koketop-
pen, kan den sl8s av (den piper)
og bergringskontrollene fungerer
eventuelt ikke. Tgrk av omra-
det der bergringskontrollene er
plassert fgr du starter koketoppen
igjen.
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7. Tips

Problem

Koketoppen lar seg ikke starte.

Bergringskontrollene reagerer ikke.

Bergringskontrollene er vanskelige &
bruke.

Glasset har riper.

Enkelte kokekar gir lyd nar de brukes
(knitrende eller kneppende lyd).

Mulig arsak

Ingen stremtilfarsel.

Kontrollene er last.

Arsaken kan veere at det er en tynn
vannhinne pa kontrollene, eller sa bru-
ker du fingertuppen til a trykke.

Kokekarene har ujevne kanter.
Uegnet slipende rengjegringssvamp
eller uegnet rengjeringsmiddel brukes
til & rengjere koketoppen.

Dette kan skyldes kokekarets kon-
struksjon (lag av ulike materialer som
vibrerer pa ulike mater).

Tiltak

Forviss deg om at koketoppen er
koplet til stramtilfgrselen og at spen-
ningen er slatt pa.

Kontroller om det er strembrudd i
huset. Kontakt autorisert elektriker nar
du har forvisset deg om at det ikke er
streambrudd eller liknende problem.

Las opp kontrollene. Se anvisninger i
avsnittet Lase kontroller.

Forviss deg og at bergringskontrollene
er tgrre og at du trykker pa kontrollene
med fingerputen.

Bruk kokekar med plan og glatt bunn.
Se avsnittet Kokekar som kan brukes.
Se avsnittet Stell og rengjering.

Det er helt normalt at kokekar oppfarer
seg a den maten, det indikerer ikke en
feil.

8. Installering

Koketoppen er utstyrt med en egendiagnosefunksjon. Med hjelp av denne testen kan en elektriker kontrollere funksjonen for
flere komponenter uten matte demontere koketoppen fra benken.

8.1 Installasjonsutstyr

1. Ta ut et hull i arbeidsflaten med de mal som angis pa tegningen.
Det ma vaere minst 50 mm rundt hullet til forankring ved installering. Forviss deg om at arbeidsflatens tykkelse er minst 30
mm. Velg arbeidsflate av varmebestandig og isolerende materiale (tre eller liknende fiberplater/hygroskopisk materiale ma
vaere impregnert) for & unnga elektrisk stgt og store deformasjoner som falge av varmen som avgis fra koketoppen.

Se nedenfor:

& Obs! Sikkerhetsavstanden mellom koketoppens sider og arbeidsflatens indre flater skal vaere minst 3 mm

& ELVITA
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C

D

E

F

G

268 mm

490 mm

Min. 50 mm

Min. 50 mm

Min. 50 mm

Min. 50 mm

Min. 3 mm

2. Koketoppen kan installeres oppa et skap (pase at den installeres horisontalt). Se nedenfor:

A

Min. 50 mm

Min. 50 mm

Forviss deg om at koketoppen er korrekt ventilert og at verken Iuftinntak eller -utlgp er blokkert. Forviss
deg om at koketoppen er i funksjonsdyktig stand. Se nedenfor.

& Obs! Sikkerhetsavstanden mellom koketoppen og skapet over den ma vaere minst 760 mm.

A (mm)

B (mm)

C (mm)

D

E

760

Min. 50

Min. 20

Luftinntak

Luftutlep: 5 mm
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ADVARSEL!
Sorg for at ventilasjonen er tilstrekkelig

Forviss deg om at koketoppen er korrekt ventilert og at verken luftinntak eller luftutlgp er blokkert. For &
unnga utilsiktet kontakt med koketoppens varme underside (eller elektrisk stgt ved arbeid), m& det instal-
leres en trebeskyttelse (som fikseres med skruer) i en avstand av min. 50 mm fra koketoppens underside.
Fglg anvisningene under.

| |
IMin. 50mm
| Max. 5mm Max. 5Smm l

Det er ventilasjonshull rundt koketoppens utside. Forviss deg om at
disse hullene IKKE blokkeres av arbeidsflaten nar du setter koketop-
pen pa plass.

* Lim som brukes til 8 sammenfgye plast- eller trematerialer i kjokken-
skap ma kunne motsta temperaturer opp til minst 150 °C (ellers kan
limfugene lgsne).

» Bakenforliggende vegg samt narliggende og omgivende flater ma
derfor kunne motsta temperaturer pa 90 °C.
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8.2 For plassering av fester

e Plasser enheten pd en stabil og glatt overflate (bruk kartongen). Veer forsiktig s& du ikke skader kontrolle-
ne som stikker ut fra koketoppen.

e Skru fast fire fester pa koketoppens underside (se bildet) og fiksér koketoppen pa arbeidsflaten nar den
er installert.

o Juster festets posisjon slik at det passer til arbeidsflatens tykkelse.

Fester ma absolutt ikke bergre arbeidsflatens indre overflater.
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8.3 Forsiktighet

1. Koketoppen ma installeres av autorisert elektriker. Kontakt oss dersom du trenger hjelp. Ikke utfgr instal-
leringen selv.

2. Koketoppen ma ikke installeres oppa kjgleutstyr, oppvaskmaskin eller tgrketrommel.

. Den keramiske koketoppen ma installeres slik at det kan sikres effektiv varmeavgivning (ellers pavirkes
koketoppens driftssikkerhet).

. Veggen og den induserte varmesonen over arbeidsflaten ma veere varmebestandige.
. Laminatplater og lim m& ogsd vaere varmebestandige.
. Ikke bruk damprens i koketoppens naerhet.

. Denne keramiske koketoppen ma& kun koples til en systemimpedans pa 0,427 ohm eller lavere. Kontakt
din strgmleverandgr hvis du er usikker pa systemimpedansen.

w

N o b

8.4 Kople koketoppen til nettspenning

Kople koketoppen til nettspenning iht. relevant standard (bruk énpolig kretsbryter). Se anvisninger for tilko-
pling under.
1. Bytte av kabel (skadd kabel eller kabel som byttes av en annen grunn) skal utfgres av autorisert

elektriker.
| 220-2400 - |

L PE N
O & C
O
= = g
3 8 A
@ &9

3
2
&

2. Hvis enheten skal direktekoples til nettspenning, ma det installeres en allpolig kretsbryter (min.avstand
mellom kontaktene: 3 mm).
3. Det er installatgrens ansvar 8 sikre at elektriske tilkoplinger er utfgrt korrekt og at de oppfyller gjeldende
sikkerhetsforskrifter.
. Kabelen m3 ikke bgyes eller klemmes.
. Kontroller kabelen regelmessig! Hvis den ma byttes ut, ma arbeidet utferes av autorisert elektriker.

[0 SN

Koketoppens underside samt nettledningen er ikke tilgjengelig etter installering.
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AVFALLSHANDTERING
Produktet skal ikke kasseres
som usortert kommunalt
avfall. Forviss deg om at alt
eventuelt avfall innleveres til
gjenvinningsstasjon.

Denne enheten er merket iht. WEEE-direktiv 2012/19/EU om avfall som bestar

av eller inneholder elektriske eller elektroniske produkter. Ved & sikre at denne
enheten avfallshdndteres pd korrekt vis, bidrar du til & forhindre skade pa miljget
0og menneskers helse, noe som ellers kan bli resultatet hvis det avfallshandteres
feil. Symbolet p& produktet indikerer at det ikke kan behandles som vanlig hushold-
ningsavfall. Ta med produktet til en gjenvinningsstasjon og avfallshdndter det som
elektrisk/elektronisk avfall.

Denne enheten skal kasseres som spesialavfall. Kontakt lokale myndigheter,
gjenvinningsstasjon eller forhandleren hvis du vil ha mer informasjon om hvordan
produktet skal avfallshdndteres. Kontakt lokale myndigheter, gjenvinningsstasjon
eller forhandleren hvis du vil ha mer informasjon om hvordan produktet skal avfalls-
handteres.
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1. Forord

1.1 Sikkerhedsadvarsler

Vi tager sikkerheden meget alvor-
ligt. Laes disse oplysninger inden du
anvender enheden.

1.2 Installation

1.2.1 Risiko for elektrisk sted

 Afbryd stremforsyningen til enhe-
den inden du udfgrer nogen form
for arbejde pa eller vedligeholdel-
se af den.

* Det er bade ngdvendigt og et lov-
krav at apparatet jordforbindes.

* Indgreb i husets elektriske installa-
tioner ma kun udfgres af en kvalifi-
ceret elektriker.

* Hvis disse anvisninger ikke faglges,
kan det medfare elektrisk stad
eller dgdsfald.

1.2.2 Risiko for skaereska-

der

» Pas pa! Enhedens kanter er skar-
pe.

* Der er risiko for skeereskader hvis
du ikke er forsigtig.

1.2.3 Vigtige

sikkerhedsanvisninger

» Laes disse anvisninger omhygge-
ligt inden du installerer eller benyt-
ter enheden.

* Anbring aldrig brandbare materi-
aler eller produkter pa denne en-
hed.

» Sgrg for at den person der instal-
lerer enheden, har adgang til disse

& ELVITA

oplysninger.

* Installationsanvisningerne skal
fglges for at installationen af enhe-
den kan godkendes.

* Denne enhed skal installeres og
jordes korrekt af en kvalificeret
elektriker.

* Tilslut enheden til en stramkreds
der er udstyret med en afbryder
som du kan afbryde strgmforsynin-
gen med.

* Hvis enheden ikke installeres kor-
rekt, kan garantien og dermed
reklamationsretten bortfalde.

* Denne enhed ma anvendes af
barn fra 8 ar og opefter, af perso-
ner med nedsatte fysiske, senso-
riske eller mentale evner samt af
personer uden erfaring med eller
kendskab til enheden hvis de er
under opsyn eller instrueres i sik-
ker anvendelse af enheden og
forstar de aktuelle risici.

* Barn ma ikke lege med enheden.
Renggring og vedligeholdelse af
enheden ma ikke udfgres af barn
som ikke er under opsyn.

* Hvis ledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
dennes servicerepraeesentant eller
andre kvalificerede personer. En
beskadiget ledning udggar en fare.

» Advarsel! Sluk gjeblikkelig enhe-
den hvis der er revner i overfladen.
Enheder af glaskeramiske eller
lignende materialer beskytter de
stramfgrende komponenter, og der
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er derfor risiko for elektrisk stad.

* Anbring ikke metalgenstande som
knive, gafler, skeer og lag pa en-
heden. De kan blive meget varme.

» Brug ikke damprenser i naerheden
af enheden.

» Renggr ikke enheden ved brug af
en damprenser.

« Enheden er ikke beregnet til brug
sammen med en ekstern timer el-
ler et separat fjernstyringssystem.

 ADVARSEL! Brandfare! Opbevar
ikke genstande pa varmezonerne.

 Lad ikke enheden vaere uden op-
syn under madlavning.

 ADVARSEL! Hvis du lader gryder/
pander med fedt eller olie sta pa
enheden uden opsyn, kan der op-
sta brand. Sluk ALDRIG en brand
med vand! Sluk enheden, og til-
deek flammerne med for eksempel
et 1ag eller et brandteeppe!

1.3 Drift og vedligeholdelse

1.3.1 Risiko for elektrisk stad

» Anvend ikke enheden hvis den er
gdelagt eller har revner. Sluk gje-
blikkelig for strammen til enheden
pa veegstikket, og tag stikket ud
hvis enhedens overflade gar i styk-
ker eller revner. Kontakt en kvalifi-
ceret elektriker.

* Sluk for strammen til enheden
inden du renger den eller foretager
vedligeholdelse af den.

* Hvis disse anvisninger ikke fglges,
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kan det medfare elektrisk stad
eller dedsfald.

1.3.2 Sundhedsmaessige risici

* Denne enhed opfylder sikkerheds-
standarderne for elektromagnetis-
me.

« Safremt du har pacemaker eller
andre elektriske implantater, f.eks.
insulinpumpe, skal du kontakte din
lzege eller producenten af implan-
tatet inden du anvender dette ap-
parat. Fa vished om at implantatet
ikke pavirkes af enhedens elektro-
magnetiske felt.

* Hvis disse anvisninger ikke faglges,
kan det medfegre dedsfald.

Hvis disse anvisninger ikke fol-
ges, kan det medfare alvorlig
personskade eller dodsfald.

1.3.3 Risiko for forbrandinger

« Nar enheden benyttes, bliver visse
af dens komponenter sa varme at
de kan forarsage forbraendinger.

 Veer forsigtig sa du undgar kontakt
mellem den keramiske enhed og
legemsdele, paklaedning eller an-
dre genstande end egnede gryder/
pander.

» Sgrg for at bgrn ikke kan komme i
neerheden af enheden.
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» Handtag pa kasseroller kan blive
utroligt varme. Sgrg for at kasse-
rollens handtag ikke er placeret
direkte over en taendt varmezone.
Anbring handtagene sa bgrn ikke
kan na dem.

* Hvis disse anvisninger ikke fglges,
kan det medfgre forbraendinger.

1.3.4 Risiko for skaereskader

» Barberbladet i skraberen til enhe-
den er frilagt nar sikkerhedsdaek-
slet treekkes tilbage. Veer yderst
forsigtig nar du anvender den, og
opbevar altid skraberen sa bgrn
ikke kan komme til den.

* Der er risiko for skaereskader hvis
du ikke er forsigtig.

1.3.5 Vigtige

sikkerhedsanvisninger

- Lad aldrig enheden vaere uden
opsyn mens den er i brug. Mad/
vaeske der koger over, forarsager
rgg og (eventuelt) mad/vaeskere-
ster der indeholder fedt som kan
anteendes.

* Anvend ikke enheden som ar-
bejdsbord eller opbevaringsomra-
de.

« Efterlad ingen genstande eller red-
skaber pa enheden.

» Placer ikke magnetiserede gen-
stande, fx kreditkort eller hukom-
melseskort, eller elektroniske
apparater, fx computere eller
MP3-afspillere, i naerheden af en-
heden da de kan blive pavirket af
det elektromagnetiske felt.

& ELVITA

* Anvend ikke enheden til rumop-
varmning.

* Sluk for varmezonerne og enhe-
den straks efter brug i overens-
stemmelse med anvisningerne
i denne handbog ved hjeelp af
touch-knapperne. Saet ikke din lid
til at registreringsfunktionen sluk-
ker varmezonerne nar du flytter
gryden/panden.

* Bgrn ma under ingen omstaendig-
heder lege med, sidde pa, sta i
neerheden af eller kravle pa enhe-
den.

* Opbevar ikke genstande der kan
vaekke barns interesse, oppe over
enheden. Bgrn der kravler op pa
enheden, kan fa alvorlige kveestel-
ser.

* Lad ikke barn veere alene eller
uden opsyn i det rum hvor enhe-
den anvendes.

* Barn eller personer hvis evne til at
anvende enheden er nedsat, ma
ikke anvende den uden opsyn af
en voksen person der kan vejlede
dem. Den voksne statteperson
skal sikre at barnet/personen med
begraensede evner kan anvende
enheden uden at veere til fare for
sig selv eller omgivelserne.

* Foretag ingen reparationer af eller
komponentudskiftninger i enheden
hvis dette ikke anbefales i handbo-
gen. Alle andre former for service
skal udfgres af en kvalificeret elek-
triker.
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* Anbring ikke tunge genstande pa
enheden, og pas pa ikke at tabe
tunge genstande pa den.

» Sta ikke pa enheden.

* Anvend ikke gryder/pander med
beskadigede kanter, og treek ikke
gryder/pander hen over den ke-
ramiske enhed — glaspladen kan
blive beskadiget.

» Anvend ikke staluld, harde renga-
ringssvampe eller andre slibende
renggringsmidler til renggring af
enheden da dette kan ridse glas-
pladen.

* Denne enhed er beregnet til brug
I husholdninger og lignende, for
eksempel i personalekakkener i
butikker, pa kontorer og andre ar-
bejdspladser, i landbrugskekkener,
af gaester pa hoteller, moteller og
andre overnatningssteder herun-
der B&B.

 ADVARSEL! Denne enhed og
dens tilhgrende dele bliver varme
under brug.

» Pas pa ikke at komme i kontakt
med varmelegemerne.

* Bgrn under 8 ar ma kun opholde
sig i neerheden af enheden hvis de
er under konstant opsyn.
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Tillykke med din nye keramiske enhed!

Vi anbefaler at du laeser denne brugsanvisning/installationsvejledning
grundigt sa du forstar hvordan enheden skal installeres og anvendes
korrekt. Se afsnittet om installation for oplysninger om hvordan in-
stallationen skal udfgres. Laes alle sikkerhedsanvisninger omhyggeligt
inden brug, og opbevar denne brugsanvisning/installationsvejledning
til evt. fremtidig brug.

2. Produktintroduktion
2.1 Set oppefra

1. Varmezone til maks. 1.800 W

1 2. Varmezone til maks. 1.200 W
3. Glasplade

3 4. TAND/SLUK
5. Betjeningspanel

2

4

5

1. TAEND/SLUK
2. Effekt/tidsknapper
3. Teend/sluk-knapper til varmezoner

4. Timerdisplay

5. Laseknap
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2.3 Produktinformation

Denne mikrocomputerstyrede keramiske enhed har opvarmning med modstandstrad, er med mikrocompu-
terstyrede knapper og kan indstilles i mange forskellige effekttilstande, hvilket ggr den meget anvendelig til
privatbrug. Denne elegante keramiske enhed er bade praktisk, sikker og palidelig.

2.4 Enhedens funktion

Den keramiske enhed opvarmes med modstandstrad, og effekten reguleres med touch-knapper der er nem-
me at benytte.

2.5 Inden anvendelse af en ny keramisk enhed

e Lzes denne vejledning - isaer afsnittet med sikkerhedsadvarsler!
e Fjern evt. plastfilm fra den keramiske enhed.

2.6 Tekniske specifikationer

Madlavningsenhed CKH2330S

Varmezoner 2 zoner

Netspaending 220-240 V AC, 50 eller 60 Hz
Installeret elektrisk effekt 2.700-3.300 W

Produktmal: b x d x h (mm) 288 x 520 x 55
Indbygningsmal: A x B (mm) 268 x 490

2.7 Energieffektivitet

Oplysninger om elektriske enheder til husholdningsbrug i henhold til Kommissionens forordning (EU)

Modelbetegnelse CKH2330S
Type enhed Keramisk indbygningsenhed
Antal varmezoner og/eller varmeomrader 2

Opvarmningsteknik (induktionsvarmezoner og -varmeom- | Stralevarmezoner.
rader, stralevarmezoner, kogeplader)

For runde varmezoner eller varmeomrader: diameter pa Forreste: 16,5 cm
varmezonens areal (afrundet til nsermeste 5 mm) Bagerste: 20 cm

Energiforbrug pr. varmezone/varmeomrade beregnet pr. kg| Forreste: 176,4 Wh/kg
(EC elektriske husholdningsapparater) Bagerste: 181,6 Wh/kg

Energiforbrug pr. enhed beregnet pr. kg (EC elektriske mad-| 179 Wh/kg
lavningsapparater)

66/2014.
Energibesparelse

Folg nedenstdende tips for at spare energi ved madlavning.

¢ Kog ikke mere vand end du skal bruge.

e Brug altid I18g hvis det er muligt.

 Anbring gryden/panden pa varmezonen inden du taender zonen.
e Anbring de mindre gryder/pander p@ de mindre varmezoner.

e Anbring gryden/panden i midten af varmezonen.

e Benyt varmezonens restvarme til at holde maden varm o.l.
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3. Anvendelse af enheden
3.1 Touch-knapper

« Disse knapper reagerer pa bergring sa det er ikke ngdvendigt at trykke hardt pa dem.
¢ Tryk med fingerens blomme, ikke fingerspidsen.
« Nar knappen aktiveres, hgres et bip.

* Tjek at knapperne er rene og tgrre, og at der ikke ligger noget pa dem, fx kgkkenredskaber eller hand-
klaeder. Selv en tynd vandfilm kan ggre det vanskeligt at anvende knapperne.

3.2 Anvendelige gryder og pander

VAN

Anvend ikke gryder/pander med skadede kanter eller konveks/konkav bund.

X <

Tjek at grydens/pandens bund er flad, at den ligger plant mod glaspladen, og at den har samme stgrrelse
som varmezonen. Placer altid gryden/panden i midten af varmezonen.

D A

Lagft altid gryden/panden op fra den keramiske enhed - treek den ikke hen over glaspladen der kan blive
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3.3 Anvendelse
3.3.1 Start madlavningen

Nar enheden er teendt, bip-

per den akustiske alarm en

gang, og alle indikatorlam-

per lyser i 1 sekund. Dette

markerer at den keramiske -
enhed er i standby-tilstand. \
Tryk pd TEND/SLUK, alle

lysdioder viser (-).

3.3.2 Afslut madlavningen

Tryk pa knappen for den varmezo-
ne du vil slukke.

Placer en egnet gryde/pan-
de pa den varmezone du vil

anvende.

e Tjek at bade grydens/ N =
pandens bund og varme- . __/ /
zonens overflade er ren ///
og tgr. -

Sluk for varmezonen
ved at skrue varmen
ned pa (0) gller ved
at trykke pa (-) og
(+) samtidig.

/J,_] oR ﬂ___ﬁ ik'.‘_xﬁ
o Th AT

m

P

Tryk pa8 varmezonens Teend/
sluk-knap.

Sluk for hele enheden ved at tryk- \r',ﬁ
ke pa TAEND/SLUK. |
1

s

Indstil varmen ved at trykke +
pa (-) eller (+).
¢ Hvis du ikke veelger en

varmeindstilling inden

for 1 minut, slukker den

keramiske enhed automa-

tisk. Du skal starte fra trin

1 for at taende den igen.

e Du kan justere varmeind-
e o
stillingen nar som helst
under madlavningen.

e Tryk pd en af knapperne
for at skrue op eller ned
for varmen.

74

Pas pa at du ikke kommer i kon-

takt med meget varme flader.

Symbolet (H) vises i varmezonen

nar den er for varm til at rgre

ved. Symbolet forsvinder nar . '
overfladen er afkglet til en sikker

temperatur. Du kan anvende O ,
varmezonen som fortsat er

varm, til at opvarme en anden

gryde eller pande. P& den made

sparer du energi.

3.3.3 Las knapperne
« Knapperne kan lases for at forhindre at for ek-
sempel bgrn ved en fejl taender varmezonen.

«  N&r knapperne er |3st, er det kun funktionen
TAND/SLUK der fungerer.

Las knapperne

Tryk p& I&sesymbolet Timerdisplayet viser (Lo).

L&s knapperne op

Tjek at den keramiske enhed er teendt.
Tryk p& I&sesymbolet i et par sekunder.

N&r enheden er i I3st tilstand, er det kun funktio-
nen TAEND/SLUK der fungerer (D I en ngdsitu-
ation kan du alts3 altid slukke den keramiske
enhed ved at trykke p& TAND/SLUK (1)

. Inden du benytter den keramiske enhed
igen, skal du dog |&se den op.

AN
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3.3.4 Timerdisplay

Du kan anvende timeren pa to forskellige mader:

a) som minutur. I s3 fald afbrydes varmezonerne
ikke nar timeren nar den indstillede tid.

b) til at slukke for en eller flere varmezoner ndr den
indstillede tid er gdet.
e Maks. tidsindstilling pa timer: 99 minutter.

a) Brug timeren som minutur hvis
du ikke vaelger en varmezone

Tjek at enheden er startet, og at mindst en varme-
zone er teendt.

OBS! Du kan ogsd benytte minuturet selvom du
ikke har valgt en varmezone.

Tryk pa timerdisplayet (timerdisplayet blinker).
Tryk pa (-) eller (+) for at aendre timerindstillingen.
Indikatoren for minuturet begynder at blinke i timer-

displayet. —_ +

Tryk pa (-) og (+) samtidig for at
afbryde timeren. (-) vises i minut-

displayet.

| o -

N =

Nedtzellingen begynder med det samme nar tiden
er indstillet. Displayet viser den resterende tid, og
timerdisplayet blinker i 5 sekunder.

O

Y

—,/
s 1

N

N&r den indstillede tid er gdet, bipper den akustiske
alarm i 30 sekunder, og timerdisplayet viser (- -).

®__
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Tip:
a) Tryk pa (-) eller (+) en gang for at reducere eller
gge med 1 minut.

b) Hold (-) eller (+) inde for at reducere eller gge
med intervaller pa 10 minutter.

c) Hvis timeren indstilles p& mere end 99 minutter,
begynder den igen fra 0 minutter.

75



b) Indstil timeren til at slukke for en eller flere varmezoner

Tryk pa den zone du vil slukke for.

Tryk pa timerdisplayet, det viser nu 10.

72 7

Indstil tiden ved at trykke pa (-) eller (+) pa time-
rens knapper

7

Tryk pa (-) og (+) samtidig for at afbryde timeren (--
visas i minutdisplayet).

70
N

= 0 -

"‘\\II

Nedtzellingen begynder med det samme nar tiden
er indstillet. Displayet viser den resterende tid, og
timerdisplayet blinker i 5 sekunder.

Nar tilberedningstiden udlgber, slukker varmezonen
automatisk. Displayet viser et (H), hvilket angiver at
zonen er varm.

-—
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Obs!

a) Det rgde punkt ved siden af effektindikatoren
taender og angiver at zonen er valgt.

S b

b) Du skal starte fra trin 1 for at sendre tiden igen
nar timeren er indstillet.

c) Folg ovenstdende fremgangsmade ogsa for at
indstille to zoner.
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Indstil timeren til at slukke en eller flere varmezoner

a) Hvis mere end en varmezone benytter denne funktion, viser timerdisplayet den korteste tid. Eksem-
pel: hvis zone 1 er indstillet pa 5 minutter, og zone 2 pa 15 minutter, viser timerdisplayet 5.
OBS! Det rgde punkt ved siden af effektknappen blinker.

O - 4

—

. [ ). (indstillet p& 5 minutter) O -, (indstillet p& 15 minutter)
= - .

®
© 056

b) Nar den indstillede tid pd timeren er gaet, slukker varmezonen. Nar zonen er blevet slukket, vises den
nye korteste tidsindstilling, og punktet for zonen blinker.

O [ 3
. ,-' zone 1 O :';‘€ zone 2
o
CORTNC,

c) N&r tilberedningstiden er gdet, slukker varmezonen automatisk.

®
ORI

Obs!
1. Det rgde punkt ved siden af effektindikatoren taender og angiver, at zonen er valgt.

O =

@ L

7’

ZIN

2) For at aendre tiden ndr timeren er indstillet, skal du starte fra trin 1 igen.

& ELVITA
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3.3.5 Overophedningssikring
En temperatursensor muligger overvagning af temperaturen inde i den keramiske enhed. Hvis den regi-
strerer at temperaturen er for hgj, slukker den keramiske enhed automatisk.

3.3.6 Advarsel om restvarme
Enheden bliver ikke straks kglig nar den slukkes efter at have veeret brugt i en laengere periode. Sym-
bolet (H angiver at enheden er varm, og at du ikke bgr rgre ved den).

3.3.7 Standardindstilling af driftstid
Hvis du glemmer at slukke for en varmezone, aktiveres en sikkerhedsfunktion som automatisk slukker
for enheden. Fabriksindstillet tid for slukning vises i tabellen nedenfor:

o]

Effektindstilling 2 3 4 5 6 7 8
Standardindstilling af driftstid (timer) 8 8 8 4 4 4 2 2 2

[

4. Retningslinjer for madlavning

VAN

Pas pa nar du steger - olie og fedt varmes meget hurtigt op, isaer hvis du benytter funktionen effektfor-
ggelse. Ved meget hgje temperaturer selvantaender olie og fedt. Dette kan vaere meget farligt og forarsage

H?T-Madlavningstip 1. Lad kgdet hvile ved rumtemperatur ca. 20 minut-

ter inden tilberedningen.
2. Opvarm en tykbundet stegepande.

3. Pensl bgffen pa begge sider med olie. Kom lidt
olie i den varme stegepande, og laeg bgffen i.

4. Vend kun bgffen en gang under tilberedningen.
Den preecise tilberedningstid afhaenger af bgffens
tykkelse, og af hvor gennemstegt du vil have
den. Tilberedningstiden kan variere mellem 2 og
8 minutter pa hver side. Tryk pa bgffen for at

e Szenk temperaturindstillingen ndr grydens/pan-
dens indhold begynder at koge.

e Hvis du bruger 1&g, kan du forkorte tilberedningsti-
den og spare energi fordi varmen bevares.

e Brug kun den ngdvendige maangde vaeske el-
ler fedtstof til tilberedningen. Ungdvendigt store
mangder vaeske forlaenger tilberedningstiden.

e Start med at tilberede maden pa hgj varme, og marke hvor gennemstegt den er - jo fastere,
skru efterhanden ned for varmen nar maden er desto mere gennemstegt er den.
feerdig. 5. Lad bgffen hvile nogle minutter i den varme ste-

. . . gepande sa den bliver mgr.
4.1.1 Simren, kogning af ris

o N&r temperaturen er cirka 85 °C, simrer grydens ~ 4.1.3 Svitsning
indhold. Boblerne friggres lidt efter lidt fra bunden

og stiger op til overfladen. Med denne tilbered- 1. Anvend en wokpande med flad bund eller en stor
ningsmetode bliver maden rigtig god og veltillavet stegepande beregnet til keramiske enheder.

fordi smagen udvikler sig uden at maden koges 2. Leeg alle ingredienser og alt udstyr frem. Svits
for meget. Mad der kan tilberedes pa denne made, maden hurtigt (lynstegning). Hvis du skal svitse
er suppe, gryderetter og seggebaseret/meljeevnet store portioner mad, bgr du dele ingredienserne i
Sovs. flere mindre portioner.

Ved visse typer madlavning, herunder kogning af 3
ris ved absorberingsmetoden, kan det vaere ngd-
vendigt med en noget hgjere varme end den la-
veste indstilling. P& den made sikrer du at maden
tilberedes korrekt pa den anbefalede tid.

. Forvarm stegepanden kortvarigt, og haeld to spi-
seskeer olie i.

4. Start altid med kgdet hvis du skal tilberede flere

forskellige ravarer. Laeg det stegte kgd til side, og

hold det varmt.

5. Svits grgnsagerne. Nar de er varme, men stadig

4.1.2 Bruning af boffer sprgde, skruer du ned for varmen pa varmezo-
nen, laegger kgdet i stegepanden og tilsaetter
Tilberedning af velsmagende bgffer: sovsen.

6. Bland forsigtigt ingredienserne, og tjek at de er
gennemvarme inden du tager stegepanden af
enheden.
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5. Varmeindstilling

Indstillingerne nedenfor skal kun ses som retningslinjer. Den praecise indstilling afhaenger af flere forskelli-
ge faktorer som fx typen af gryde/pande og maengden der tilberedes. Prgv dig frem for at finde den bedst

mulige indstilling for den keramiske enhed.

Varmeindstilling
1-2

34

Velegnet til

* opvarmning pa svag varme af sma masngder mad

» smeltning af chokolade og smear og til mad der nemt
breender pa

« forsigtig simren

* langsom opvarmning

* opvarmning
* hurtig simren
* kogning af ris

* pandekager

* sautering

* kogning af pasta

* svitsning

* bruning

* opkogning af suppe
* kogning af vand

& ELVITA
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6. Pleje og rengering

Hvad?

Daglig tilsmudsning af glas,
fx fingeraftryk, maerker,

madpletter eller spildt mad
der ikke indeholder sukker

Mad der er kogt over, fast-
braendte rester og spildt
sukker pa glas

Spildte madrester pd
touch-knapperne

Hvordan?

1. Afbryd netspaendingen til enheden.

2. Pafgr renggringsmiddel til keramiske
enheder mens glaspladen stadig er
varm, men ikke breendende varm!

3. Skyl fladen af, og tgr den med en
ren klud eller et stykke kagkkenrulle.

4. Tilslut netspaendingen til den kera-
miske enhed.

Fjern straks disse rester med en
skraber til keramiske enheder eller
en lignende genstand der er egnede
til keramiske enheder. Vaer forsigtig
sa du ikke beskadiger varmezonens
overflade.

1. Afbryd netspaendingen til enheden.

2. Hold skraberen/redskabet i en vinkel
pa 30°, og fjern madrester eller
spildt mad fra varmezonen. Skrab
det over i en kold del af den kerami-
ske enhed.

3.Fjern pletten/det spildte med en
karklud eller et stykke kgkkenrulle.

4.Fglg trin 2-4 under Daglig tilsmuds-
ning af glas, se ovenfor.

1. Afbryd netspaendingen til enheden.
2. Tgr det spildte op.

3. Aftgr omradet ved touch-knapperne
med en ren, fugtig svamp eller klud.

4. Tor omradet helt tgrt; brug et styk-
ke kgkkenrulle.

5. Tilslut netspaendingen til den kera-
miske enhed.

Vigtigt!

« N&r stremmen afbrydes, marke-
res de varme varmezoner ikke
med (H), men de kan alligevel
stadig veere varme! Veer yderst
forsigtig.

« Harde renggringssvampe, visse
nylonsvampe og harde/sliben-
de renggringsmidler kan ridse
glasset. Kontroller altid om rengg-
ringssvampen er egnet til glasen-
heder, inden du anvender den.

Efterlad ikke rester af renggrings-
midlet p& enheden. Glasset kan
blive plettet.

« Fjern pletter, fx fastbraendt mad,
sukkerholdig mad eller spildt
mad, sa hurtigt som muligt.

Hvis pletterne far lov til at blive
siddende til enheden kgler af, kan
det veere sveert at fa dem af, og
de kan endda skade glaspladen
permanent.

« Risiko for skaereskader: Nar
sikkerhedsbeskyttelsen er fjer-
net, er skraberen skarp som et
barberblad. Veer yderst forsigtig
nar du anvender den, og opbevar
altid skraberen sa bgrn ikke kan
komme til den.

« Hvis der er vaeske pd den ke-
ramiske enhed, kan den slukke
af sig selv. Enheden bipper, og
touch-knapperne fungerer mulig-
vis ikke. Aftgr omradet omkring
touch-knapperne inden du teender
den keramiske enhed igen.
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7. Tip

Problem

Den keramiske enhed teender ikke.

Touch-knapperne reagerer ikke.

Touch-knapperne er sveere at fa til at
virke.

Glasset er ridset.

Visse gryder/pander afgiver en knitren-
de eller smeeldende lyd nar de bruges.

8. Installation

Mulig arsag

Ingen stremforsyning.

Knapperne er last.

Arsagen kan vaere at der ligger en
tynd vandfilm pa knapperne, eller at du
trykker med fingerspidserne.

Gryden/panden har ujeevne kanter.
Der benyttes uhensigtsmaessige

slibende reng@ringssvampe eller ueg-
nede renggringsmidler til rengering af
enheden.

Dette kan skyldes grydens/pandens
konstruktion. Den kan veere fremstil-
let af forskellige metaller der vibrerer
forskelligt.

Udbedring

Kontroller at den keramiske enhed er
tilsluttet stremforsyningen, og at spaen-
dingen er slaet til.

Tjek om der strgmafbrydelse i huset.
Kontakt en kvalificeret elektriker nar du
har kontrolleret at der ikke er streamaf-
brydelser eller lignende problemer.

Las knapperne op. Se anvisningerne i
afsnittet Las knapperne.

Searg for at touch-knapperne er tarre,
og at du trykker med fingerblommen.

Brug gryder/pander med flad og jeevn
bund. Se afsnittet Anvendelige gryder
og pander.

Se afsnittet Pleje og renggring.

Det er normalt at gryden/panden afgi-
ver lyde, og er ikke et tegn pa fejl.

Induktionsenheden er udstyret med selvdiagnosefunktion. Ved hjeelp af denne testfunktion kan elektrikeren kontrollere funk-
tionen for flere komponenter uden at skulle afmontere enheden fra kakkenbordet.

8.1 Installationsudstyr

1. Skeer et hul i bordpladen med de mal der angives pa tegningen.
Der skal veere mindst 50 mm materiale rundt om hullet til brug til fastgerelse ved monteringen. Kontroller at bordpladens
tykkelse er mindst 30 mm. Vaelg en bordplade i et varmebestandigt og isolerende materiale for at undga elektrisk st@d og
store deformationer som fglge af den varme der afgives fra enheden. Veelger du tree eller lignende fiberplader/hygroskopi-
ske materialer skal pladen vaere impraegneret. Se nedenfor:

& Obs! Sikkerhedsafstanden mellem enhedens sider og bordpladens indre flader skal veere mindst 3 mm.

& ELVITA
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C

E

F

G

268 mm

490 mm

Min. 50 mm

Min. 50 mm

Min. 50 mm

Min. 50 mm

Min. 3 mm

2. Den keramiske enhed kan monteres oven over et skab. Kontroller at den monteres vandret. Se nedenfor:

A

Min. 50 mm

Min. 50 mm

Kontroller at den keramiske enhed er korrekt ventileret, og at hverken ind- eller udgdende Iuftdyser er

blokeret. Kontroller at den keramiske enhed er i funktionsdygtig stand. Se nedenfor.

& Obs! Sikkerhedsafstanden mellem enhed og overskab skal vaere mindst 760 mm.

A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 Min. 50 Min. 20 Indgéende | Udgéende Iluftdyse:
luftdyse 5 mm
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ADVARSEL!
Sorg for at ventilationen er tilstraekkelig

Kontroller at den keramiske enhed er korrekt ventileret, og at hverken ind- eller udgdende Iuftdyser er
blokeret. For at undga utilsigtet kontakt med enhedens varme underside eller elektrisk stéd mens den er
taendt, skal der monteres en treeindsats der fastggres med skruer, i en afstand af mindst 50 mm fra enhe-
dens underside. Fglg anvisningerne nedenfor.

| |
IMin. 50mm
| Max. 5mm Max. 5Smm l

Der er ventilationsabninger langs enhedens yderkant. Serg for at dis-
se abninger IKKE blokeres af bordpladen nar du placerer enheden pa
monteringsstedet.

* Den lim der anvendes til sammenlimning af plast- eller treemateriale i
kokkenskabe, skal kunne tale temperaturer op til 150 °C. Ved brug af
forkert lim kan limfugerne sla fra.

* Vaggen bagved samt nzrliggende og omgivende overflader skal
derfor kunne modsta en temperatur pa 90 °C.

& ELVITA 8
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8.2 Inden placering af monteringsklips

e Placer enheden p3 en stabil og jeevn flade (brug papaesken). Pas pa at du ikke beskadiger betjenings-
anordningen der stikker ud fra enheden.

e Skru de fire monteringsklips fast p& enhedens underside, se billedet, og fastggr enheden til bordpladen
efter at enheden er installeret.

e Juster klipsenes stilling sa de passer til bordpladens tykkelse.

HOB
TABLE

)
,f: f fr o/ j i
r4 .-"f.f{/a/ Y/

.,

BRACKET | o

Klipsene ma under ingen omstandigheder rore ved bordpladens ind-
vendige overflader.
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8.3 Forsigtighed

1. Den keramiske enhed skal installeres af en kvalificeret elektriker. Kontakt os hvis du har brug for hjeselp.
Udfgr ikke installationen selv.

2. Den keramiske enhed ma ikke monteres oven pa kgleudstyr, opvaskemaskine eller tgrretumbler.

. Den keramiske enhed skal installeres s der sikres god varmeafledning. I modsat fald kan det pavirke
apparatets driftssikkerhed i negativ retning.

. Vaeggene og den inducerede varmezone oven over arbejdsfladen skal vaere varmebestandige.
. Ogsa laminatplader og lime skal veere varmebestandige.
. Brug ikke damprenser i neerheden af enheden.

. Denne keramiske enhed m3& kun tilsluttes til netspaending med systemimpedans pa 0,427 ohm eller lave-
re. Kontakt dit elselskab hvis du er usikker pa systemimpedansen.

w

N o b

8.4 Tilslut enheden til netspaending

Tilslut enheden til strgmforsyningen i henhold til den geeldende standard. Brug en 1-polet afbryder. Se an-
visningerne for tilslutning nedenfor.
1. Udskiftning af kabel. Hvis kablet er beskadiget eller skal udskiftes af anden arsag, skal udskiftningen ud-

fares af en kvalificeret elektriker.
| 220-2400 ~ |

L PE N
O & C
O
= = g
3 8 A
o G

3
2
=

2. Hvis enheden skal tilsluttes direkte til netspaending, skal der installeres en flerpolet afbryder. Min. afstand
mellem stikkene: 3 mm.
3. Det er montgrens ansvar at sikre at alle elektriske tilslutninger er udfgrt korrekt, og at de overholder de
gaeldende sikkerhedsforskrifter.
. Ledningen ma ikke bgjes eller klemmes.
. Kontroller ledningen regelmaessigt! Hvis den skal udskiftes, skal arbejdet udfgres af en kvalificeret elektri-
ker.

[0 SN

Enhedens underside samt ledningen er ikke tilgaengelige efter installationen.
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BORTSKAFFELSE:

Bortskaf ikke produktet som
usorteret kommunalt affald.
Sgrg for at alt eventuelt affald
indleveres pa en genvindings-
station.

Denne enhed er maerket i henhold til WEEE-direktivet 2012/19/EU om affald der be-
star af eller indeholder elektriske eller elektroniske produkter. Ved at sikre at denne
enhed bortskaffes p8 korrekt vis, er du med til at vaerne om bade miljg og menne-
sker og til at undgd de skader der ellers kan blive konsekvensen af forkert bort-
skaffelse. Symbolet p& produktet angiver at det ikke m8 behandles som almindeligt
husholdningsaffald. Aflever produktet p& en genbrugsstagion, og bortskaf det som
elektrisk/elektronisk affald.

Dette enhed skal bortskaffes som specialaffald. Kontakt de lokale myndigheder,
genbrugsstationen eller forhandleren hvis du gnsker at fa flere oplysninger om kor-
rekt bortskaffelse af produktet. Kontakt de lokale myndigheder, genbrugsstationen
eller forhandleren hvis du gnsker at fa flere oplysninger om korrekt bortskaffelse af
produktet.
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1. Alkusanat

1.1 Turvallisuusvaroitukset
Suhtaudumme turvallisuuteen erit-
tain vakavasti. Lue nama tiedot,
ennen kuin kaytat keittotasoa.

1.2 Asennus

1.2.1 Sahkoiskun vaara

* Irrota laite sahkoverkosta ennen
sille tehtavia korjaus- tai huoltotoi-
ta.

* Laitteen maadoittaminen on seka
valttamatonta etta lakisaateinen
vaatimus.

» Kiinteiston sahkoverkkoon liittyvia
toita saa tehda vain pateva sah-
kdasentaja.

« Jos naita ohjeita ei noudateta,
seurauksena voi olla sahkoisku tai
kuolema.

1.2.2 Viiltohaavojen vaara
* Ole varovainen! Lieden reunat
ovat teravia.

* Huolimattomuus aiheuttaa viilto-
haavojen vaaran.

1.2.3 Tarkeita

turvallisuusohjeita

» Lue nama ohjeet huolellisesti en-
nen laitteen asennusta tai kayttoa.

« Al3 koskaan aseta palavia mate-
riaaleja tai tuotteita taman laitteen
paalle.

* Varmista, etta laitteen asentaval-
la henkilolla on kaytettavissaan
nama tiedot.

& ELVITA

* Laitteen asentaminen hyvaksyt-
tavalla tavalla edellyttaa naiden
asennusohjeiden noudattamista.

* Laitteen asennus ja maadoitus on
annettava patevan sahkoasenta-
jan tehtavaksi.

« Liita laite virtapiiriin, joka on va-
rustettu erotuskytkimella, jolla voit
katkaista verkkojannitteen.

» Jos laitetta ei asenneta oikein, ta-
kuu voi raueta ja oikeus takuuvaa-
timuksiin voidaan mitatoida.

* Laite sopii vahintaan 8-vuotiaiden
lasten seka sellaisten henkildiden
kayttoon, joiden liikuntakyky, aistit
tai henkiset kyvyt ovat heikenty-
neet, tai kokemattomien henkiloi-
den kayttoon, kunhan heita valvo-
taan tai heille opastetaan laitteen
turvallinen kaytto ja he ymmartavat
kayttoon liittyvat vaarat.

* Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa suorittaa laitteen
puhdistustoita ilman valvontaa.

« Jos verkkojohto on vahingoit-
tunut, valmistajan, valmistajan
huoltoedustajan tai vastaavan
patevyyden omaavan henkilon on
vaihdettava se uuteen (vahingoit-
tunut verkkojohto muodostaa vaa-
ran).

« Varoitus! Kytke laite valittomasti
pois paalta, jos keittotason pin-
nassa on halkeamia (keraaminen
lasi tai vastaava materiaali suojaa
sahkoa johtavia komponentteja ja
halkeama voi sen vuoksi aiheuttaa
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sahkoiskun).

« Al3 aseta veitsia, haarukoita, lusi-
koita, kansia tai muita metalliesi-
neita keittotasolle (ne voivat kuu-
mentua erittain voimakkaasti).

- Al3 kayta hoyrypuhdistinta laitteen
lahella.

« Al3 puhdista keittotasoa hdyrypuh-
distimella.

- Laitetta ei ole tarkoitettu kaytetta-
vaksi ulkoisella ajastimella tai erilli-
sella kauko-ohjausjarjestelmalla.

« VAROITUS! Tulipalon vaara! Al
sailyta esineita keittoalueilla.

- Al3 jata laitetta ilman valvontaa
kayton aikana.

* VAROITUS! Jos jatat rasvaa tai
Oljya sisaltavan keittoastian ilman
valvontaa keittotasolle, astian si-
saltd voi syttya palamaan. ALA
KOSKAAN sammuta paloa vedel-
la! Kytke laite pois paalta ja tukah-
duta liekit esimerkiksi kannella tai
palopeitteella!

1.3 Kaytto ja kunnossapito

1.3.1 Sahkoiskun vaara

- Al3 kayta keittotasoa, jos se on
rikkoutunut tai siina on halkeamia.
Katkaise valittomasti virta (seina-
katkaisin), jos keittotason pinta
rikkoutuu tai halkeilee. Ota yhteys
patevaan sahkodasentajaan.

» Katkaise keittotason virta, ennen
kuin puhdistat tai huollat sita.

« Jos naita ohjeita ei noudateta,

90

seurauksena voi olla sahkoisku tai
kuolema.

1.3.2 Terveysvaara

« Tama laite tayttaa sahkomagneet-
tisuutta koskevat turvallisuusvaati-
mukset.

« Jos sinulla on sydamentahdistin
tai muita sahkaisia istutteita (ku-
ten esimerkiksi insuliinipumppu),
sinun on kuitenkin otettava yhteys
laakariisi tai istutteen valmistajaan,
ennen kuin kaytat tata laitetta.
Varmista, etta laitteen sahkomag-
neettinen kentta ei vaikuta istuttee-
seen.

« Jos naita ohjeita ei noudateta,
seurauksena voi kuolema.

Jos naita ohjeita ei noudateta,
seurauksena voi olla vakava hen-
kilovahinko tai kuolema.

1.3.3 Palovammojen vaara

» Kun laitetta kaytetaan, sen tietyt
komponentit kuumenevat niin voi-
makkaasti, etta ne voivat aiheuttaa
palovamman.

* Varo koskemasta keraamiseen
keittotasoon kehollasi, vaatteellasi
tai muulla esineella kuin sopivalla
keittoastialla.

» Varmista, etta lapset eivat tule Ia-
helle laitetta.
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» Kattiloiden kahvat voivat kuumen-
tua erittain voimakkaasti. Varmista,
etteivat kattiloiden kahvat ole suo-
raan paalle kytketyn keittoaluei-
den ylapuolella. Aseta kahvat niin,
etteivat lapset paase niihin kasiksi.

« Jos naita ohjeita ei noudateta, voi
seurauksena olla palovamma.

1.3.4 Viiltohaavojen vaara

« Keittotason kaapimen tera tulee
esiin, kun sen turvasuojus vede-
taan taakse. Ole erittain varovai-
nen, kun kaytat kaavinta, ja sailyta
sita aina lasten ulottumattomissa.

* Huolimattomuus aiheuttaa viilto-
haavojen vaaran.

1.3.5 Tarkeita turvallisuusohjeita

- Al koskaan jata laitetta ilman val-
vontaa, kun sita kaytetaan. Ylikie-
huminen aiheuttaa savua ja (mah-
dollisesti) roiskeita, jotka sisaltavat
rasvaa, joka voi syttya palamaan.

- A3 kayta laitetta tyo- tai sailytysta-
sona.

- Al3 jata mitdan esineita tai tyovali-
neita laitteen paalle.

- Al3 aseta mitadan magnetisoitunei-
ta esineita (esimerkiksi luottokort-
teja, muistikortteja) tai elektronisia
laitteita (esimerkiksi tietokoneita,
MP3-soittimia) Iahelle laitetta, silla
laitteen sahkomagneettiset kentat
voivat vaikuttaa niihin.

- A3 kayta laitetta huoneen lammit-
tamiseen.

& ELVITA

 Kytke keittoalueet ja keittotaso
pois paalta heti kayton jalkeen
taman kayttoohjeen ohjeiden mu-
kaisesti (kosketuspainikkeilla). Ala
luota siihen, etta tunnistustoiminto
kytkee keittoalueet pois paalta,
kun poistat keittoastian.

* Lapset eivat koskaan saa leikkia
laitteella, istua sen paalla, olla sen
lahella tai kiiveta laitteen paalle.

« Al sailyta laitteen ylapuolella
esineita, jotka herattavat lasten
mielenkiinnon. Jos lapset kiipea-
vat induktiokeittotasolle, he voivat
vahingoittua vakavasti.

« Al3 jata lapsia yksin tai ilman val-
vontaa huoneeseen, jossa laitetta
kaytetaan.

* Lapset tai henkilot, joiden alentu-
nut toimintakyky vaikuttaa heidan
kykyynsa kayttaa laitetta, eivat saa
kayttaa laitetta ilman aikuisen hen-
kilon valvontaa ja opastusta. Ai-
kuisen, opastavan henkilon taytyy
varmistaa, etta lapsi tai henkilo,
jonka kyky kayttaa laitetta on alen-
tunut, pystyy kayttamaan laitetta
ilman, etta siita aiheutuu vaaraa
hanelle itselleen tai ymparistolle.

« Al3 tee laitteelle minkaanlaisia
korjauksia tai vainda mitaan sen
komponentteja, ellei sita suositel-
la kayttoohjeessa. Kaiken muun
huollon saa tehda vain pateva
sahkoasentaja.

« Al3 aseta tai pudota mitaan raskai-
ta esineita keittotasolle.

« Ala seiso keittotasolla.
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« Ala kayta reunoiltaan rikkoutunutta
keittoastiaa, alaka veda keittoas-
tiaa keraamisella keittotasolla — |a-
sipinta voi vioittua.

- A3 kayta terasvillaa, kovia keittio-
sienia tai muita hiovia puhdistus-
aineita keittotason puhdistukseen
(sen lasipinta voi naarmuuntua).

« Tama laite on tarkoitettu kaytet-
tavaksi kotitalouksissa ja vas-
taavissa kayttokohteissa, kuten
esimerkiksi: henkilokunnan keitti-
0ssa myymaldissa, toimistoissa ja
muilla tyOopaikoilla, maatiloilla seka
vieraiden kayttoon hotelleissa, mo-
telleissa ja muissa asumisymparis-
toissa ja B&B-majoituspaikoissa.

* VAROITUS! Tama laite ja sen
helppopaasyiset osat kuumenevat
kayton aikana.

« Varo koskemasta lampovastuk-
seen.

* Alle 8-vuotiaat lapset saavat olla
laitteen lahella vain jatkuvasti val-
vottuina.
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Onnittelut uudesta keraamisesta keittotasostasi!
Suosittelemme, etta luet taman kaytto- ja asennusohjeen huolelli-
sesti ymmartaaksesi, miten laite asennetaan ja miten sita kaytetaan
oikealla tavalla. Katso asennusluvusta tiedot siita, miten asennus on
tehtava. Lue kaikki turvallisuusohjeet huolellisesti ennen kayttda ja
sailyta tama kaytt6- ja asennusohje vastaisen varalle.

2. Tuotteen kuvaus
2.1 Nakyma ylapuolelta

1. Keittoalue, maks. 1800 W

1 2. Keittoalue, maks. 1200 W
3. Lasilevy

3 4. Virtakatkaisin
5. Kayttopaneeli

2

4

5

1. Virtakatkaisin
2. Tehosaadin/Ajastin
3. Keittoalueiden valintapainikkeet

4. Ajastinnayttd

5. Lukituspainike
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2.3 Tuotetiedot

Tassa keraamisessa keittotasossa on lampdvastuksilla lampiavat ja mikrotietokoneohjauksella saatyvat keit-
toalueet, joissa on useita tehoasentoja, mika tekee siita erittain kayttokelpoisen kotona. Tama upea keraa-
minen keittotaso on seka kateva, turvallinen ettd luotettava.

2.4 Laitteen toiminta

Keraaminen keittotaso lampiaa lampdvastuksilla, ja sen tehoa saadetaan helppokayttdisilla kosketuspainik-
keilla.

2.5 Ennen uuden keraamisen keittotason kayttoa

e Lue tdma opas - erityisesti turvallisuusvaroituksia kasitteleva luku!
e Poista mahdollinen muovikalvo induktiokeittotasosta.

2.6 Tekniset tiedot

Keittotaso CKH2330S

Keittoalueet 2 aluetta

Verkkojannite 220-240 VAC, 50 tai 60 Hz
Kokonaisteho 2700-3300 W

Tuotteen mitat: | x s x k (mm) 288 x 520 x 55
Sijoitusmitat: A x B (mm) 268 x 490

2.7 Energiatehokkuus

Tiedot kotitalouskadyttéon tarkoitetuista sahkokayttoisista keittotasoista asetuksen (EU) 66/2014 mukaisesti

Malli CKH2330S
Keittotason tyyppi Integroitu keraaminen keittotaso
Lampovybhykkeiden ja/tai -alueiden lukumaara 2

Lammitystekniikka (induktiolampdvyohykkeet ja -alueet, Sateilylampdvyohykkeet.
sateilylampovyohykkeet, liesilevyt)

Pyoreiden lampovyohykkeiden tai -alueiden osalta: Etu: 16,5 cm
keittoalueen pinnan halkaisija (pyoristettyna lahimpaan 5 | Taka: 20 cm
mm:iin).

Kunkin lampévyohykkeen tai -alueen energiankulutus kilo- | Etu: 176,4 Wh/kg
grammaa kohti (EY sahkoiset keittibvarusteet) Taka: 181,6 Wh/kg

Keittolevyn energiankulutus kilogrammaa kohti (EY sdhkéi- | 179 Wh/kg
set keittolevyt)

Energiansaasto

Noudata seuraavia ohjeita sdadstadksesi energiaa ruokaa valmistaessasi.

e Ala keitd enempas vetta, kuin tarvitset.

e Kaytd aina kantta (jos mahdollista).

¢ Sijoita keittoastia keittoalueelle, ennen kuin kytket alueen paalle.

¢ Sijoita pienet keittoastiat pienemmille keittoalueille.

¢ Sijoita keittoastia keittoalueen keskelle.e Kaytd keittoalueen jalkilamp6a lampimanapitoon ja vastaavaan.
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3. Laitteen kayttaminen
3.1 Kosketuspainikkeet

e Nama kytkimet reagoivat kosketukseen, joten niitd ei tarvitse painaa voimakkaasti.
¢ Paina sormenpadalla, ei sormenkarjella.
¢ Painikkeen aktivoitumisen merkiksi kuuluu piip-aani.

e Varmista, etta painikkeet ovat puhtaat ja kuivat ja ettei niiden paalla ole mitdan (esimerkiksi tydvalineita
tai kasipyyhkeita). Ohutkin vesikalvo voi vaikeuttaa painikkeiden kayttéa.

3.2 Sopivat keittoastiat

VAN

Ala kayta reunoiltaan vioittuneita tai kupera- tai koverapohjaisia keittoastioita.

X

Varmista, ettd keittoastia on tasapohjainen, pohja on tasaisesti lasitasoa vasten ja se on samankokoinen
kuin keittoalue. Sijoita keittoastia aina keittoalueen keskelle.

X W

Nosta keittoastia aina pois keraamiselta keittotasolta - alé veda sita pois (lasipinta voi naarmuuntua).

5 W
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3.3 Kaytto
3.3.1 Ruoanvalmistuksen aloittaminen

Kun keittotaso on kyt-

ketty paalle, kuuluu yksi

piip-aanimerkki ja kaikki

merkkivalot syttyvat 1 se-

kunniksi (tdma ilmaiseg, -
ettd keraaminen keittotaso \
on valmiustilassa). Paina

virtapainiketta (kaikissa

valodiodeissa nakyy (-)).

G

3.3.2 Ruoanvalmistuksen lopettami-

nen w b

Paina sen keittoalueen valintapai-
niketta, jonka haluat kytkea pois
paalta.

kayttaa.

¢ Varmista, etta keittoastian _
pohja ja keittoalueen pin- A
ta ovat puhtaat ja kuivat. -~

Sijoita sopiva keittoastia

keittoalueelle, jota haluat \\_5 A~
>
\-._

Kytke keittoalue pois
paalta alentamalla
ldampo asetukseen (0) /
tai painamalla painik-
keita (-) ja (+) yhta

N or _,-ﬁ.' fk'.‘_
/J,] ILI i e,

Paina keittoalueen valinta-
painiketta.

aikaa.

F

1)

gl
Kytke koko keittotaso pois paalta Il, e
painamalla virtapainiketta. P \\

14

N

Aseta lamp6 painamalla pai-

niketta (-) tai (+).

¢ Jos et valitse lampdase-
tusta 1 minuutin kulues-
sa, keraaminen keittotaso
kytkeytyy automaattisesti
pois paalta. Kytkeaksesi
sen uudelleen paalle palaa
vaiheeseen 1.

¢ \oit saatdaa lampobasetusta
milloin tahansa ruoanval-
mistuksen aikana.

e Voit lisdta tai vahentaa
lampo6a painamalla jotakin
ndista painikkeista.

Varo koskemasta kuumiin pintoi-

hin.

Symboli (H) nakyy keittoalueella,

kun se on liian [dmmin kosketta-

vaksi. Symboli haviad, kun pinta O
on jaahtynyt turvalliseen [ampo-
tilaan. Voit kdyttda keittoaluetta,

joka on edelleen lammin, toisen
keittoastian ldmmittamiseen (nain
sadstat energiaa).

3.3.3 Painikkeiden lukitseminen
« Painikkeet voi myds lukita (etteivat esimerkiksi
lapset kytke keittoaluetta padlle vahingossa).

* Kun painikkeet on lukittu, on ainoastaan virta-
painike toiminnassa.

Painikkeiden lukitseminen

Paina lukitussymbolia Ajastinndytossa nakyy (Lo)

Painikkeiden lukituksen avaaminen

96

Varmista, ettéd keraaminen keittotaso on kytketty paalle.

Paina lukitussymbolia muutaman sekunnin ajan.

Kun painikkeet on lukittu, on ainoastaan virta-
& painike toiminnassa (D Voit milloin tahansa
kytkea keraamisen keittotason pois paalta
painamalla virtapainiketta () hatatilantees-
sa (kayttaaksesi sita uudelleen sinun on kui-
tenkin ensin poistettava keittotason lukitus).
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3.3.4 Ajastinnaytto

Voit kayttaa ajastinta kahdella eri tavalla:

a) minuuttilaskurina (silloin mitaan keittoaluetta ei
kytketa pois paalta, kun ajastimeen asetettu aika
on kulunut).

b) kytkedksesi pois paalta yhden tai useita keitto-
alueita (kun ajastimeen asetettu aika on kulu-
nut).

e Ajastimen enimmaisaika-asetus: 99 minuuttia.

a) Kayta ajastinta minuuttilaskuri-
na jos et valitse mitaan keittoaluet-
ta

Varmista, etta keittotaso on kytketty paalle ja etta
vahintaan yksi keittoalueista on paalla.

HUOM! Voit kayttda minuuttilaskuria, vaikket olisi
valinnut yhtdan keittoaluetta.

Paina ajastinpainiketta uudestaan = +
(ajastimen ilmaisin vilkkuu).

Voit muuttaa ajastinasetusta paina-

malla (-) tai (+). Minuuttilaskurin

merkkivalo alkaa vilkkua ajastin-

naytossa.

(Voit pysayttadksesi ajastimen painamalla painikkei-

© --

!
N =

ta (-) ja (+) yhta aikaa (- ndkyy minuuttindytéssa).

Ajastimen laskenta alkaa heti, kun aika on asetet-

AN /
O-11<

tu. Nayttdé nayttaa jaljella olevan ajan ja ajastin-

nayttd vilkkuu 5 sekuntia.

Kun asetettu aika on kulunut, kuuluu piip-aani-
merkki 30 sekunnin ajan ja ajastinnaytdssa nakyy
(--).

& ELVITA

Vinkki:
a) Voit lyhentda tai pidentaa aikaa 1 minuutilla paina-
malla kerran ajastimen painiketta (-) tai (+).

b) Voit lyhentda tai pidentaa aikaa 10 minuutilla
painamalla ajastimen painiketta (-) tai (+) yhtajaksoi-
sesti.

c) Jos ajastimen ajaksi asetetaan yli 99 minuuttia, se
aloittaa laskennan uudestaan 0 minuutista.
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b) Yhden tai useamman keittoalueen kytkeminen pois paalta ajastimella

Paina sen alueen painiketta, jolle haluat asettaa

26

j;D

ajastimen.
Paina ajastinpainiketta (ajastimen ilmaisin nayttaa

1M
gy

10).

7 72

Aseta aika painamalla ajastinsaatimen painiketta (-)
tai (+).

Voit pysayttaa ajastimen painamalla painikkeita (-)

= 0 -

[
[

AR
AN

ja (+) yhta aikaa (-- nakyy minuuttindytdssa).

Ajastin alkaa laskea taaksepdin heti, kun aika on
™
Pt

ya
asetettu. Nayttdé nayttda jaljella olevan ajan ja
ajastinndyttd vilkkuu 5 sekuntia.

27
URN

Kun valmistusaika loppuu, keittoalue kytkeytyy

automaattisesti pois paaltd (ndytdssa nakyy H sen
merkiksi, etta alue on [ammin).

98

Huom!

a) Tehoilmaisimen vieressa oleva punainen piste
syttyy sen merkiksi, etta alue on valittu.

S b

b) Muuttaaksesi ajastimeen asetettua aikaa palaa
vaiheeseen 1.

C) Seuraa ylla olevia ohjeita my6s kahden muun
alueen asettamiseksi.
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Yhden tai useamman keittoalueen kytkeminen pois paalta ajastimella

a) Jos tata toimintoa kaytdssa useammalla kuin yhdella keittoalueella, ajastinnaytéssa nakyy lyhyin
aika (esimerkki: jos alueelle 1 on asetettu ajaksi 5 minuuttia ja alueelle 2 15 minuuttia, ajastinndytdssa
nakyy 5).

HUOM! Tehoilmaisimen vieressa oleva punainen piste vilkkuu.

O - 4

—

. [ ). (asetettu 5 minuuttiin) -, (asetettu 55 minuuttiin)
= - .

®
© 056

b) Kun ajastimen aika on kulunut, keittoalue kytkeytyy pois paalta. Alueen kytkeydyttya pois paalta na-
kyy seuraava lyhin aika-asetus, ja kyseisen alueen piste vilkkuu.

ONN ®C
. ,-, alue 1 O :';’f alue 2
o

I
CORHTNC)
¢) Valmistusajan kuluttua loppuun keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois paalta.

® |
Ol

-—

Huom!
1. Tehoilmaisimen vieressa oleva punainen piste syttyy sen merkiksi, etta alue on valittu.

O =

® .

7

ZIN

2) Muuttaaksesi ajastimeen asetettua aikaa palaa vaiheeseen 1.
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3.3.5 Ylikuumenemissuoja

Lampéotila-anturi valvoo lampétilaa keraamisen keittotason sisdlla. Jos se havaitsee, etta lampétila on
lilan korkea, keraaminen keittotaso kytkeytyy pois pddltd automaattisesti.

3.3.6 Varoitus jalkilammosta

Keittotaso ei viilene valittémasti kun se on kytketty pois paalta, kun sita on kaytetty pidemman aikaa
(H nakyy sen merkking, etta taso on kuuma eika siihen ole syyta koskea).

3.3.7 Tehdasasetettu katkaisuaika

Jos unohdat kytked keittoalueen pois paalta, aktivoituu turvatoiminto, joka katkaisee virran automaatti-
sesti. Tehtaalla asetetut katkaisuajat ovat alla olevassa taulukossa:

Tehoasetus 1 2

3 4 5 6 7 8

o]

Tehdasasetettu katkaisuaika (tuntia) 8 8

N

8 4 4 4 2 2

4. Ohjeita ruoanvalmistukseen

VAN

Ole varovainen, kun paistat - 6ljy ja rasva kuumenevat erittdin nopeasti (erityisesti, jos kaytat suurta te-
hoa). Erittain korkeissa lampdtiloissa 6ljy ja rasva syttyvat itsestaan (tama voi olla erittdin vaarallista ja voi

I4°RUG4ahivalmistusvinkkeja

¢ Alenna Iampda, kun keittoastian sisaltd alkaa kie-
hua.

¢ Jos kaytat kantta, voit lyhentda valmistusaikaa ja
sadstaa energiaa lammon sdilymisen ansiosta.

e Kayta ainoastaan valmistukseen tarvittava maara
nestettd tai rasvaa (liiallinen neste pidentaa val-
mistusaikaa).

e Kayta aluksi korkeaa lampd6a ja alenna vahitellen
lampdoa.

4.1.1 Haudutus, riisin keittaminen

e Haudutus alkaa, kun I&mpétila on noin 85 °C (poh-
jasta alkaa kohota pintaan kuplia). Talla menetelmalla
ruoasta tulee erittdin maukasta ja hyvin valmistet-
tua, sillda maut kehittyvat vahitellen, eika ruokaa
ylikeiteta. Talla tavalla valmistettavia ruokia ovat
keitot, padat ja munapohjaiset tai jauholla suurus-
tetut kastikkeet.

e Tiettyjen ruokien valmistuksessa (ja my®ds rii-
sin keittamisessa imeyttamalld), voidaan tarvita
hieman alinta asetusta korkeampaa lampda (sen
varmistamiseksi, etta ruoka valmistuu suositellus-
sa ajassa).

4.1.2 Pihvin kypsentaminen

Maukkaiden pihvien valmistaminen:
1. Anna lihan levatd huoneenlammadssa noin 20 mi-

100

nuuttia ennen valmistusta.
2. Kuumenna paksupohjainen paistinpannu.

3. Sivele pihvin molemmat puolet 6ljylla. Tiputa va-
han 6ljya kuumalle paistinpannulle ja aseta pihvi
pannulle.

4. Kaanna pihvi ainoastaan kerran valmistuksen
aikana. Valmistusaika riippuu pihvin paksuudesta
ja halutusta paistoasteesta. Kypsennysaika vaih-
telee 2 ja 8 minuutin valilla puolta kohti. Tun-
nustele pihvin kypsyytta painelemalla sitd - mita
kiinteammalta se tuntuu, sitd kypsempi se on.

5. Anna pihvin levata muutama minuutti lampimalla
paistinpannulla, jotta se mureutuu.

4.1.3 Ruoan nopea kypsennys paista-
malla

1. Kdyta keraamiselle keittotasolle tarkoitettua tasa-
pohjaista wokkipannua tai suurta paistinpannua.

2. Aseta kaikki valmistusaineet ja -valineet valmiik-
si. Kypsenna ruoka nopeasti (ala jatka kypsen-
nysta liian pitkaan). Jos aiot valmistaa samalla
kerralla paljon ruokaa, jaa raaka-aineet pienem-
piin eriin.

3. Esilammita pannua hetken aikaa ja kaada pan-
nulle kaksi ruokalusikallista 6ljya.

4. Kypsenna aina ensin liha, jos aiot kayttaa useita
eri raaka-aineita (siirrda kypsennetty liha sivulle
pitaaksesi sen lampimana).

5. Kypsenna vihannekset. Kun ne ovat kuumentu-
neet, mutta edelleen rapeita, alenna keittoalueen
[ampdtilaa, lisaa pannulle liha ja lopuksi kastike.

6. Sekoita valmistusaineet varovasti ja varmista,
ettda ne ovat kauttaaltaan kuumia, ennen kuin
otat pannun keittotasolta.
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5. Lampoasetus

Alla olevat asetukset ovat ainoastaan suuntaa-antavia. Tarkka asetus vaihtelee riippuen monista eri tekijois-
ta (esimerkiksi keittoastian tyypistd ja valmistettavasta maardsta). Etsi paras mahdollinen asetus kokeile-

malla.

Lampodasetus
1-2

34

5-6

7-8

Sopiva kayttotarkoitus

* pienten ruokamaarien lammitys pienella lammolla

+ suklaan, voin ja helposti palavan ruoan sulattaminen
+ varovainen haudutus

* hidas lammitys

* lammitys

* nopea haudutus
« riisin keittdminen
* pannukakut

* paistaminen kuumassa rasvassa
* pastan keittdminen

* nopea kypsennys paistamalla
* ruskistaminen

* keiton keittaminen

* veden keittaminen

& ELVITA
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6. Kunnossapito ja puhdistaminen

Mita?

Lasin paivittainen likaantu-
minen (sormenjaljet, tahrat,
ruokatahrat tai roiskeet,
jotka eivat sisalla sokeria)

Ylikiehuminen, sulaneet
ruoantahteet ja sokerirois-
keet lasilla

Roiskeita kosketuspainik-
keilla

Miten?

1. Katkaise virta keittotasosta.

2. Levitd puhdistusainetta keittotasol-
le, kun lasipinta on vielé ldammin (ei
kuumal).

3. Pyyhi pinta maralla ja kuivaa se
puhtaalla rievulla tai paperipyyh-
keella.

4. Kytke virta keittotasoon.

Poista nama valittomasti keraamisen
keittotason kaapimella (tai vastaavalla
keraamiselle lasikeittotasolle sopival-
la esineelld). Varo vahingoittamasta
keittoalueen pintaa.

1. Katkaise virta keittotasosta.

2.Pida kaavin tai vastaava tyovaline
30° kulmassa ja kaavi ruokajaamat
tai roiskeet pois keittoalueelta (kaa-
vi ne keittotason kylmalle alueelle).

3.Puhdista tahra tai roiske tiskirievulla
tai paperipyyhkeella.

4. Noudata kohdan “Lasin paivittdinen
likaantuminen” vaiheita 2-4 (ks.
edelld).

1. Katkaise virta keittotasosta.

2. Kuivaa roiskeet.

3. Pyyhi kosketuspainikkeen pinta puh-
taaksi puhtaalla, kostealla sienella
tai rievulla.

4. Pyyhi alue taysin kuivaksi (kdyta
paperipyyhetta).

5. Kytke virta keittotasoon.

Tarkeaa!

Kun keittotason virta katkaistaan,
viilenevia keittoalueita ilmaisee
symboli (H), mutta ne voivat siita
huolimatta olla Idampimia! Ole
erittain varovainen.

Kovat pesusienet, tietyt nailon-
pesusienet ja kovat tai hiovat
puhdistusaineet voivat naarmut-
taa lasia. Tarkista aina, sopiiko
puhdistussieni lasiselle keittota-
solle, ennen kuin kaytat sita.

Al3 jatad puhdistusainejaamia in-
duktiokeittotasolle (lasiin voi tulla
laikkuja).

Poista tahrat (esimerkiksi sulanut
ruoka, sokeripitoinen aines tai
roiske) viipymatta. Jos tahroja ei
poisteta, ennen kuin keittotaso
jaahtyy, niiden poistaminen voi
olla vaikeaa (lasipinta voi vahin-
goittua jopa pysyvasti).
Viiltohaavojen vaara: Kun turva-
suojus on vedetty taakse, kaavin
on terava kuin partakoneen tera.
Ole erittain varovainen, kun kay-
tat kaavinta, ja sdilyta sita aina
lasten ulottumattomissa.

Jos induktiokeittotasolla on
nestetta, taso voi kytkeytya pois
paalta (piip-aanimerkki), eivatka
kosketuspainikkeet ehka toimi.
Pyyhi kosketuspainikkeiden alue
puhtaaksi ennen kuin kytket keit-
totason uudelleen paalle.
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7. Vinkkejé

Ongelma

Keittotasoa ei voi kytkea paalle.

Kosketuspainikkeet eivat reagoi.

Kosketuspainikkeita on vaikea kayttaa.

Lasissa on naarmuja.

Jotkut keittoastiat dantelevat kaytetta-
essa (natiseva tai napsahteleva aani).

Mahdollinen syy

Ei verkkojannitetta.

Painikkeet on lukittu.

Painikkeiden paalla voi olla ohut vesi-
kalvo tai painat niitd sormenkarijilla.

Keittoastioissa on epatasaiset reunat.
Keittotasoon puhdistukseen kaytetaan
sopimatonta hiovaa puhdistussienta tai
sopimatonta puhdistusainetta.

Tama voi johtua keittoastian raken-
teesta (astian eri metallikerrokset
varahtelevat eri tavalla).

Toimenpide

Varmista, ettd keraaminen keittotaso
on liitetty sahkdverkkoon ja virta on
kytketty paalle.

Tarkista, onko kiinteistossa virtakatkos.
Ota yhteys patevaan sdhkdasentajaan,
kun olet varmistanut, ettei ongelma
johdu virtakatkoksesta tai vastaavasta.

Avaa painikkeiden lukitus. Ks. kappa-
leen "Painikkeiden lukitseminen” ohjeet

Varmista, etta kosketuspainikkeet
ovat kuivat ja ettd painat painikkeita
sormenpaalla.

Kayta tasa- ja siledpohjaisia keittoas-
tioita. Katso luku Sopivat keittoastiat.
Katso luku Hoito ja puhdistus.

Keittoastian epatavallinen kayttaytymi-
nen ei siis ole merkki viasta.

8. Asennus

Induktiokeittotaso on varustettu itsediagnostiikkatoiminnolla. Taman testaustoiminnon avulla sdhkdasentaja voi tarkistaa
useiden komponenttien toiminnan tarvitsematta irrottaa keittotasoa tytasosta.

8.1 Asennusvarusteet

1. Tee ty6tasoon reika piirustuksen mittojen mukaisesti.
Aukon ymparilld on oltava vahintdan 50 mm leveydelta materiaalia asennusta varten. Varmista, etta tydtason paksuus on
vahintdan 30 mm. TyGtason on oltava lamp6a kestavaa ja eristavaa materiaalia (puun tai vastaavien kuitulevyjen / hygros-
kooppisten materiaalien on oltava kyllastettyjd), jotta valtyttaisiin sahkdiskuilta ja keittolevyn kehittdman lammaon aiheuttamil-

ta suurilta muodonmuutoksilta. Katso alla:

Huom! Keittotason ja tyétason sisapintojen valissa
on oltava vahintaan 3 mm:n turvavali.
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C

D

E

F

G

268 mm

490 mm

Vahintaan 50 mm

Vahintaan 50 mm

Vahintaan 50 mm

\Vahintdan 50 mm

Vahintaan 3 mm

2. Keraamisen keittotason voi asentaa kaapin ylapuolelle (varmista etta se asennetaan vaakatasoon). Katso alla:

A

Vahintaan 50 mm

Vahintaan 50 mm

Varmista, etta ilma kiertaa oikein keraamisen keittotason ymparilla ja etteivat tulo- tai poistoilma-aukot
ole tukkeutuneet. Varmista, etta keraaminen keittotaso on hyvassa kunnossa. Ks. taulukko alla.

& Huom! Keittotason ja sen ylépuolella olevan kaapin valissé on oltava vahintdan 760 mm:n turvavali.

A (mm)

B (mm)

C (mm)

D (mm)

E

760

Véhinté

an 50| Vahintaan 20

liImanotto

Poistoilma: 5 mm
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VAROITUS!
Varmista riittava ilmanvaihto

Varmista, etta ilma kiertad oikein keraamisen keittotason ymparilla ja etteivat tulo- tai poistoilma-aukot ole

tukkeutuneet. Tahattoman kosketuksen estamiseksi keittotason kuumaan pohjaan (tai suojaamaan sahkdis-
kuilta kayton aikana) on asennettava (ja kiinnitettava ruuveilla) puinen valipohja vahintdan 50 mm etdisyy-

delle keittotason pohjasta. Noudata alla olevia ohjeita.

| |
IMin. 50mm
| Max. 5mm Max. 5Smm l

Keittotason reunoissa on tuuletusaukot. Varmista, etta tyotaso El peita
niita, kun asetat keittotason paikalleen.

* Liiman, jota kdaytetaan muovi- tai puumateriaalin kiinnittamiseen keit-
tiokaappiin, on kestettava jopa 150 'C:een lampdétiloja (vaara liima
voi aiheuttaa materiaalin irtoamisen).

* Keittotason takana olevan seinan seka lahella ja ymparilla olevien
pintojen on sen vuoksi kestettdava 90 ‘C:een lampdtiloja.
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8.2 Ennen kiinnikkeiden sijoittamista

e Aseta laite tukevalle ja tasaiselle pinnalle (kayta kartonkia). Varo vahingoittamasta painikkeita, jotka
tyontyvat esiin keittotasosta.

¢ Kiinnitd nelja kiinniketta ruuvilla keittotason pohjaan (ks. kuva) ja kiinnita keittotaso tyétasoon asennuk-
sen jalkeen.

e Sadda kiinnikkeita tyétason paksuuden mukaan.

Kiinnikkeet eivat saa koskea tyotason alapintaan.
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8.3 Ole varovainen

1. Keraamisen keittotason saa asentaa vain pateva sdahkobasentaja. Ota meihin yhteyttd, jos tarvitset apua.
Ala tee asennusta itse.

2. Keraamista keittotasoa ei saa asentaa kylmalaitteen, astianpesukoneen tai kuivausrummun ylapuolelle.

. Keraaminen keittotaso on asennettava siten, ettd se jaahtyy tehokkaasti (muutoin keittotason toiminta-
varmuus voi muuttua).

. Seinan ja tydtason ylapuolelle indusoituvan keittotason on oltava lammadnkestavia.
. Myds laminaattilevyjen ja liiman on oltava lammadnkestavia.
. Ala kaytad hoyrypuhdistinta keittotason ldhella.

. Taman keraamisen keittotason saa asentaa sahkdverkkoon ainoastaan kun jarjestelman impedanssi on
0,427 ohmia tai alempi. Ota yhteytta sahkdyhtiddsi, jos et ole varma jarjestelman impedanssista.

w

N o b

8.4 Keittotason liittaminen sahkoverkkoon

Liita keittotaso sahkéverkkoon voimassa olevien standardien mukaisesti (kdyta yksinapaista vikavirtasuoja-
kytkintd). Katso alla olevat liitdntaohjeet.
1. Vioittuneen tai muusta syysta vaihdettavan kaapelin saa vaihtaa vain pateva sdahkdasentaja.

| 220-2400~ |

L PE N
O & C
O
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2. Jos laite liitetadn suoraan sahkoverkkoon, on asennettava moninapainen vikavirtasuojakytkin (kosketin-
vali vah.: 3 mm).

3. Asentajan vastuulla on varmistaa, etta sahkdéliitannat on tehty oikein ja ettd ne tdyttavat voimassa olevat
turvamaaraykset.

4. Verkkojohtoa ei saa taivuttaa tai jattaa puristuksiin.

5. Tarkista verkkojohto saanndllisesti! Jos se on vaihdettava, vaihdon saa tehda vain pateva sahkodasentaja.

Keittotason pohja seka verkkojohto eivit ole ulottuvilla asennuksen jalkeen.
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Tama laite on merkitty sdhké- ja elektroniikkaromua koskevan direktiivin (WEEE)
2012/19/EU mukaisesti. Varmistamalla, etta tama tuote havitetaan asianmukaisesti,
autat estdmaan tuotteen epaasianmukaisesta havittdmisestd mahdollisesti aiheutu-
via haittavaikutuksia ymparistolle ja ihmisten terveydelle. Tuotteessa oleva symboli
ilmaisee, ettd sitd ei saa kasitella tavallisena kotitalousjatteena. Toimita tuote sah-
ko- ja elektroniikkaromulle tarkoitettuun kerdyspisteeseen.
Tama laite on havitettava erikoisjatteena. Lisatietoja tuotteen asianmukaisesta
havittdamisesta saa paikallisilta viranomaisilta, kierratysasemilta ja laitteen jal-
_ leenmyyjalta. Lisatietoja tuotteen asianmukaisesta havittamisesta saa paikallisilta

. . viranomaisilta, kierrdatysasemilta ja laitteen jélleenmyyjalta.
HAVITTAMINEN:

Tuotetta ei saa heittda seka-
jdtteisiin. Varmista, ettd kaikki
mahdollinen jate toimitetaan
kierratyspisteeseen.
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1. Formali
1.1 Oryggisvidvaranir

Vid leggjum mikla aherslu a oryggi.
Lestu pessar upplysingar adur en
bu tekur hellubordid i notkun.

1.2 Uppsetning

1.2.1 Haetta a rafhoggi

* Taktu taekid ur sambandi vid
rafmagn adur en pu sinnir vinnu
eda vidhaldi a teekinu.

» bad er baedi naudsynlegt og
logbodid ad jardtengja teekid.

* Einungis vidurkenndur rafvirki ma
gera breytingar a rafmagnskerfi
hassins.

» Sé ekki farid eftir pessum
leidbeiningum getur pad leitt til
rafhoggs eda daudsfalls.

1.2.2 Heetta a ad skera sig
* Fardu varlega! Brunirnar a
hellubordinu eru hvassar.

* bu att & heettu a4 ad skera pig ef pu
ferd ekki varlega.

1.2.3 Mikilveegar

oryggisleiobeiningar

* Lestu pessar leidbeiningar
vandlega adur en pu setur teekid
upp eda tekur pad i notkun.

» Settu aldrei eldfim efni eda vorur a
betta teeki.

» Haféu pessar upplysingar
adgengilegar fyrir pann sem sér
um uppsetningu a taekinu.

 Fara verdur eftir pessum

& ELVITA

leidbeiningum svo uppsetningin a
taekinu sé vidurkennd.

* Vidurkenndur rafvirki veréur ad
sja um uppsetningu a taekinu og
jarétengja pad.

* Tengdu teekid vid rafras sem er
utbuin med rofa sem pu getur
notad til ad rjufa alveg samband
vid raftengingu.

» Sé taekid ekki sett upp a réttan hatt
getur pad valdid pvi ad abyrgdin
fellur ur gildi og réttur til ad gera
abyrgdarkrofur fellur nidur.

* Born fra 8 ara aldri og félk med
skerta likamlega getu, skerta
heyrn/sjon, skerta andlega getu
eda an reynslu mega eingongu
nota teekid undir eftirliti til pess
beers einstaklings eda sé peim
kennd 6rugg notkun teekisins og
ad pvi tilskildu ad vidkomandi atti
sig a Ollum peim haettum sem
fylgja notkuninni.

* Born mega ekki leika sér med
teekid. Born mega ekki hreinsa eda
vidhalda teekinu an eftirlits.

 Hafi rafmagnsleidslan
skemmst skal skipt um hana af
framleidanda, pjonustufulltria
framleidanda eda 6drum til pess
baerum einstaklingum (skemmd
rafmagnsleidsla er haettuleg).

* Vidvorun! Ef komnar eru sprungur
a yfirbordid a hellubordinu
skaltu slokkva a pvi samstundis
(hellubord ur keramikgleri eda
svipudu efni hafa ihluti sem
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straumur er a og sem geta par af
leidandi valdid rafhoggi).

« EKKi setja hluti ur malmi eins
og hnifa, gaffla, skeidar og lok
a helluna (peir geta ordid mjog
heitir).

 EKKi nota gufuhreinsi i grennd vid
teekid.

* Ekki hreinsa hellubordid med
gufuhreinsi.

» Taekid er ekki atlad til notkunar
med utanadkomandi timameeli eda
adskildu fjarstyringarkerfi.

« VIDVORUN! Eldheetta! EkKi
geyma hluti a hitasveedunum.

* Ekki skilja taekid eftir an eftirlits
begar verid er ad elda.

« VIDVORUN! Ef pu skilur
eldhusahald eftir a hellunni sem
inniheldur feiti eda oliu getur pad
leitt til eldsvoda. Reyndu ALDREI
ad slokkva eld med vatni! Taktu
taekid ur sambandi og settu lok
eda eldvarnarteppi yfir eldinn!

1.3 Notkun og vidhald

1.3.1 Haetta a rafhoggi

» Ekki nota hellubordid ef pad er
brotid eda a pvi eru sprungur.
Ef pad eru sprungur a yfirbordi
hellubordsins eda ef pad er brotid
skaltu samstundis taka hellubordid
ur sambandi vié rafmagn (ur
vegginnstungu). Hafdéu samband
vid vidurkenndan rafvirkja.

» Taktu hellubordid ur sambandi vid
rafmagn adur en pu prifur pad eda
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sinnir vidhaldi a pvi.
» Sé ekki farid eftir pessum

leidbeiningum getur pad leitt til
rafhoggs eda daudsfalls.

1.3.2 Heilbrigdishaetta
* betta taeki uppfyllir
rafsegulfraedilega oryggisstadla.

* Ef pu ert med gangrad eda onnur
igraedd rafknuin teeki (til deemis
insulindeelu) skaltu engu ad sidur
hafa samband vid lzekni pinn eda
framleidanda igreedda teekisins
adur en pu notar petta teeki.
Gakktu ur skugga um ad igreedda
teekid verdi ekki fyrir ahrifum fra
rafsegulsvidi teekisins.

» Sé ekki farid eftir pessum
leidbeiningum getur pad leitt til
daudsfalls.

Sé ekki farid eftir pessum
leidbeiningum getur pad leitt
til alvarlegra meidsla eda
daudsfalls.

1.3.3 Haetta a brunasarum

 begar teekid er i notkun verda
akvednir ihlutir pess svo heitir ad
beir geta valdid brunasarum.

» Geettu pess ad snerta ekki
keramikhellubordid né lata fot
bin eda nokkud annad komast i
snertingu vid annad en videigandi
eldunarahold.

» Geettu pess ad born komi ekki
naleegt teekinu.
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» Handfong a pottum geta ordid
mjog heit. Passadu ad handfangid
a pottinum sé ekki stadsett beint
yfir hitasvaedi sem kveikt er a.
Stadsettu handfangid pannig ad
born nai ekki i pad.

» Sé ekki farid eftir pessum
leidbeiningum getur pad leitt til
brunasara.

1.3.4 Haetta a ad skera sig

» Rakbladid a hellubordsskofunni er
ovarid pegar oryggishlifin er dregin
til baka. Fardu mjog varlega pegar
bu notar hana, og geymdu hana
alltaf par sem born na ekKki til.

 bu att & heettu 4 ad skera pig ef pu
ferd ekki varlega.

1.3.5 Mikilvaegar

oryggisleidobeiningar

« Aldrei skilja teekid eftir an eftirlits
begar pad er i notkun. Ofhitun
veldur pvi ad reykur myndast og
(mogulega) ad feiti slettist upp ur
og pad getur kviknad i henni.

* Notadu aldrei teekid sem vinnubord
eda sem geymslusvaedi.

 Skildu aldrei neina hluti eda
eldhusahold eftir a teekinu.

« Settu aldrei neina segulmagnada
hluti (til deemis kritarkort eda
minniskort) eda rafteeki (til deemis
tolvur eda MP3-spilara) naleegt
taekinu, par sem pau geta ordid
fyrir ahrifum fra rafsegulsvidi
teekisins.

& ELVITA

* Ekki nota taekid til ad hita upp
rymid.

* Slokktu a hitasvaedinu og
hellubordinu strax eftir notkun
samkveaemt leidbeiningunum
i pessari handbdk (med
snertistyringum). EkKki treysta
a ad pottaskynjarinn slokkvi a
hitasveedunum pegar pu fjarlaegir
eldunarahald af hellubordinu.

* Born mega alls ekki leika med,
sitja 4, standa nalaegt eda klifra
ofan a teekinu.

« EKki geyma hluti sem vekja ahuga
barna i skapum fyrir ofan taekid.
Born sem klifra upp a helluborgid
geta ordid fyrir alvarlegum
meidslum.

» Skildu born aldrei eftir eftirlitslaus
bar sem teekid er i notkun.

* Born eda einstaklingar med
skerta faerni sem takmarkar getu
peirra til ad nota teekid mega ekki
nota taekid an eftirlits fullordins
einstaklings sem getur leidbeint
peim. Fullordni einstaklingurinn
sem leidbeinir verdur ad tryggja ad
barnid/einstaklingurinn med skerta
faerni geti notad teekid an pess ad
setja sjalfan sig eda umhverfid i
haettu.

 Ekki gera vid taekid eda skipta
um neinn ihlut i pvi nema pad sé
tilgreint sérstaklega i handbokinni.
Allt annad vidhald aetti ad vera
framkvaemt af vidurkenndum
rafvirkja.

« Ekki lata punga hluti vera a eda
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falla a hellubordid.
* Ekki standa a hellubordinu.

 Ekki nota eldunarahold med
skemmdum brinum, og ekki draga
eldunarahold yfir hellubordid —
pbad getur valdid skemmdum a
gleryfirbordinu.

« EKKi nota stalull, grofa
eldhussvampa eda onnur svarfefni
til ad hreinsa hellubordid (par sem
bad getur rispad gleryfirbordid).

* betta taeki er aetlad til notkunar
a heimilum a og sambaerilegum
stodum, til deemis: i eldhusum fyrir
starfsfolk i verslunum, skrifstofum
og 0érum vinnustodum, a
bondabylum, af gestum a hételum,
motelum og i 68rum ibudum og a
gistiheimilum.

« VIDVORUN! betta teeki og
adgengilegir ihlutir pess verda
heitir pegar pad er i notkun.

» Passadu pig ad snerta ekki
hitaldid.

« Born undir 8 ara aldri mega
eingongu vera i grennd vid teekid
ef pau eru undir stodugri umsjon.
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Til hamingju med nyja keramikhellubordid pitt!

Vid maelum med ad pu lesir pessar leidbeiningar/handbdok um
uppsetningu vandlega pannig ad pu skiljir hvernig a ad setja teekid
upp og nota pad a réttan hatt. Skodadu kaflann um uppsetningu til
ad finna upplysingar um hvernig a ad setja teekid upp. Lestu allar
oryggisleidbeiningarnar vandlega fyrir notkun og geymdu pessar
leidbeiningar/handbdk um uppsetningu til ad geta skodad paer/hana i
framtidinni.

2. Kynning a vorunni

2.1 Sjénarhorn ofan fra

1. Hitasveaedi fyrir hamark 1800 W

1 2. Hitasveedi fyrir hamark 1200 W
3. Glerplata

3 4. ON/OFF
5. Stjérnbord

2

4

5
2.2 Stjornbord

1. ON/OFF
2. Afl/itimastillir
3. ON/OFF styring a hitasvaedum

4. Timamaelir

5. Leesingarhnappur
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2.3 Upplysingar um voruna

petta keramikhellubord sameinar vidnamshitun med ortélvustyringu sem gerir kleift ad vera med fjolbreyttar
orkustillingar, og pad gerir hellubordid mjog nytsamlegt & heimilum. betta fallega keramikhellubord er baedi
hagkvaemt, 6ruggt og areidanlegt.

2.4 Virkni taeKkisins

Keramikhellan er hitud upp med vidnamspraedi og aflinu er styrt med audskiljanlegum snertiblnadi.

2.5 Fyrir notkun a nyja keramikhellubordinu pinu

e Lestu pessar leidbeiningar, sérstaklega kaflann med 6ryggisvidvorunum!
e Fjarleegéu plastfilmuna af spanhellubordinu.

2.6 Taeknilysingar

Eldunarhella CKH2330S

Hitasvaedi 2 sveaedi

Rafmagnstenging 220-240 VAC, 50 eda 60 Hz
Uppsett raforka 2700-3300 W

Ummal taekisins: b x d x h (mm) 288 x 520 x 55

Steerd a utskornu gati: A x B (mm) 268 x 490

2.7 Orkunytni

Upplysingar um rafmagnshellubord til notkunar a heimilum samkvaemt EU 66/2014

Gerdarheiti CKH2330S
Gerd hellubords Innbyggt keramikhellubord
Fjoldi hitasveeda og/eda hitasvida 2

Upphitunartaekni (spanhitasvaedi og -hitasvid,
geislahitasvaedi, eldavélarhellur)

Geislahitasvaedi.

Fyrir hringlaga hitasvaedi eda hitasvid: pvermal
hitasvaedisins (namundad ad naestu 5 mm)

Fremri: 16,5 cm
Aftari: 20 cm

Orkunotkun og hitasvaedi/hitasvid reiknad a hver kg (EC
rafmagnsbunadur i eldhusi)

Fremri: 176,4 Wh/kg
Aftari: 181,6 Wh/kg

Orkunotkun & hellubord reiknad & hver kg (EC

179 Wh/kg

rafmagnshella)

Orkusparnadur
Fardu eftir radleggingunum hér fyrir nedan til ad spara orku vid matargerd.

e Ekki sjoda meira vatn en pu parft ad nota.
e Notadu alltaf lok (ef pad er mbgulegt).
e Settu eldunarahald & hitasveedid adur en pu kveikir & hitasvaedinu.

e Settu litla potta & minni hitasvaedin.
e Lattu potta vera @ midjunni & hitasveedunum.

.Notadu hitaleifar a hitasvaedunum til ad
halda mat heitum o.s.frv.
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3. Ad nota taekio
3.1 Snerti-stjérnbord

e bessar stjornbord bregst vid snertingu, pannig ad pu parft ekki ad yta fast.
e Yttu med efsta hluta fingursins, en ekki bara blaenda fingursins.
e begar hnappurinn er virkjadur heyrist pip.

e Passadu ad stjornbordid sé alltaf hreint og purrt og ad pad séu ekki neinir hlutir settir ofan a pad (til
deemis ahold eda tuskur). Jafnvel orlitid vatn getur gert pad ad verkum ad erfitt er ad nota stjérnboraid.

3.2 Eldunarahold sem haegt er ad nota

VAN

Ekki nota eldunarahold med skemmdum brinum eda kdptum/ihvolfdum botni.

X

Gakktu ur skugga um ad botninn & eldunarahaldinu sé sléttur, ad hann liggi alveg flatur til méts
vid glerbordid og ad hann sé af sdmu staerd og hitasvaedid. Settu eldunarahdld alltaf & midjuna a
hitasvaedunum.

R A

Lyftu eldunarahaldinu alltaf af keramikhellunni - ekki draga pad (glerbordid getur rispast).

5 W
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3.3 Notkun
3.3.1 Byrjad ad elda

bpegar helluborsid er farid i

gang pipir einu sinni og pad

kviknar & 6llum gatljosum

i 1 sekdndu (petta gefur til

kynna ad spanhellubordid er -

i reiduham). prystu a ON/ \
OFF (allar ljésdiédur syna

-)).

3.3.2 Eldamennsku lokid

Prystu & styrihnapp pess
hitasvaedis sem pu vilt slokkva a.

Settu hentugt eldunarahald
a hitasvaedid sem pu vilt
nota.

e Geettu pess ad botninn — “‘/
a eldunarahaldinu / /
og Yfirbordsfletir //’
hitasvaedisins séu hreinir &
og purrir.

Sl6kktu & hitasveedinu
med pvi ad leekka

hitann nidur i (0) eda
med pvi ad brysta a

(-) og (+) samtimis.

or _,-ﬁ.' fk'.‘_
/J,] L — -,

Prystu & ON/OFF-styringuna
fyrir hitasvaedid.

SISkktu & 6llu hellubordinu med fr'?
pvi ad prysta & ON/OFF. | \
i I""""L_\_
A
S\

Stilltu hitann med pvi ad

brysta a (-) eda (+).

¢ Ef pu velur ekki
hitastillingu innan
1 minatu slokknar
sjalfkrafa a
keramikhellubordinu.
Til ad setja i gang aftur
byrjar pu a skrefi 1.

e bU getur breytt
hitastillingunni hvenzer
sem er a medan
eldamennskunni stendur.

e brystu a einhvern af
pessum hnéppum til ad
haekka eda leekka hitann.

M
N
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Geettu pess ad snerta ekki heita
yfirbordsfleti.

Taknid (H) birtist & hitasvaedinu
pbegar pad er ordid of heitt til ad

snerta pad. Taknid hverfur pegar . '

yfirbordid hefur kélnad pad mikid

ad pad er heettulaust. bu getur O ,
notad hitasvaedi sem enn er heitt

til ad hita upp annan pott/pénnu

(2 bann hatt sparar pu orku).

3.3.3 Laesa styringum

«  Heegt er ad laesa stjornbordinu (til deemis
til ad koma i veg fyrir ad bérn kveiki 6vart a
hitasvaedi).

« begar stjéornbordid er laest virkar eingéngu ON/
OFF-adaerdin.

Laesa stjornborai

prystu & lastaknid ?Ius_:jginn med timamaelinum synir
Lo).

Aflaesa stjornbordi
Gakktu ur skugga um ad buid sé ad kveikja & keramikhelluborginu.

prystu & lastaknid i nokkrar sekdndur.

begar stjérnbordid er laest virkar eingdngu ON/
OFF-adgerdin . bPU getur sem sagt hvenaer
sem er slokkt & keramikhellunum med pvi
ad prysta & ON/OFF (1) i neydartilfelli (4dur
en pu notar helluna a ny parftu p6 ad opna
laesinguna).
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3.3.4 Timamaelisskjar Abendingar:

Pu getur notad timamzlinn a tvo Olika vegu: = a) brystu & (-) eda (+) einu sinni til ad lengja eda

a) sem minututeljara (i pessu tilfelli slokknar ekki stytta timann'um 1 mindtu.
a neinu hitasvaedi pegar timinn sem er stilltur er | by Hajty inni (-) eda (+) til & timamaelinum til ad
lidinn). lengja eda stytta timann um 10 mindtur .

b) til ad slokkva a einu eda fleiri hitasveedum (pegar c) Ef timamazelirinn er stilltur @ meira en 99 mindtur
timinn sem er stilltur er lidinn). pa byrjar hann fra 0 mindtum.

e Hamarkstimalengd timamaelis: 99 minatur.

a) Nota timameeli sem
minGtuteljara ef pa velur ekki neitt
hitasvaedi

Geettu pess ad helluboréid hafi verid raest og ad
minnsta kosti eitt hitasvaedi sé i gangi.

ATH! bu getur notad minututeljarann pétt ekkert
hitasvaedi hafi verid valid.

Prystu a timameelinn (timameelirinn

blikkar). — +
Prystu a (-) eda (+) til ad breyta
timastillingunni. Gatljos fyrir

minututeljara byrjar ad blikka a

timamaelinum.

brystu a (-) og (+) samtimis til ad slokkva a
timameelinum ((-) birtist i mindtuglugganum).

| o -

N =

Nidurtalningin byrjar strax pegar buid er ad stilla
timann. I glugganum birtist timinn sem eftir er og

AN /
O-11<

timameelirinn blikkar i 5 sekdndur.

bpegar timinn sem var stilltur er lidinn heyrist pip i

30 sekdndur og timameelirinn synir (- -).
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b) Timameaelirinn stilltur til ad slokkva a einu eda fleiri hitasvaedum

Prystu & hitasvaedid sem pu vilt stilla.

S

brystu & timameelinn (timameelirinn synir 10).

;ES

Stilltu timann med pvi ad prysta a (-) eda (+) a
timastillinum

7

Prystu a (-) og (+) samtimis til ad slokkva a
timamaelinum ((--) birtist i mindtuglugganum).

AR
AN

= 0 -

Nidurtalningin byrjar strax pegar buid er ad stilla
timann. I glugganum birtist timinn sem eftir er og
timamaeelirinn blikkar i 5 sekdndur.

begar eldunartiminn er lidinn slékknar sjalfkrafa &
hitasvaedinu (i glugganum birtist H sem gefur til
kynna ad pad sé heitt).

-—

O

120

Ath!

a) pad kviknar & rauda punktinum vid hlidina a
stédumerkinu fyrir aflvisinn og gefur til kynna aé

S b

svaedid sé valid.
b) Til ad breyta timanum eftir ad timamaeelirinn
hefur verid stilltur byrjar pa aftur a 1. skrefi.

c) Fardu lika eftir pvi sem ad ofan greinir til ad stilla
tvo svaedi.

& ELVITA



as>

Timamaelirinn stilltur til ad slokkva a einu eda fleiri hitasvaedum

a) Ef fleiri en eitt svaedi nyta pessa virkni synir timamaelirinn stysta timann sem eftir er (deemi: ef svaedi
1 er stillt & 5 mindtur og svaedi 2 & 15 mindtur synir timameelirinn 5).
ATH! Raudi punkturinn vié hlidina & aflvisinum blikkar.

4 L4
O ®
(stillt @ 5 minutur) (stillt @ 15 mindatur)
. ,-'}‘£ ’ r s O -' . ’ r s
7z N\

®
© 056

b) begar timinn a timamaelinum er lidinn slokknar & hitasvaedinu. begar slokkt hefur verid a svaedinu
birtist stysta gildandi timastilling og punkturinn fyrir hitasveedid blikkar.

ONN| ®C
. 71 svaedi 1 O :l;’€ svaedi 2
o
CONINC)

c) pegar eldunartiminn er lidinn slokknar sjalfvirkt & hitasveedinu.

®
O

A -,

Ath!
1. Pad kviknar & rauda punktinum vid hlidina a stédumerkinu fyrir orku sem gefur til kynna ad svaedid sé
valid.
..
. ;‘{

2) Til ad breyta timanum eftir ad timamaelirinn hefur verid stilltur byrjar pu aftur & 1. skrefi.

& ELVITA 121



as>

3.3.5 Vorn gegn ofhitnun

Hitaskynjari vaktar hitastigid inni i keramikhellubordinu. Verdi hann var vid ad hitinn sé of har slokknar

sjalfkrafa a keramikhellunni.

3.3.6 Viovorun vegna hitaleifa

Hellan kélnar ekki strax og slokkt hefur verid @ henni eftir lengri tima notkun ( H gefur til kynna ad

hellan sé heil og a&d hana skuli ekki snerta).

3.3.7 Sjalfgefinn vinnutimi

Ef pu gleymir ad slokkva & hitasvaedi fer i gang 6ryggisadgerd sem slekkur sjalfkrafa a hellubordinu.
Verksmidjustillingar a timanum fyrir ad slokkva med sjalfvirkum haetti & hellubordinu er ad sja i toflunni

hér ad nedan:

[

Orkustilling 2

3 4 5 6 7 8 9

Sjalfgefinn vinnutimi (klukkutimar) 8 8

8 4 4 4 2 2 2

4. Viomidunarreglur fyrir eldamennsku

VAN

Fardu varlega pegar pu steikir — olia og feiti hitna mjog hratt (sérstaklega ef pu notar orkuaukningu). Vid
mjog hatt hitastig kviknar i oliu og feiti (pad getur verid mjég heettulegt og skapad eldhaettu).

4.1 Eldunarleidbeiningar

¢ Laekkadu hitastigid pegar pad fer ad sjéda i
pottinum.

e Ef pu notar lok getur pu stytt eldunartimann og
sparad orku pvi hitinn helst i pottinum.

e Notadu eingdbngu pad magn af vokva eda feiti sem
porf er a vid eldamennskuna (of mikill vokvi lengir
eldunartimann).

e Byrjadu ad elda matinn vid hatt hitastig og
laekkadu hitann svo handvirkt pegar maturinn er
gegnumeldadur.

4.1.1 Haeg suda, sjoda hrisgrjéon

e Suda hefst pegar hitastigi® er um pad bil 85°C
(loftbdlur birtast af og til fra botninum og koma upp
a yfirbordid). Med pessari eldunaradferd verdur
maturinn mjég goédur og vel eldadur par sem
bragéid feer ad préast an pess ad maturinn sé
ofeldadur. A pennan hatt a til deemis aé elda supur,
steikur og sésur sem byggjast & eggjum/hveiti.

¢ Vid suma matargerd (par med talid ad sjoda
hrisgrjon med isogsadferdinni) getur hitinn purft
ad vera adeins haerri en laegsta stillingin (& pann
hatt tryggir pu ad maturinn sé rétt eldadur og
innan radlags timaramma).

4.1.2 Steik branud

Eldun & bragdgodri steik:
1. Lattu kjotid vera vid stofuhita i um pad bil 20

122

minGtur adur en pad er eldad.
2. Hitadu pykkbotna pénnu.

3. Pensladu badar hlidar steikarinnar med oliu.
Settu smavegis af oliu @ heita pénnuna og settu
steikina & hana.

4. Snudu steikinni adeins einu sinni pegar pu eldar
hana. Nakvamur eldunartimi er breytilegur eftir
pvi hversu pykk steikin er og hversu vel pu vilt ad
hun sé eldud. Eldunartiminn getur verid bilinu 2
til 8 minutur & hvorri hlid. brystu a steikina til ad
kanna hversu vel eldud han er - pvi stifari sem
hun er peim mun gegnumsteiktari er hun.

5. Lattu steikina hvila i nokkrar minatur & heitri
steikarpénnu svo hin verdi meyr.

4.1.3 Hraersteikja mat

1. Notadu wokpénnu med sléttum botni eda stoéra
steikarpdnnu aetlada spanhellu.

2. Vertu tilbdin/n med 61l hraefni og 61l ahold.
Steiktu matinn & skémmum tima (pad a ekki
ad taka langan tima ad steikja). Ef pu aetlar
ad steikja miki® magn af mat skalt pu skipta
hraefnunum upp i minni skammta.

3. Forhitadu ponnuna i stutta stund og helltu
tveimur matskeidum af oliu & hana.

4. Byrjadu alltaf & ad elda kjotid fyrst ef pu aetlar ad
elda morg dlik hraefni (settu kj6tid sem buid er
ad elda til hlidar til ad halda pvi heitu).

5. Steiktu greenmetid. begar pad er ordid heitt og
er enn stokkt skaltu laekka hitann & hitasvaedinu,
settu sidan kjotid & ponnuna og basttu sésunni Ut
a.

6. Hreerdu hraefnunum varlega saman og passadu
ad pau séu ordin heit i gegn adur en pu tekur
poénnuna af hellunni. & ELVITA



5. Hitastillingar

Stillingarnar hér ad nedan eru einungis til vidmidunar. Nakvaem stilling er breytileg ut fra fleiri élikum

as>

pbattum (til deemis Gt fra pvi hvernig pottur er notadur og hversu miki®é & ad elda). Profadu pig afram til ad finna

bestu stillinguna fyrir keramikhelluna.

Hitastillingar Hentar fyrir
1-2 « hita litid magn af mat a lagum hita
* braeda sukkuladi, smjér og mat sem brennur fljott
* haega sudu
* haega hitun
34 « hita upp aftur
* hrada sudu
* sj6da hrisgrjon
5-6 * pénnukdokur
7-8 * |éttsteikja
* elda pasta
9 « steikja
* brina
* na upp sudu a supu
* sj6da vatn
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6. Hreinsun og umhirda

Hvao?

Hversdagsleg ohreinindi &
glerinu (fingrafér, blettir,
Ohreinindi eftir mat eda eftir
eitthvad matarkyns sem
ekki inniheldur sykur)

Slettur, afgangar sem hafa
bradnad og sykurbrad a
glerinu

Pegar hellist nidur & snerti-
stjornbordid

Hvernig?

1. Taktu hellubordid ur sambandi vié
rafmagn.

2. Berdu a hreinsiefni fyrir hellubord
a medan gleryfirbordid er enn volgt
(ekki heitt!).

3. Skoladu efnié af yfirbordinu og
pburrkadu pad med hreinni tusku eda
eldhuspappir.

4. Settu rafmagn a hellubordia.

Fjarlaegdu petta samstundis af
keramikhellubordinu meé skofu fyrir
keramikhellubord (eda svipudu ahaldi
sem hentar fyrir keramikhellubord).
Passadu ad skemma ekki yfirbordid a
hitasvaedinu.

1. Taktu hellubordid Ur sambandi vid
rafmagn.

2. Haltu skéfunni/ahaldinu med 30°
halla og skaféu matarleifar eda pad
sem helltist nidur af hitasveedinu
(yfir & kaldan hluta hellubordsins).

3.Hreinsadu blettinn/pad sem
helltist nidur med viskastykki eda
eldhdspappir.

4.Fylgdu skrefum 2-4 i almenn
ohreinindi a glerinu (sja hér ad
ofan).

1. Taktu helluboréi® Ur sambandi vid
rafmagn.
2. burrkadu upp pad sem helltist nidur.

3. burrkadu yfirbordid a snerti-
stjornbordinu med hreinum rékum
svampi eda tusku.

4. burrkadu svaedid par til pad er oréid
alveg purrt (notadu eldhlspappir).

5. Settu rafmagn & hellubordia.

Mikilvaegt!

» begar straumurinn er tekinn af
hellubordinu sést ekki gatljos fyrir
heit hitasvaedi (H) en pau kunna
engu ad sidur samt ad vera heit!
Fardu mjog varlega.

« Grofir pvottasvampar, sumir
naelonsvampar og hreinsiefni
sem eru sterk/med svarfefnum
geta rispad glerid. Athugadu
alltaf hvort svampurinn sem pu
cetlar ad hreinsa med hentar fyrir
glerhellubord adur en pu notar
hann.

« Skildu engar leifar af hreinsiefninu
eftir & hellubordinu (pad geta

komid blettir & glerid).

» Hreinsadu blettina strax (til
deemis mat sem hefur bradnad
eda med sykri eda pad sem hefur
hellst nidur). Ef blettirnir eru
enn a hellunni pegar hun kélnar
getur ordid erfitt ad na peim af
(peir geta jafnvel skemmt glerid
varanlega).

 Heetta & skurdsarum: begar
oryggishlifin er dregin til baka er
skafan beitt eins og rakvélarblad.
Fardu mjog varlega pegar pu
notar hana, og geymdu hana
alltaf par sem born na ekki til.

- Ef pad er vokvi a
keramikhellubordinu geeti
slokknad a pvi (pad heyrist
hljédmerki) og snertistjornboraid
virkar jafnvel ekki. berradu
svaedid par sem snertistjornbordid
er adur en pu kveikir aftur a
hellubordinu.
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7. Abendingar

Vandamal
Hellubordid fer ekki i gang.

Snerti-stjérnbordid virkar ekki.

bad er erfitt ad nota snerti-stjornbordio.

Glerid er rispad.

Pad heyrast hlj6d pegar sumir pottar
eru notadir (snark eda smellir).

8. Uppsetning

Moguleg orsok

Engin rafmagnstenging.

Stjérnboroid er laest.

Orsokin kann ad vera su ad pad er
punnt lag af vatni & stjérnbordinu eda
ad pu notar blaendann & fingrinum til
ad prysta a pad.

bPad eru grofar branir a
eldunarahoéldunum.

bad er verid ad nota gréfan svamp
eda hreinsiefni sem henta ekki til ad
hreinsa helluborid.

betta kann ad vera vegna
uppbyggingarinnar & eldunarahaldinu
(I6g af olikum malmum sem titra a
mismunandi hatt).

Viobrogo

Gakktu ur skugga um ad
keramikhellubordid sé tengt vid
rafmagn og ad rafmagnid sé slegid inn.
Athugadu hvort husid sé
rafmagnslaust. Haféu samband vid
vidurkenndan rafvirkja ef pu ert viss
um ad pad sé ekki rafmagnslaust eda
eitthvad pviumlikt.

Taktu laesinguna af stjornbordinu.
Sja leidbeiningar i kaflanum Leesa
stjornbordi.

Passadu ad snerti-stjérnbordid sé purrt
og ad pu prystir med éllum nedsta
hluta fingursins a stjérnbordid.

Notadu eldunarahdld med sléttum

og jofnum botni. Skodadu kaflann
Eldunarahdld sem haegt er ad nota.
Skodadu kaflann Umhirda og hreinsun.

betta er edlilegt fyrir eldunarahéld og
gefur ekki til kynna ad eitthvad sé ad.

Spanhellubordid er utbuid pannig ad pad getur framkvaemt greiningu a sjalfu sér. Med pvi ad nota pessa préfunaradgerd
getur rafvirki athugad virkni ymissa ihluta an pess ad fjarlaegja hellubordid fra vinnubordinu.

8.1 Uppsetningabunadur

1. Skerdu ur vinnubordinu i samraemi vid pau mal sem gefin eru upp a teikningunni.

Pad parf ad vera bordefni i a.m.k. 50 mm i allar attir til festingar vid uppsetningu. Gakktu ur skugga um ad pykktin a
vinnubordinu sé ad minnsta kosti 30 mm. Veldu vinnubord ur hitapolnu og einangrandi efni (timbur eda apekkar trefjaplotur/
gleypid efni parf ad vera gegndreypt) til ad komast hja rafhoggi og meirihattar afmyndun vegna hitans sem hellubordid gefur

fra sér. Sja hér fyrir nedan:

& Ath! Oryggisfjarleegd & milli hlidanna & hellubordinu og innra yfirbords vinnubordsins & ad vera ad minnsta kosti 3

mm.

& ELVITA
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C

D

E

F

268 mm | 490 mm

Lagm. 50 mm

Lagm. 50 mm

Lagm. 50 mm

Lagm. 50 mm

Lagm. 3 mm

2. Haegt er ad koma keramikhellunni fyrir ofan a skapi (gakktu ar skugga um ad hun sé sett upp larétt). Sja hér fyrir

nedan:
A B
Lagm. 50 mm Lagm. 50 mm

Gakktu Ur skugga um ad keramikhellubordid sé rétt loftreest og ad ekkert loki fyrir loftinntak eda
loftittak. Gakktu Ur skugga um ad keramikhellubordid sé i nothaefu astandi. Sja hér fyrir nedan.

& Ath! Oryggisfjarleegdin & milli hellubordsins og skapsins sem er fyrir ofan pad & ad vera ad minnsta kosti

760 mm.

A (mm)

B (mm)

C (mm)

D

E

760

Lagm. 50

Lagm. 20

Loftinntak

Loftuttak 5 mm
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VIDVORUN!
Tryggou ad loftreestingin sé nagilega goo

Gakktu ar skugga um ad keramikhellubordid sé rétt loftreest og ad ekkert loki fyrir loftinntak eda loftuttak.
Komdu i veg fyrir slysasnertingu vid heitan nedri hluta hellubordsins (eda rafh6gg @ medan vinnu stendur)
med pvi ad setja upp tréplétu (og festa med skrdfum) ad lagmarki 50 mm fra nedsta hluta hellubordsins.
Fardu eftir leidbeiningunum hér fyrir nedan.

| |
IMin. 50mm
| Max. 5mm Max. 5Smm l

bPad eru loftraestigot ad utanverdu a 6llum hlioum hellubordsins.
Gakktu ur skugga um aé vinnubordid loki ekki fyrir pessi got pegar pu
kemur hellubordinu fyrir.

* Limid sem er notad til ad festa efni ur plasti eda tré i eldhusskapum
verdur ad pola hitastig upp ad a.m.k. 150°C (annars geta limdir fletir
losnad).

* Veggurinn a bakvid og narliggjandi yfirbord verda pvi ad pola
hitastig upp a 90°C.
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8.2 Adur en festingar eru stadsettar

e Settu teekid & stédugan og sléttan flot (notadu pakkningarefnid). Passadu ad skemma ekki stjéornbdnadinn
sem stendur upp ur hellubordinu.

e Skrufadu fjorar festingar fastar nedan a hellubordid (sja mynd) og festu hellubordié vid vinnubordid pegar
bad er komid i rétta stodu.

e Stilltu festingarnar pannig ad paer samsvari pykkt vinnuborésins.

Festingarnar mega alls ekki snerta innra yfirbord vinnubordsins.
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8.3 Varuo

1. Vidurkenndur rafvirki verdur ad sja um uppsetningu & keramikhellubordinu. Hafdu samband vid okkur ef
bu parft & hjalp ad halda. bu skalt ekki setja hellubor&id upp sjalf/ur.

2. Pad ma ekki setja upp keramikhellubordid ofan & kalibinad, upppvottavél eda purrkara.

. Keramikhellubordid verdur ad vera uppsett pannig ad géd varmautgeislun sé tryggd (annars hefur pad
sleem ahrif & areidanleika pess).

. Veggurinn og svaedid sem hitnar fyrir ofan vinnubordid verda ad pola hita.
. Samlimdar plétur og limid verda einnig ad pola hita.
. Ekki nota gufuhreinsi nalaegt hellubordinu.

. bessi keramikhella er einungis aetlud fyrir netspennu med 0,427 ohma vidnam eda minna. Hafdu
samband vid rafveituna ef pu ert i vafa um kerfisvidnamia.

w

N o b

8.4 Hellan tengd vid rafmagn

Tengdu helluna vid rafmagn samkvamt videigandi stadli (notadu einspdls lekalida). Sja leidbeiningar um
tengingu hér fyrir nedan.
1. Vidurkenndur rafvirki verdur ad sja um ad skipta um kapal (skemmdan kapal eda kapal sem parf ad

skipta um af 68rum astaedum).
| Z20-2400~ |
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2. Ef tengja a taekid beint vid rafmagn parf ad tengja pad med dpdludum skilrofum (lagmarks fjarleegd a
milli tengja: 3 mm).
3. bPad er & abyrgd pess sem sér um uppsetningu ad tryggja ad rafmagnstengingar séu réttar og ad paer
uppfylli gildandi 6ryggisleidbeiningar.
. Hvorki ma beygja né klemma kapalinn.
. Athugadu kapalinn reglubundid! Ef skipta parf um hann parf ad fa vidurkenndan rafvirkja til ad sja um
paé.

[0 SN

Nedri hlutinn a hellubordinu og rafmagnssnudran eru ekki adgengileg eftir
uppsetningu.
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betta taeki er merkt i samraemi vid WEEE-tilskipun 2012/19/EU um Urgang sem
samanstendur af eda inniheldur rafmagns- eda rafeindablinad. Med pvi ad tryggja
ad pessu taeki sé fargad a réttan mata hjalpar pu vid ad koma i veg fyrir sleem ahrif
a umhverfid og heilsu manna, sem annars gaeti orsakast ef ekki rétt er stadid ad
forgun. Taknid a taekinu gefur til kynna ad pad megi ekki medhdndla pad eins og
venjulegt heimilissorp. Fardu med taeki® & endurvinnslustéd og flokkadu pad sem
rafmagns/rafeindabunad.

pad parf ad farga pessu taeki sem sérstokum drgangi. Ef pu vilt fa frekari

_ upplysingar um hvernig & ad farga taekinu skaltu hafa samband vid innlend yfirvéld,
. endurvinnslustédina eda soluadilann. Ef pu vilt fa frekari upplysingar um hvernig a
FORGUN: ad farga teekinu skaltu hafa samband vid innlend yfirvéld, endurvinnslustédina eda

Ekki farga taekinu med 6flokkudu
heimilissorpi. Gakktu ur skugga
um ad o6llu sorpi sem til fellur sé
skilad inn & endurvinnslusta.

s6luadilann.

130 & ELVITA



& ELVITA 131



GARANTI

WARRANTY

TAKUU
ABYRGD

Kvalitetsgaranti galler for konsument
Quality warranty applies to consumers
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