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Las bruksanvisningen noga innan du anvander produkten. Spara bruksanvisningen for framtida bruk.
Before using this product, please read the user manual carefully. Save the user manual for future reference.
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GRATULERAR TILL DIN NYA
ELVITA SLOW COOKER!

Du har just blivit &gare till en effektiv och lattskott produkt med manga smarta finesser:

e Kapacitet: 5,7 Liter

¢ Digital panel

¢ 3 varmelégen: I&g — hég - varm

e Elektrisk slowcooker — 230 V/50 Hz
¢ Design i rostfritt stal

e Oval form

¢ Enkel att anvédnda och rengéra

e Glaslock
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CE-mérkningen pa den hér produkten indikerar att produkten éverensstam-

mer med gallande lagar och férordningar.
Svagstrémsforordningen (2006/95/EC), EMC-férordningen (2004/108/EC),

ErP-férordningen (2009/125/EC), RoHS-férordningen (2011/65/EU).

Den har produkten och medféljande tillbehor (exklusive batterier) foljer
WEEEdirektivet. Var god folj de lokala foreskrifterna for atervinning. Slang eller
brénn aldrig batterier utan lamna dem till &tervinning i enlighet med de lokala
féreskrifterna for kemiskt avfall.

/
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SAKERHETSFORESKRIFTER

Elektriska produkter ska alltid anvandas med forsiktighet. Var noga med att:

NS
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22.

Lasa alla instruktioner innan produkten tas i bruk.

Ror inte heta ytor. Anvand alltid handtag eller knoppar.

Produkten ska Gvervakas noga d& den anvands av, eller i narheten av, barn.

Dra ur stickkontakten da produkten inte &r i bruk och innan rengéring. Lat svalna

innan den tas isar eller monteras ihop.

Anvéand inte produkten om natsladden eller stickkontakten ar skadad, om den inte

fungerar som den ska eller har gatt sénder p& annat satt. Kontakta inkopsstéllet eller

narmaste auktoriserade serviceverkstad for undersékning, reparation eller justering.

Anvandning av tillbehér som inte rekommenderas av tillverkaren kan orsaka skador

pé produkten.

Kontrollera att spanningen i vagguttaget & densamma som visas pa produktens

etikett och att vagguttaget &r jordat.

Lat inte natsladden, stickkontakten eller produktens basenhet komma i kontakt med

vatten eller andra vétskor. Vatten i samband med elektricitet kan medféra fara.

Forsok inte sjalv reparera produkten. Om natsladden ar skadad maste den erséttas

av fackman.

Produkten ar ej avsedd for utomhusbruk.

Lat inte natsladden hanga ned 6ver kanten pa bord eller diskbénkar, eller vidréra

heta ytor.

Placera inte produkten pa eller néra heta gas- eller elspisar eller i en uppvarmd ugn.

Extrem forsiktighet maste vidtas om produkten ska flyttas nér den innehaller het olja

eller andra heta véatskor.

Féast natsladden i produkten innan du sétter i stickkontakten i vagguttaget. Vid ur-

koppling, sténg forst av produkten och dra sedan ur stickkontakten ur véagguttaget.

For att knappa av produkten, tryck pa OFF och dra ur stickkontakten fran vaggutta-

get.

VIDTAG FORSIKTIGHET: Laga inte mat i enbart produktens basenhet d& det medfér

risk for skada. Anvand alltid grytinsatsen.

Undvik pldtsliga temperaturférandringar, som till exempel att 1dgga fryst mat i en

varm gryta.

Anvand inte produkten pa annat satt an vad den ar avsedd for.

Produkten &r inte avsedd att kontrolleras av en extern timer eller ett separat fjarrstyrt

system.

Produkten &r avsedd for hushallsbruk.

Langre natsladdar eller férlangningssladdar far anvandas om extra forsiktighet iakt-

tas da de anvands.

Om en langre natsladd eller forlangningssladd anvénds:

— Natsladden ska vara avsedd fér samma nétspanning som produkten.

- Sladden ska laggas sa den inte hanger ned 6ver diskbénkar eller bord dar barn
kan dra i den eller snubbla éver den.

— Kraver produkten en jordad néatsladd bor dven férlangningssladden vara av
jordad typ.

& ELVITA CSC7633X 3
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FORSTA ANVANDNING

Ta av alla etiketter och lappar innan du anvéander din Slow Cooker for forsta gangen.
Diska den keramiska grytinsatsen och glaslocket med en svamp eller diskborste i varmt
vatten med diskmedel. Skolj noga och 1at torka.

VIKTIGT: SANK EJ NED BASENHETEN | VATTEN!

Notera: Vid det forsta anvandningstillfallet kan en svag lukt férekomma, som beror pa att
rester efter tillverkningen forangas. Det ar helt normalt och kommer att férsvinna.

1. Las alla anvisningar innan anvandning.
2. Ror inte varma ytor! Hall i handtag eller knoppar.

PRODUKTENS KOMPONENTER

Produktens utseende kan variera nagot i férhallande till bilden

0 N O 0o b~ WO N =
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10 Uppvarmningsenhet
11 Stickkontakt

Lockets knopp
Hardat glaslock
Keramikgrytans handtag | ——

Keramikgryta — F_"j_-‘! —

Slowcookerns handtag g ! ::__—;_:f::: _;—_‘-s_‘:.:.—;;;
Display
Lagesknapp

Stopp-knapp
Tidsknapp (+)/(-)
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OBS! Efter avslutat program aktiveras lage WARM (varm) automatiskt i upp till 4 timmar
om man inte véljer att avbryta.

OBS! Tryck pa stoppknappen for att stinga av slowcookern.

Lat enheten svalna. Lyft forsiktigt upp grytan och héll av vattnet (anvénd ugnsvantar).
Skdlj ur grytan och torka den noggrant innan du séatter tillbaka den i slowcookerns upp-
varmningsenhet.

SKOTSEL AV KERAMIKGRYTA

Keramikgrytan kan (precis som allt lergods) spricka om den inte hanteras korrekt.
Hantera den med férsiktighet!

VARNING! Om dessa anvisningar inte foljs kan foljden bli skada p& produkten, vilket i sin
tur kan leda till personskada eller skada pa egendom.

e Anvand alltid grytlappar eller ugnsvantar nar du hanterar varmt keramikgods! Om du
inte gor det kan féljden bli brannskada pa hander och andra kroppsdelar.

¢ Placera INTE keramikgrytan pa koksbank (om du gor det kan bankskivan flackas eller
fa brannskada). Anvand grytunderlagg.

¢ Placera INTE keramikgrytan pa spishall, under grill, under brynelement i mikrovags-
ugn eller i grillugn (den spricker om du gor det).

e SIa INTE redskap mot kanten pa keramikgryta for att avidgsna matrester (repor kom-
mer att uppsta).

¢ Anvand INTE keramikgryta for att poppa popcorn, karamellisera socker eller tillverka
karamell.

e Anvand INTE rengoringsprodukter som innehdller slipmedel, skursvampar eller fére-
mal som repar kokkarlet eller dess tillbehor.

* Forsok INTE anvanda eller reparera gryta eller lock som ar kantstétta, spruckna eller
trasiga.

e Anvand INTE keramikgryta for att varma upp eller férvara mat.

e Lagg alltid maten i keramikgrytan vid rumstempratur. Placera déarefter grytan i upp-
varmningsenheten och starta enheten. Varm INTE upp keramikgrytan nar denna ar
tom (den kan spricka).

& ELVITA CSC7633X 5
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SKOTSEL AV GLASLOCK

VARNING! Hantera alltid locket med forsiktighet (om det spricker kan féljden bli person-
skada).

FORSIKTIGHET! Om glaslocket utsitts fér direkt varmekalla eller mycket stora tempera-
turférandringar kan det splittras.Urflisning, sprickor och djupa repor kan férsvaga locket.

o Hall locket p& avstand fran grill, mikrovagsugn, spishall, varm ugn och ugnens varm-
luftsventilation. Om locket har placerats pa nagon av ovanstdende platser far du inte
anvanda det igen — oberoende av om det finns tecken pa skada eller inte.

¢ Anvand inte lock som ar kantstott, sprucket eller repat. Sléang locket!

e Lat locket svalna (pa torr, virmebestéandig yta) innan du hanterar det. Placera inte
locket pa vat yta (det kan spricka eller splittras).

e Anvand alltid grytlappar eller ugnsvantar nér du avlagsnar varmt lock. Luta locket bort
fran hander och ansikte (pa sa séatt undviker du att brannskada fran angan som lacker
ut).

ANVANDNINGSANVISNINGAR

Slowcooker ar enkla att anvanda, men du kommer att fa lara dig ett nytt satt att laga
mat. | den har bruksanvisningen finns det manga bra tips p& hur du anvander din
slowcooker pa basta satt. Det finns ocksd manga bra receptbocker fér slowcooker,
bade pa bibliotek och i bokhandeln. Anvand dig av detta material nar du férbereder dina
favoritrecept eller nar du ska prova nagonting nytt. Denna programmerbara slowcooker
kan stéllas in (LOW/HIGH/WARM) for tillagning i upp till 12 timmar. Den har en lattaviast
digital nedrékningstimer som sténger AV enheten automatiskt. Pa sa satt undviker du
Overkokta matratter.

OBS! Nar du kokar pa hog installning (HIGH) pdminner matlagningen mycket om tillag-
ning med gryta och lock pa spis. P& hdg instéllning (HIGH) &r koktiden ungefar halften
sa l&ng som pa 1&g instélining (LOW). Nér du tillagar pa hog installning (HIGH) kan du
behova tillsatta lite extra vatska. Folj rekommendationerna i receptet for att faststalla
tillagningstid och uppvarmningsposition. Du kan férbereda maten langt innan den ska
serveras och reglera tillagningstiden sa att den &r fardig att servera nar det passar dig.
Allman tumregel for de flesta slowcookers vid tillagning av ratter som innehaller bade
kott och grénsaker:
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TILLAGNINGSTID REKOMMENDERAD TEMPERATURINSTALLNING
8-10 timmar LAG

TILLAGNINGSTABELL FOR SLOWCOOKER

Ravara Vikt Timer (LOW) (ldg)  Timer (HIGH) (hog)
Rostbiff 1,5 kg 3:00-4:00 1:30

Oxbringa cirka 2 kg 8:00 6:00

Kalkonbrdst cirka 3 kg 6:00-7:00 3:00-4:00

Hel kyckling 2-2,5 kg 6:00 4:00

Kycklingbitar (med ben) cirka1,5kg  4:00-5:00 1:30

Kokt skinka (hel) 3,5 kg 4:00-5:00 3:00

Flaskfilé 1-1,5 kg 2:00-3:00 1:30-2:00
Skinkstek cirka 2 kg 4:00-5:00 2:00-2:30
Flaskkotlett 1-1,5 kg 5:00 2:00-3:00

OBS! Placera ett grytunderlagg eller annat skydd under slowcookern nér du ska stélla
denna pé bord eller koksbank.

1. Forbered alla ingredienser i receptet enligt anvisningar.

2. L&gg i rdvarorna i keramikgrytan. Bast resultat far du om slowcookern &r fylld &tmins-
tone till halften. LAmna cirka 5 cm avstand mellan ingredienserna och grytans kant
nar du kokar soppa eller lagar stek (pa s satt finns det plats fér ingredienserna att
sjuda).

OBS! L&gg i gronsakerna forst om du ska koka kétt och gronsaker tillsammans i
keramikgrytan.L&gg dérefter i kbtt och andra ingredienser.

OBS! Titta till grytan da och da nar du tillagar soppa pa hog installning (HIGH) (vissa
soppor borjar latt koka).Om du lyfter ofta pa locket under tillagningen férlangs till-
lagningstiden.

VARNING! Keramikgrytan tal INTE stora tillfalliga temperaturférandringar. Lagg INTE i
kall mat i varm gryta. Hall pa lite varm véatska innan du lagger i frysta ravaror.

3. Placera det hardade glaslocket pa keramikgrytan.

4. Koppla in slowcookern i vagguttag. Tryck p& mode-knappen for att satta pa slowcoo-
kern.

& ELVITA CSC7633X 7
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. Stall in 6nskad instéllining (HIGH eller LOW) med lagesknappen (MODE) enligt anvis-

ningar i receptet.

OBS! Stéll in uppvarmningsfunktionen (WARM) nar du varmer upp eller varmhaller
mat.

. Tryck p4 tidsknappen (+) (tidsfonstret visar 0:30, dvs. 30 minuter). Fortsatt trycka pa

knapp (+) eller (-) tills 6nskad tillagningstid visas. Denna slowcooker kan programme-
ras i 30-minutersintervaller fr&n 30 minuter till 12 timmar (0:30-12:00). Slowcookern
boérjar vdrmas upp efter 5 sekunder.

OBS! Du kan nér som helst dndra tidsinstallningen nar slowcookern &r startad genom
att trycka pa négon av knapparna (+) eller (-).

OBS! Om du valjer 1ag (LOW) eller hég (HIGH) installning utan att ange tillagnings-
tid stélls slowcookern automatiskt pa 8 timmar (08:00) (LOW) eller 4 timmar (04:00)
(HIGH).

OBS! Tryck pa stoppknappen for att stdnga av slowcookern.

. P& hog (HIGH) eller lag (LOW) instalining borjar tiden pa displayen att rakna ned minut

for minut tills tillagningstiden &r slut (0:00). Nar tillagningstiden ar slut (00:00) aktiveras
varmhaliningen automatiskt (den p&gar i 12 timmar).

OBS! Tryck pa stoppknappen for att stanga av slowcookern.

. Tryck pa lagesknappen (MODE) tills lampan (WARM) tands. Standardinstallningen for

slowcookern i varmhallningslage (WARM) &r 12 timmar (12:00). Denna programmer-
bara slowcooker stdngs av automatiskt. Displayen slocknar.

OBS! Tryck pa stoppknappen for att stdnga av slowcookern..

. Ta pa dig ugnsvantar och lyft av glaslocket (hall i knoppen).

10.Véanta nagra sekunder tills &ngan férsvinner. Smaka av maten och férsékra dig om att

1

—_

den ér fardiglagad. Krydda vid behov.
OBS! Tryck pa stoppknappen for att stdnga av slowcookern.

FORSIKTIGHET: Slowcookerns uppvarmningsenhet blir mycket varm under matlag-
ning (det &r i denna som varmeelementen &r placerade). Hall i slowcookerns handtag
(med ugnsvantar eller grytlappar) nér du flyttar den. Slowcookerns uppvarmningsen-
het &r fortfarande varm ett tag efter att matlagningen ar avslutad och slowcookern &r
avsténgd och bortkopplad fran stromférsérjning. Stall darfor slowcookerns at sidan
och 1at den svalna innan du rengor eller stéller undan den for forvaring.

.Koppla bort slowcookern fran vagguttaget. L&t den svalna helt innan du pabérjar

rengdring (se anvisningar for rengoring).

CSC7633X & ELVITA
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TIPS VID LANGKOK

Mindre mort kétt passar battre for 1angkok.

e Kottet blir inte brynt under tillagning. Nér du bryner fett kétt reduceras fettmangden,
samtidigt som kéttets férg bevaras och smak tillférs. Hetta upp lite olja i en stekpanna
och bryn kéttet innan du lagger éver det i stengodsgrytan.

o Orter och kryddor ger ifrn sig mer smak vid langkok om de laggs i hela &n om de
krossas eller mals.

e Kom ihdg att vatskan inte kokar bort p4 samma satt vid anvandning av slowcooker
som vid konventionell matlagning. Minska véatskemangden i alla recept som inte ar
avsedda for slowcooker. Undantaget for denna regel &r ris och soppor. Kom ocksa
ihag att du alltid kan tillféra vatska vid ett senare tillfalle under tillagningen om det
skulle behdvas. Om det nér tillagningstiden &r slut visar sig att det &r féor mycket
vatska kvar avldagsnar du locket och later ratten koka i 1 timma (1:00) p& hog (HIGH)
installning. Kontrollera var 15:e minut tills vdtskemangden ar korrekt. Stédng av slow-
cookern nar du har uppnétt énskad konsistens.

¢ De flesta recept som innehaller ej tillagat kott och gronsaker kraver cirka 6-8 timmars
tillagningstid pa lag (LOW) instélining.

e Tumregel: Ju hogre fetthalt desto mindre vatska behdvs det. Nar du tillagar kétt med
hog fetthalt placerar du kéttet ovanpé tjocka I6kringar sa att det inte vilar med fettet
pa botten av grytan. Skumma av 6verskottsfett fran ratten med en brodskiva, sked
eller halslev vid behov.

e Ravaror som &r skurna i jaAmna bitar tillagas snabbare och jamnare an révaror som
laggs i hela (till exempel hel stek eller fagel).

¢ Anvand kottermometer for att kontrollera att kéttet har uppnatt korrekt temperatur.

¢ Rotfrukter som morot, potatis, kélrot och rédbetor kraver langre tillagningstid an
manga typer av kott. Placera s&ddana rotfrukter p& slowcookerns botten och lagg pa
locket. Kontrollera med sticka att de &r fardiga nar kottet har uppnatt korrekt tempe-
ratur. Ta ur kottet och 13t rotfrukter/gronsaker koka langre vid behov.

o Tillsatt eventuella mjdlkprodukter (mjolk, graddfil eller yoghurt) innan servering.
Konserverad mjolk eller kondenserad soppa kan tillsattas direkt ndr matlagningen
paborjas.

e Virekommenderar inte att ris, nudlar och pasta tillagas i slowcookern. Tillaga istallet
dessa ravaror separat och lagg i dem i slowcookern under slutet av tillagningstiden.

SARSKILD RENGORING

Om grytan inte blir ren vid diskning kan du rengéra den med rengdringsmedel/reng6-
ringsprodukter som inte innehaller slipmedel eller genom att applicera bikarbonat med
mjuk trasa. Vattenflackar eller mineralavlagringar torkar du bort med &ttika (du kan ocksa
halla i lite attika i grytan och I&ta den verka). Diska grytan i varmt vatten med diskmedel
efter ovanstaende rengoring. Skolj av och Iat den torka.

& ELVITA CSC7633X 9



GRATULERER MED DIN NYE ELVITA SLOW COOKER!

Du er nettopp blitt eier av et effektivt og brukervennlig produkt med mange finesser.

e Kapacitet: 5,7 liter

¢ Digitalt panel

® 3 varmeinnstillinger: lav — hgy — varm
e Elektrisk slow cooker — 230 V/50 Hz
e Design i rustfritt stal

e Oval form

¢ Enkel & bruke og rengjere

e Glasslokk

°210W
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CE-merkingen pa dette produktet indikerer at produktet samsvarer med

gjeldende lover og bestemmelser.
Lavspenningsdirektivet (2006/95/EC), EMC-direktivet (2004/108/EC),

ErP-direktivet (2009/125/EC), RoHS-direktivet (2011/65/EU).

Dette produktet og medfelgende tilbeher (unntatt batterier) samsvarer med
WEEE-direktivet. Vennligst folg de gjeldende forskriftene for gjenvinning.
Batterier ma ikke kastes eller brennes, men leveres til gjenvinning i henhold til
lokale bestemmelser for kjemisk avfall.

/
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SIKKERHETSFORSKRIFTER

Elektriske produkter skal alltid brukes med forsiktighet Veer nye med &:
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10.
11.

12.

13.

14.

15.
16.

17.

18.
19.

20.
21.

22.

Les denne bruksanvisningen for produktet tas i bruk.

Ikke bergr varme flater. Bruk alltid handtak eller knotter.

Produktet skal overvakes ngye ndr det brukes av eller i nerheten av barn.

Trekk ut stopselet nar produktet ikke er i bruk og fer rengjering. La det avkjgles for

det tas fra hverandre eller settes sammen.

Ikke bruk produktet dersom ledningen eller stopselet er skadd, hvis det ikke fungerer

som det skal eller er gatt i stykker p& annet vis. Kontakt kjopsstedet eller nsermeste

autoriserte serviceverksted for undersgkelse, reparasjon eller justering.

Bruk av tilbehgr som ikke anbefales av fabrikanten kan forarsake skade p& produk-

tet.

Kontroller at spenningen i stikkontakten er den samme som vises pa produktets

etikett og at stikkontakten er jordet.

Ikke la ledningen, stapselet eller produktets oppvarmingsenhet komme i kontakt

med vann eller andre vaesker. Vann i forbindelse med elektrisitet kan medfere fare.

Ikke forsgk & reparere produktet selv. Hvis ledningen er skadd, ma den skiftes ut av

en fagmann.

Produktet er ikke ment til utenders bruk.

Ikke la ledningen henge ned over kanen pa bord eller oppvaskbenk, eller komme i

bergring med varme overflater.

Ikke plasser produktet pa eller nzer varme gass- eller elektriske komfyrer eller i en

oppvarmet stekeovn.

Veer ekstremt forsiktig dersom produktet skal flyttes nar det inneholder varm olje

eller andre varme vaesker.

Fest ledningen i produktet for du setter stopselet i stikkontakten. Ved frakopling slar

du forst av produktet, deretter trekker du stepselet ut av stikkontakten.

For & sl& av produktet, trykker du pd OFF og trekker stopselet ut av stikkontakten.

VAR FORSIKTIG: Ikke tilbered mat kun i produktets oppvarmingsenhet, da det med-

forer risiko for skade. Bruk alltid gryteinnsatsen.

Unnga plutselige temperaturforandringer som for eksempel & legge dypfryst mat i en

varm gryte.

Ikke bruk produktet p& annen mate enn det er ment for.

Produktet er ikke ment til bruk sammen med et eksternt tidsur eller et separat fjern-

styrt system.

Produktet er ment til husholdningsbruk.

Lengre ledninger eller skjgteledninger kan brukes dersom man utviser ekstra forsik-

tighet.

Ved bruk av en lengre ledning eller skjoteledning:

— Ledningen skal vaere ment for samme nettspenning som produktet.

— Ledningen skal legges slik at den ikke henger ned over oppvaskbenk eller bord
der barn kan dra eller snuble i den.

- Huvis produktet krever jordet nettledning, skal skjeteledningen ogsa veere jordet.

& ELVITA | CSC7633X 11



FORSTE GANGS BRUK

Ta av alle etiketter og lapper for du bruker din Slow Cooker for farste gang. Vask den
keramiske gryteinnsatsen og glasslokket med svamp eller oppvaskberste i varmt vann
med oppvaskmiddel. Skyll naye og terk godt.

VIKTIG: IKKE SENK OPPVARMINGSENHETEN | VANN!

NB: Ved forste gangs bruk kan det forekomme en svak lukt som falge av at rester fra
produksjonen fordamper. Dette er helt normalt og vil forsvinne.

1. Les alle anvisninger for bruk.
2. Ikke berer varme flater! Hold i handtak eller knotter.

PRODUKTETS KOMPONENTER

Produktets utseende kan variere noe i forhold til bildet

Lokkets handtak

Herdet glasslokk

Keramikkgrytens handtak ) —
Keramikkgryte — F_D_"' —
Slow cookerens handtak g é‘_c::_;___ S5
Display B

Innstillingsknapp

0o N OO 0o~ WON =
.I-.
S

| |

AR

|
i/
J

Stopp-knapp | —

9 Tidsknapp (+)/(-) 1
|

10 Oppvarmingsenhet \

11 Stopsel \ —
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OBS! Etter avsluttet program aktiveres posisjon WARM (varm) automatisk i inntil 4 timer

hvis man ikke velger & avbryte.

OBS! Trykk pé& stoppknappen for & sl& av slow cookeren.

La enheten avkjales. Luft gryten forsiktig opp og hell av vannet (bruk grytekluter). Skyll ut
av gryten og terk den ngye for du setter den tilbake i slow cookerens oppvarmingsenhet.

STELL AV KERAMIKKGRYTE

Keramikkgryten kan (i likhet med alt leirgods) sprekke dersom den ikke behandles riktig.
Handter den med forsiktighet!

ADVARSEL! Hvis disse anvisningene ikke folges, kan det medfare skade p& produktet,
noe som i sin tur kan fare til personskade eller skade pa eiendom.

Bruk alltid grytekluter eller grillvotter nar du handterer varmt keramikkgods! Hvis du
ikke gjer det, kan det medfere brannskader pa hender og andre kroppsdeler.

IKKE plasser keramikkgryten pa kjokkenbenken (hvis du gjer det, kan benkeplaten fa
flekker eller bli brannskadd). Bruk bordskaner.

IKKE plasser keramikkgryten pa komfyrtopp, under grill, under bruningselement i
mikrobglgeovn eller i grillovn (den sprekker dersom du gjer det).

IKKE sl& med redskap mot kanten pa keramikkgryten for a fierne matrester (det vil
oppsta riper).

IKKE bruk keramikkgryten til & poppe popcorn, karamellisere sukker eller lage kara-
mell.

IKKE bruk rengjeringsmidler som inneholder slipemiddel, skuresvamper eller gjen-
stander som riper opp kokekaret eller dets tilbeher.

IKKE forsgk & bruke eller reparere gryte eller lokk med skar eller som er sprukne eller
odelagte.

IKKE bruk keramikkgryten til & varme opp eller oppbevare mat.

Maten skal alltid ha romtemperatur nér den legges i keramikkgryten. Plasser deretter
gryten i oppvarmingsenheten og start enheten. IKKE varm opp keramikkgryten hvis
den er tom (den kan sprekke).
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STELL AV GLASSLOKK

ADVARSEL! Handter alltid lokket med forsiktighet (det kan fare til personskade dersom
det sprekker).

FORSIKTIG! Hvis glasslokket utsettes for en direkte varmekilde eller svaert store tempe-
raturforandringer, kan det splintres. Skar, sprekker og dype riper kan svekke lokket.

¢ Hold lokket unna grill, mikrobglgeovn, komfyrtopp, varm ovn og ovnens varmluftven-
tilasjon. Hvis lokket har veert plassert pa ett av ovennevnte steder ma du ikke bruke
det mer — uansett om det er tegn til skade eller ikke.

¢ |kke bruk lokk med skar, sprekker eller riper. Kast lokket!

o La lokket avkjoles (pé tert, varmebestandig underlag) fer du handterer det. Ikke legg
lokket pa et vatt underlag (det kan sprekke eller splintres).

e Bruk alltid grytekluter eller grillvotter nér du tar av varmt lokk. Vinkle lokket bort fra
hender og ansikt (p& den maten unngar du brannskade pga. dampen som lekker ut).

BRUKSANVISNING

Slow cooker er enkel & bruke, men du lzerer deg en ny mate & lage mat pa. | denne
bruksanvisningen er det mange gode tips til hvordan du bruker din slow cooker pa
beste méate. Det er ogsd mange gode kokebgker for slow cooker, bade i bibliotek og i
bokhandelen. Benytt deg av dette ndr du tiloereder favorittoppskriftene dine eller nar du
skal pragve noe nytt. Denne programmerbare slow cookeren kan stilles inn (LOW/HIGH/
WARM,) for tilberedning i inntil 12 timer. Den har en lettavlest digital nedtellingstimer som
slar AV enheten automatisk. P& den méten unngar du overkokte matretter.

OBS! Nar du koker pa hgy innstilling (HIGH), minner matlagingen mye om tilberedning
med gryte og lokk pa komfyren. P& hey innstilling (HIGH) er koketiden omtrent halv-
parten sa lang som pa lav innstilling (LOW). Nar du tilbereder pa hey innstilling (HIGH),
ma du eventuelt tilsette litt ekstra vaeske. Folg anbefalingen i oppskriften for & fastsla
tilberedningstid og oppvarmingsinnstilling. Du kan tilberede maten lenge for den skal
serveres og regulere tilberedningstiden slik at den er klar til servering nar det passer deg.
Generell tommelfingerregel for de fleste slow cookere ved tilberedning av retter som
inneholder bade kjott og grennsaker:
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TILBERED- ANBEFALT TEMPERATURINNSTILLING
NINGSTID
8-10 timer LAV

TILBEREDNINGSTABELL FOR SLOW COOKER

Ravare Vekt Timer (LOW) (lav) Timer (HIGH) (hoy)
Roastbiff 1,5 kg 03:00-04:00 01:30

Oksebryst ca. 2 kg 08:00 06:00

Kalkunbryst ca. 3kg 06:00-07:00 03:00-04:00

Hel kylling 2-2,5 kg 06:00 04:00

Kyllingbiter (med ben) ca. 1,5 kg 04:00-05:00 01:30

Kokt skinke (hel) 3,5 kg 04:00-5:00 03:00

Svinefilet 1-1,5 kg 02:00-083:00 01:30-02:00
Skinkestek ca. 2 kg 04:00-05:00 02:00-02:30
Svinekotelett 1-1,5 kg 05:00 02:00-03:00

OBS! Legg en bordskaner eller annen beskyttelse under slow cookeren nér du skal
sette denne pa bord eller kjgkkenbenk.

1. Forbered alle ingredienser i oppskriften etter anvisningene.

2. Legg ravarene i keramikkgryten. Du oppnar best resultat dersom slow cookeren er
minst halvfull. La det veere ca. 5 cm avstand mellom ingrediensene og grytens kant
nar du koker sulle eller tilbereder stek (pa den maten far ingrediensene plass til &
syde).

OBS! Legg i gronnsakene forst dersom du skal koke kjott og grennsaker sammen i
keramikkgryten. Legg deretter i kjott og andre ingredienser.

OBS! Se til gryten nd og da nér du tilbereder suppe pa hay innstilling (HIGH) (enkelte
supper begynner lett & koke). Hvis du lgfter ofte pa lokket under tilberedningen,
forlenges tilberedningstiden.

ADVARSEL! Keramikkgryten taler IKKE store midlertidige temperaturforandringer.
IKKE legg kald mat i varm gryte. Hell i litt varm vaeske fer du legger i fryste ravarer.

3. Plasser det herdede glasslokket pa keramikkgryten.
4. Sett stopselet i stikkontakten. Trykk pa mode-knappen for & sl& p& slow cookeren.
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. Still inn gnsket innstilling (HIGH eller LOW) med innstillingsknappen (MODE) etter

anvisningene i oppskriften.

OBS! Velg oppvarmingsfunksjonen (WARM) nér du skal varme opp eller holde mat
varm.

. Trykk pa tidsknappen (+) (tidsvinduet viser 0:30, dvs. 30 minutter). Fortsett 8 trykke

pa knapp (+) eller (-) inntil ensket tilberedningstid vises. Denne slow cookeren kan
programmeres i 30-minuttersintervaller fra 30 minutter til 12 timer (0:30-12:00). Slow
cookeren ber varmes opp etter 5 sekunder.

OBS! Du kan nar som helst endre tidsinnstillingen nar slow cookeren er startet ved &
trykke pé en av knappene (+) eller (-).

OBS! Hvis du velger lav (LOW) eller hgy (HIGH) innstilling uten & angi tilberedningstid,
stilles slow cookeren automatisk pa 8 timer 8 timer (08:00) (LOW) eller 4 timer (04:00)
(HIGH).

OBS! Trykk pa stoppknappen for & sla av slow cookeren.

. Pa hgy (HIGH) eller lav (LOW) innstilling begynner tiden & telle ned minutt for minutt

til tilberedningstiden er omme (0:00). Nar tilberedningstiden er omme (0:00), aktiveres
varmholdingen automatisk (den pagar i 12 timer).

OBS! Trykk pa stoppknappen for & sla av slow cookeren.

. Trykk pa innstillingsknappen (MODE) til lampen (WARM) tennes. Standardinnstillingen

for slow cookeren i varmholdingsstilling (WARM) er 12 timer (12:00). Denne program-
merbare slow cookeren slas av automatisk. Displayet slukker.

OBS! Trykk pé& stoppknappen for & sl& av slow cookeren.

. Ta pa deg grillvotter og loft av glasslokket (hold i knotten).

10.Vent noen sekunder til dampen forsvinner. Smak til maten og forviss deg om at den er

1
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ferdig tilberedt. Krydre ved behov.
OBS! Trykk p& stoppknappen for & sl& av slow cookeren.

FORSIKTIG: Slow cookerens oppvarmingsenhet blir sveert varm under matlaging
(varmeelementet er plassert i denne). Hold i slow cookerens handtak (med grillvotter
eller grytekluter) nér du flytter den. Slow cookerens oppvarmingsenhet er fortsatt
varm en stund etter at tilberedningen er avsluttet og slow cookeren er slatt av og
stopselet trukket ut av stikkontakten. Sett derfor slow cookeren til side og la den
avkjales for du rengjer eller setter den til side til oppbevaring.

.Trekk ut stopselet av stikkontakten. La slow cookeren avkjgles helt for du pabegynner

rengjering (se anvisninger for rengjering).
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TIPS VED LANGKOKING

Mindre mort kjott passer bedre til langkoking.

¢ Kjottet brunes ikke under tilberedning. Nar du bruner fett, reduseres fettmengden,
samtidig som kjottets farge bevares og det tilferes smak. Varm opp litt olje i en steke-
panne og bruk kjgttet for du legger det over i keramikkgryten.

e Urter og krydder gir fra seg mer smak ved langkoking hvis de legges i hele enn om de
knuses eller males.

e Husk at vaesken ikke fordamper pd samme mate ved bruk av slow cooker som ved
konvensjonell matlaging. Reduser veeskemengden i alle oppskrifter som ikke er ment
for slow cooker. Unntaket fra denne regelen er ris og supper. Husk ogsé at du alltid
kan tilsette vaeske pa et senere tidspunkt under tilberedningen hvis det skulle veere
ngdvendig. Hvis det ved tilberedningstidens slutt viser seg at det er mye vaeske igjen,
tar du av lokket og lar retten koke i 1 time (01:00) pa hay (HIGH) innstilling. Kontroller
hvert 15. minutt til veeskemengden er korrekt. Sl& av slow cookeren nér du har opp-
nadd riktig konsistens.

¢ De fleste oppskrifter som inneholder utilberedt kjott og grannsaker krever ca. 6-8
timers tilberedningstid pa lav (LOW) innstilling.

¢ Tommelfingerregel: Jo hgyere fettinnhold, desto mindre veeske trengs det. Nar du
tilbereder kjott med hoyt fettinnhold, plasserer du kjettet oppa tykke lgkringer slik at
det ikke hviler med fettet mot bunnen av gryten. Skum av overskuddsfett fra retten
med en brgdskive, skje eller hullsleiv ved behov.

e Ravarer som er skaret i jevne biter tiloeredes raskere og mer jevnt enn ravarer som
legges i hele (f.eks. hel steik eller fugl).

* Bruk kjettermometer for & kontrollere at kjottet har oppnadd korrekt temperatur.

¢ Rotfrukter som gulrot, potet, kalrot og radbeter krever lengre tilberedningstid enn
mange typer kjott. Plasser slike rotfrukter i bunnen av slow cookeren og legg pa
lokket. Kontroller med en spiss kniv at de er ferdige nar kjottet har oppnédd korrekt
temperatur. Ta opp kjottet og la rotfrukter/grennsaker koke lenger ved behov.

e Tilsett eventuelle melkeprodukter (melk, remme eller yoghurt) for servering. Konden-
sert melk eller hermetisk suppe kan tilsettes med en gang matlagingen pabegynnes.

* Vianbefaler ikke at ris, nudler og pasta tilberedes i slow cookeren. Tilbered i stedet
disse ravarene separat og legg dem i slow cookeren pa slutten av tilberedningstiden.

SPESIELL RENGJORING

Dersom gryten ikke blir ren ved oppvask, kan du rengjere den med rengjeringsmiddel/
rengjeringsprodukter som ikke inneholder slipemiddel eller ved & péfere natron med en
myk klut. Vannflekker eller mineralavleiringer terker du vekk med eddik (du kan ogsa hel-
le litt eddik i gryten og la den virke). Vask gryten i varmt vann med oppvaskmiddel etter
ovennevnte rengjering. Skyll av og la den torke.
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CONGRATULATIONS ON YOUR NEW
ELVITA SLOW COOKER!

You are now the owner of an efficient and easy-to-use product with many smart features:

e Capacity: 5.7 litres

¢ Digital panel

® 3 heat settings: low — high — warm
e Electric slow cooker — 230 V/50 Hz
e Stainless steel exterior

e Oval shape

¢ Easy to use and clean

e Glass lid

° 210 W

CONTENTS

Safety precautions . ....... ... .. . oL 19
Beforeuse ......... .. .. . ... 20
Maincomponents . . .......... ... ... 20
Care . e 21
Cooking tabell ......... ... .. . . . ... .. 23

The CE mark on this product shows that it complies with relevant laws and

regulations.
The Low Voltage Directive (2006/95/EC), the EMC Directive (2004/108/EC),
the Ecodesign Directive (2009/125/EC) and the RoHS Directive (2011/65/EU).

This product and the accompanying accessories (excluding batteries) comply
with the WEEE Directive. Please follow local regulations for recycling. Never
burn or dispose of batteries with household waste; they must be recycled in
accordance with local regulations for chemical waste.

/
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SAFETY PRECAUTIONS

Electrical products should always be used with caution. Take care to:

1.
2.
3.

10.
11.

12.
13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.
21.

22.

Read all instructions before starting to use the product.

Avoid touching hot surfaces. Always use the handles or knob for lifting.

Always supervise children carefully if the product is used by them, or if they are

nearby.

Unplug the product when it is not in use, or before cleaning. Let it cool down before

taking it apart or assembling it.

Do not use the product if the power cord or plug are damaged, if it is not working

correctly or is defective in any other way. Contact your retailer or the nearest author-

ised service centre to investigate, repair or adjust the product.

Using accessories that are not approved by the manufacturer could damage the

product.

Check that the supply voltage matches the voltage on the product label and that the

wall socket is earthed.

Do not let the power cord, plug or base of the product come in contact with water or

other liquids. Water and electricity are a dangerous combination.

Do not attempt to repair the product yourself. If the power cord is damaged it must

be replaced by a suitably qualified person.

The product is not intended for outdoor use.

Do not let the power cord hang over the edge of a table or worktop, or touch a hot

surface.

Do not place the product near a hot gas or electric hob, or inside a preheated oven.

Take great care if you need to move the product when it contains hot oil or other hot

liquids.

Plug the power cord into the product before you plug it into the wall socket. Before

unplugging, first turn off the product, then unplug the power cord from the wall

socket.

To turn off the product, press OFF and unplug the power cord from the wall socket.

CAUTION Do not cook food in the base unit alone, as this could damage the prod-

uct. Always use the cooking pot.

Avoid sudden temperature changes, such as placing frozen food in a hot cooking

pot.

Do not use the product for any other than its intended purpose.

The product is not intended to be controlled by an external timer or a separate

remote control system.

The product is intended for household use.

A longer power cord or extension cord may be used if extra caution is taken when it

is used.

If a longer power cord or extension cord is used:

— The power cord must be rated for the same mains voltage as the product.

— The cord must be placed so that it does not hang over the edge of a worktop or
table, where children could pull on it or trip over it.

— If the product requires an earthed power cord then the extension cord must also
be earthed.
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BEFORE USE

Remove all labels and tags before you use your slow cooker for the first time. Wash the
cooking pot and glass lid with a sponge or dish-washing brush in warm water and wash-
ing-up liquid. Rinse carefully and allow to dry.

IMPORTANT: DO NOT IMMERSE THE BASE UNIT IN WATER!

Note: When you first use the product you may notice a faint odour due to evaporation of
residues from manufacturing. This is completely normal and will disappear.

1. Read all the instructions before use.
2. Do not touch hot surfaces! Use the handles or knob to lift the product.

MAIN COMPONENTS

The appearance of the product may differ slightly from that illustrated

Lid knob
Tempered glass lid
Cooking pot handles | ——

Cooking pot = .-D:

Slow cooker handles

|
|
¥

Display

Mode button 3
Power button e
9 Timer button (+)/(-) 1 f
10 Base unit l' f
11 Plug X —

0 N O 0o b~ WO N =
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NOTE! When a programme ends, the cooker switches automatically to WARM mode for
up to 4 hours unless you turn it off.

NOTE! Press the stop button to turn the slow cooker off.

Let the unit cool down. Wearing oven gloves, carefully remove the cooking pot and pour
out the water. Rinse the cooking pot and dry it carefully before placing it back in the
base unit.

CARE OF THE COOKING POT

Like all ceramic goods, the cooking pot may crack if it is not handled correctly.
Handle it with care!

WARNING! If you do not follow these instructions it may result in damage to the prod-
uct, which in turn could lead to injury or property damage.

¢ Always wear oven gloves or the like when you handle hot ceramic goods! If not, it
could lead to burns to your hands or other body parts.

¢ Do NOT place the cooking pot directly on a worktop, as it may mark or scorch the
worktop. Use a pan trivet.

e Do NOT place the cooking pot on a hob, underneath a grill, underneath the browning
element in a microwave oven or in a grill oven, as it is likely to crack.

e Do NOT knock utensils against the rim of the cooking pot to dislodge food, as it will
scratch the pot.

e Do NOT use the cooking pot to pop popcorn, caramelise sugar or make toffee.

e Do NOT use abrasive cleaners, scouring pads, or any object that will scratch the
cooking pot or accessories.

e Do NOT try to use or repair any pot or lid that is chipped, cracked, or broken.
e Do NOT use the cooking pot to reheat or store food.

* Always place food in the cooking pot at room temperature. Then place the pot in the
base unit and turn it on. Do NOT heat up the cooking pot when it is empty, as it may
crack.
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CARE OF THE GLASS LID

WARNING! Always handle the glass lid with care, as it could cause injury if it breaks.

CAUTION! The glass lid may shatter if it is exposed to direct heat or severe temperature
changes.Chips, cracks or deep scratches may also weaken the lid.

e Keep the lid away from any grill, microwave oven, hob, hot oven or air outlet from an
oven. If the lid has been left in any of the above locations you should not use it again,
even if there are no signs of damage.

e |[f the lid is chipped, cracked or scratched, discard it!

e Let the lid cool down on a dry, heat-resistant surface before handling it. Do not place
the lid on a wet surface as this could cause it to crack or shatter.

e Always wear oven gloves or the like when you handle the hot lid! To avoid burns from
escaping steam, always tilt the cover away from your hands and face.

INSTRUCTIONS FOR USE

Using a slow cooker is easy and will help you extend the range of your cooking skills.
This manual contains many helpful hints on how to use your slow cooker to get the best
results. There are also many good recipe books for slow cookers, available from libraries
and book stores. Keep this reference material handy when you prepare your favourite
recipes or want to try something new. This programmable slow cooker has LOW, HIGH
and WARM settings, and can cook food for up to 12 hours. It has an easy-to-read digital
timer that turns OFF the unit automatically. This prevents accidental over-cooking of
dishes.

NOTE! When you slow-cook on the HIGH setting, it is like having a covered pot on the
hob. On the HIGH setting, the cooking time is roughly half as long as on the LOW set-
ting. You may need to add a little extra liquid when you cook on the HIGH setting. Follow
the recommendations in the recipe to determine the cooking time and heat setting. You
can prepare dishes well in advance of mealtimes and adjust the cooking time so that
food is ready to serve when it suits you. With most slow cookers, dishes that contain a
mix of meat and vegetables generally take around:
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COOKING TIME RECOMMENDED TEMPERATURE SETTING

8-10 hours LOW

COOKING CHART FOR SLOW COOKER

Food Weight
Roast beef 1.5 kg

Beef brisket around 2 kg
Turkey breast around 3 kg
Whole chicken 2-2.5kg
Chicken pieces (bone-in) around 1.5 kg
Boiled ham (whole) 3.5 kg

Pork tenderloin 1-1.5 kg
Roast pork around 2 kg
Pork chops 1-1.5 kg

NOTE! Place a trivet or some other protection underneath the slow cooker before

placing it on a table or worktop.

Timer (LOW)

03:00-04:00
08:00
06:00-7:00
06:00
04:00-5:00
04:00-5:00
02:00-3:00
04:00-5:00
05:00

1. Prepare all the ingredients as directed in the recipe.

Timer (HIGH)

01:30
06:00
03:00-4:00
04:00
01:30
03:00
01:30-2:00
02:00-2:30
02:00-3:00

. Place the ingredients in the cooking pot. For best results, the slow cooker should be

at least half full. When cooking soups or roasts, leave around two inches between the

ingredients and the top of the cooking pot, so that the food can come to a simmer.

NOTE! Add the vegetables to the pot first if you intend to cook meat and vegetables
together. Then add the meat and other ingredients.

NOTE! When cooking on a HIGH setting, check cooking progress occasionally, as

some soups may start to boil. Remember that lifting the lid frequently during cooking

will increase the cooking time.

WARNING! The cooking pot CANNOT withstand sudden changes in temperature.

Do NOT add cold meat to a hot stew. Pour in a little hot liquid before you add frozen

ingredients.

3. Place the tempered glass lid on the cooking pot.

cooker.

& ELVITA CSC7633X

. Plug the slow cooker into the wall socket. Press the mode button to set the slow
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. Use the MODE button to select the desired setting (HIGH or LOW) as directed in the

recipe.

NOTE! Select WARM mode if you want to reheat food or keep it warm.

. Press the timer button (+) (the timer display will show 0:30, i.e. 30 minutes). Con-

tinue pressing the (+) or (-) button until the desired cooking time is displayed. This
slow cooker can be programmed in 30-minute intervals from 30 minutes to 12 hours
(0:30-12:00). The slow cooker will start to warm up after 5 seconds.

NOTE! You can adjust the timer setting at any time while the slow cooker is cooking
by pressing the (+) or (-) buttons.

NOTE! If you select the LOW or HIGH setting without setting a time, the slow cooker
will automatically run for 8 hours (08:00) on LOW, or 4 hours (4:00) on HIGH.

NOTE! Press the stop button to turn the slow cooker off.

. On the HIGH and LOW settings the time on the display will count down minute by

minute until the cooking time has elapsed. When the cooking time has elapsed
(00:00), the cooker switches to WARM mode automatically (for 12 hours).

NOTE! Press the stop button to turn the slow cooker off.

. To set the warming time manually, press the MODE button until the WARM light

comes on. The default setting for WARM mode is 12 hours (12:00). This
programmable slow cooker switches itself off automatically. The display goes dark.

NOTE! Press the stop button to turn the slow cooker off.

. Wearing oven gloves, grasp the knob on the glass lid and lift off the lid.

Wait a few seconds for the steam to disperse. Taste the food and check that it is
cooked through. Adjust the seasoning if necessary.

NOTE! Press the stop button to turn the slow cooker off.

CAUTION: The base unit of the slow cooker gets very hot during cooking, since it
contains the heating element. To move the slow cooker, use oven gloves and grasp
the slow cooker by the handles. The base unit will remain hot for some time after
cooking has finished and the cooker has been turned off and unplugged. You should
therefore set the slow cooker to one side and leave it to cool down before cleaning it
or putting it away.

.Unplug the slow cooker from the wall socket. Let it cool down completely before

cleaning it (see instructions for cleaning).
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TIPS FOR SLOW COOKING

Less tender cuts of meat are best suited to slow cooking.

Meat will not brown during the cooking process. When you brown fatty meats it re-
duces the amount of fat, preserves colour and produces a richer flavour. Heat a little
oil in a frying pan and brown the meat before transferring it to the cooking pot.

Whole herbs and spices produce more flavour in slow cooking than crushed or
ground versions.

In slow cooking, remember that liquids do not boil away in the same way as in
conventional cooking. Reduce the amount of liquid in any recipe that is not designed
for a slow cooker. The exceptions to this rule are rice and soups. Also remember

that you can always add more liquid at a later stage of cooking if needed. If there is
too much liquid at the end of the cooking time, remove the lid and continue to cook
on the HIGH setting for 1 hour (01:00). Check every 15 minutes until the amount of
liquid is reduced as desired. Turn off the slow cooker when the desired consistency is
reached.

Most recipes that use uncooked meat and vegetables require a cooking time of about
6-8 hours on the LOW setting.

Rule of thumb: The higher the fat content, the less liquid is needed. If you cook meat
with a high fat content, place it on a bed of thickly sliced onions so that the meat
does not sit in the fat in the bottom of the pot. Excess fat on the surface of the dish
can be removed with a slice of bread, a spoon or slotted spoon.

Food that is cut into uniform pieces will cook faster and more evenly than food that is
left whole, such as a roast or poultry.

Use a meat thermometer to check if meat has reached the right temperature.

Root vegetables, such as carrots, potatoes, turnips and beetroot require longer cook-
ing times than many types of meat. Place them on the bottom of the slow cooker and
fit the lid. Check to see if they are tender when the meat has reached the required
temperature. Remove the meat and continue cooking the vegetables/root vegetables
if necessary.

Add any dairy products (milk, sour cream or yoghurt) prior to serving. Evaporated milk
or condensed soups can be added at the start of cooking.

We do not recommend that rice, noodles or pasta are cooked in the slow cooker.
These can be cooked separately instead and then added to the slow cooker at the
end of the cooking time.

SPECIAL CLEANING

If there are stubborn stains on the cooking pot you can clean it with non-abrasive
cleansers/cleaning products or by applying a paste of bicarbonate of soda with a soft
cloth. Water marks or mineral deposits can be removed by wiping with vinegar, or by
pouring a small amount of vinegar into the pot and letting it soak. After cleaning, wash
the pot in warm water and detergent. Rinse it out and allow it to dry.
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TILLYKKE MED DIN NYE ELVITA SLOWCOOKER!

Du er nu ejer af et effektiv og plejelet produkt med mange smarte finesser:

e Kapacitet: 5,7 liter

e Digitalt display

¢ 3 varmeindstillinger: lav — hgj — varm
e Elektrisk slowcooker — 230 V/50 Hz
¢ Design i rustfrit stal

e Oval form

* Nem at bruge og rengere

* Glaslag

210 W

INDHOLD
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CE-meerkningen pa dette produkt angiver, at produktet er i overensstemmelse

med geeldende love og direktiver.
Svagstremsdirektivet (2006/95/EF), EMC-direktivet (2004/108/EF), ErP-direkti-

vet (2009/125/EF), RoHS-direktivet (2011/65/EU).

Dette produkt og det medfelgende tilbehor (ekskl. batterier) er i overensstem-
melse med WEEE-direktivet. Folg venligst de lokale forskrifter for genvinding.
Bortskaf eller braend aldrig batterier, men indlevér dem derimod til genvinding
i overensstemmelse med de lokale forskrifter for kemisk affald.

/
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SIKKERHEDSFORSKRIFTER

Elektriske produkter skal altid anvendes med forsigtighed. Vaer omhyggelig med folgen-
de:

Lees alle anvisninger, inden produktet tages i brug.

Bergr ikke varme flader. Anvend altid handtag eller greb.

Produktet skal overvages ngjes, nar det anvendes af eller i neerheden af barn.

Afbryd stikket, nar produktet ikke er i brug og inden rengering. Lad produktet svale

af, inden det skilles ad eller samles.

5. Anvend ikke produktet, hvis stromkablet eller stikket er beskadiget, hvis det ikke
fungerer, som det skal, eller p& anden méde er defekt. Kontakt forhandleren eller det
naermeste autoriserede serviceveerksted for undersggelse, reparation eller justering.

6. Anvendelse af tilbehgar, der ikke anbefales af producenten, kan medfere skader pa
produktet.

7. Kontrollér, at spaendingen i stikkontakten i vaeggen svarer til den, som er vist pa
produktets etiket, og at stikkontakten i vaeggen er forbundet til jord.

8. Lad ikke stromkablet, stikket eller produktets bundplade komme i kontakt med vand
eller andre veesker. Vand kombineret med elektricitet kan veere farligt.

9. Forsgg ikke selv at reparere produktet. Hvis stromkablet er beskadiget, skal det
udskiftes af en fagmand.

10. Produktet er ikke beregnet til udendersbrug.

11. Lad ikke stremkablet haenge ud over kanten pa bordet eller kakkenbordet, og undga,
at det kommer i kontakt med varme flader.

12. Anbring ikke produktet pa eller i naerheden af varme gas- eller elkomfurer eller i en
opvarmet ovn.

13. Der skal udvises meget stor forsigtighed, hvis produktet skal flyttes, mens det inde-
holder varm olie eller andre varme vaesker.

14. Tilslut stremkablet til produktet, inden du seetter stikket i stikkontakten. Sluk ved
afbrydelse farst produktet, og traek derefter stikket ud af stikkontakten i veeggen.

15. Tryk pa OFF, og treek derefter stikket ud af stikkontakten i vaeggen, nér du vil slukke
produktet.

16. UDVIS FORSIGTIGHED: Leeg ikke fadevarer direkte p& produktets bundplade, da
det medforer risiko for beskadigelse. Brug altid grydeindsatsen.

17. Undga pludselige temperatureendringer, f.eks. at leegge frossen mad i en varm gryde.

18. Brug ikke produktet til andre formal end det tilsigtede.

19. Produktet er ikke beregnet til betjening med en ekstern timer eller et separat, fiern-
styret system.

20. Produktet er kun beregnet til husholdningsbrug.

21. Der skal udvises stor forsigtighed ved anvendelse af leengere stromkabler eller for-
leengerledninger.

22. Hvis et lzengere stromkabel eller en forleengerledning anvendes:

— Stremkablet skal vaere beregnet til samme netspzaending som produktet.

- Stremkablet skal placeres, sa det ikke haenger ud over kakkenbordets eller bor-
dets kant, sa bern kan treekke i det eller snuble over det.

— Forleengerledningen skal veere udstyret med en jordforbindelse, hvis et jordet
stromkablet er pakraevet til produktet.

PN
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ANVENDELSE FORSTE GANG

Fjern alle etiketter og sedler, inden du anvender din slowcooker forste gang. Vask den
keramiske grydeindsats og laget med en svamp eller opvaskeberste i varmt vand med
opvaskemiddel. Skyl omhyggeligt efter, og lad delene terre.

VIGTIGT: NEDSANK IKKE BUNDPLADEN | VAND!

Bemeerk: Der kan ved anvendelse forste gang forekomme en svag lugt, som skyldes, at
produktionsrester fordamper. Det er helt normalt og vil forsvinde igen.

1. Lees alle anvisninger inden anvendelse.
2. Berar ikke varme flader! Hold i handtag eller greb.

PRODUKTETS DELE

Produktets udseende kan afvige fra det viste pa billedet.

Lagets greb

Heerdet glaslag

Keramikgrydens handtag ) —
Keramikgryde — F_D_'" —
Slowcookerens h&ndtag 2 = o
Display

Indstillingsknap

0o N OO 0o~ WON =
.I-.
S

| |

AR

|
i/
J

Stop-knap \ —
9 Tidsindstillingsknap (+)/(-) | |
10 Opvarmningsenhed \
11 Elektrisk stik _ _
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OBS! Nar et program er afsluttet, aktiveres indstillingen WARM (varm) automatisk i op til
4 timer, hvis man ikke veelger at slukke apparatet.

OBS! Tryk péa stopknappen for at slukke slowcookeren.

Lad apparatet kole af. Loft forsigtigt gryden, og haeld vandet fra (brug grillhandsker).
Skyl gryden, og ter den omhyggeligt af, inden du szetter den tilbage i slowcookerens
opvarmningsenhed.

PLEJE AF KERAMIKGRYDE

Keramikgryden kan (preecis som alt lertaj) revne, hvis den ikke handteres korrekt.
Handter den med forsigtighed!

ADVARSEL! Hvis disse anvisninger ikke folges, kan det medfere beskadigelse af pro-
duktet, hvilket igen kan medfare personskade eller materiel skade.

e Anvend altid grydelapper eller grillhandsker, nar du handterer varm keramik! Hvis du
ikke ger det, kan det medfere forbraendinger pa haender og andre kropsdele.

¢ Seet IKKE keramikgryden direkte p& kekkenbordet (hvis du ger det, kan bordpladen fa
meerker eller brandskader). Anvend bordskaner.

o Saet IKKE keramikgryden pa komfuret, og brug den IKKE til grill, i mikrobelgeovn eller
i grillovn (i s& fald revner den).

¢ SIa IKKE redskaber mod keramikgrydens kant for at fierne madrester (det vil medfere
ridser).

e Brug IKKE keramikgryden til fremstilling af popcorn, karamellisering af sukker eller
karamelfremstilling.

¢ Brug IKKE rengeringsprodukter, der indeholder slibemiddel, skuresvampe eller gen-
stande, som ridser gryden eller tilbehgret.

¢ Forsgg IKKE at anvende eller reparere gryden eller l1aget, hvis delene har beskadigede
kanter, er revnede eller defekte.

e Brug IKKE keramikgryden til opvarmning eller opbevaring af mad.

® Laeg altid maden i keramikgryden ved rumtemperatur. Placer derefter gryden i op-
varmningsenheden, og start apparatet. Opvarm IKKE keramikgryden, nér den er tom
(den kan revne).
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PLEJE AF GLASLAG

ADVARSEL! Handter altid I&get med forsigtighed (hvis det revner, kan det medfere
personskade).

PAS PA! Hvis glaslaget udszettes for en direkte varmekilde eller meget store temperatur-
eendringer, kan det springe. Lagets styrke kan blive forringet, hvis kanten er beskadiget,
eller 1aget er revnet eller har dybe ridser.

¢ Hold laget veek fra griller, mikrobglgeovne, komfurer, varme ovnen og ovnens
varmluftsdyse. Hvis laget har vaeret anbragt pa et af ovennaevnte steder, ma du ikke
anvende det igen — uanset om der er tegn pa beskadigelse eller ej.

¢ Brug heller ikke laget, hvis kanterne er beskadigede, eller laget er revnet eller ridset.
Kassér laget!

e Lad laget kole af (pa en ter og varmebestandig flade), inden du héndterer det. An-
bring ikke laget p& en vad flade (det kan revne eller splintres).

¢ Anvend altid grydelapper eller grillhandsker, nar du fierner et varmt 1ag. Hold laget
skrat, s& det vender veek fra haender og ansigt (pa& den made undgar du forbraendin-
ger som folge af udtreengende damp).

ANVENDELSE

Din slowcooker er nem at anvende, men du skal leere en ny made at lave mad pa. |
denne brugsanvisning finder du mange gode tip til, hvordan du bedst bruger slowcoo-
keren. Der er ogsa mange gode opskriftsbager til slowcooker bade pa biblioteket og

i boghandlerne. Benyt dette materiale, nar du skal tilberede din yndlingsret eller skal
preve noget nyt. Denne programmerbare slowcooker kan indstilles (LOW/HIGH/WARM)
til tilberedning i op til 12 timer. Den har en letlaeselig digital nedteellingstimer, der automa-
tisk slukker apparatet. P& den made undgar du overkogte retter.

OBS! Nér du laver mad ved den hgje indstilling (HIGH), minder madlavningen meget om
tilberedning med gryde og &g pa et komfur. Ved den hgije indstilling (HIGH) er tilbered-
ningstiden ca. halvt sa lang som ved den lave indstilling (LOW). N&r du laver mad ved
den hgje indstilling (HIGH), kan det vaere nedvendigt at tilsaette lidt mere veeske. Folg
anbefalingerne i opskriften for at fastsl& tilberedningstiden og opvarmningsindstillingen.
Du kan klargere ingredienserne laenge inden, maden skal serveres, og indstille tilbered-
ningstiden, s& maden er feerdig til servering, nér det passer dig. Tommelfingerreglen for
de fleste slowcookere ved tilberedning af retter, som indeholder bade ked og grentsager:
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TILBEREDNINGSTID ANBEFALET TEMPERATURINDSTILLING
8-10 timer LAV

TILBEREDNINGSTABEL TIL SLOWCOOKER

Ravare Vaegt Timer (LOW) (lav)  Timer (HIGH) (hgj)
Roastbeef 1,5 kg 3:00-4:00 01:30

Oksebryst ca. 2 kg 08:00 06:00

Kalkunbryst ca. 3 kg 06:00-7:00 083:00-4:00

Hel kylling 2-2,5kg 06:00 04:00

Parteret kylling (med ben) ca. 1,5 kg 04:00-5:00 01:30

Kogt skinke (hel) 3,5 kg 04:00-5:00 03:00
Svinemerbrad 1-1,5 kg 02:00-3:00 01:30-2:00
Skinkesteg ca. 2 kg 04:00-5:00 02:00-2:30
Svinekoteletter 1-1,5 kg 05:00 02:00-3:00

OBS! Lzeg en bordskaner eller en anden form for beskyttelse under slowcookeren,
nar du saetter den pa bordet eller kakkenbordet.

1. Klarger alle ingredienser i opskriften i henhold til anvisningerne.

2. Leeg ravarerne i keramikgryden. Du opnar det bedste resultat, hvis slowcookeren som
minimum er halvt fyldt. Serg for, at der er ca. 5 cm afstand mellem ingredienserne og
grydens kant, nar du koger suppe eller steger en steg (s er der plads til, at ingredien-
serne kan smékoge).

OBS! Laeg grentsagerne i forst, hvis du skal tilberede kad og grentsager sammen i
keramikgryden. Tilseet derefter kadet og andre ingredienser.

OBS! Se til gryden af og til, nér du koger suppe pé den hgje indstilling (HIGH) (visse
supper kommer let i kog). Tilberedningstiden forlaenges, hvis du ofte lofter laget under
tilberedningen.

ADVARSEL! Keramikgryden taler IKKE store midlertidige temperaturudsving. Leeg
IKKE kold mad i en varm gryde. Haeld en smule varm vaeske i gryden, inden du leeg-
ger frosne fodevarer deri.

3. Anbring det heerdede glaslag pa keramikgryden.

4. Tilslut slowcookeren til stikkontakten. Tryk p& mode-knappen for at teende slowcoo-
keren.
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. Veelg den gnskede indstilling (HIGH eller LOW) med indstillingsknappen (MODE) i

henhold til anvisningerne i opskriften.

OBS! Vealg opvarmningsfunktionen (WARM), ndr du varmer maden op eller holder
den varm.

. Tryk pa tidsknappen (+) (tidsdisplayet viser 0:30, dvs. 30 minutter). Tryk fortsat pa

knappen (+) eller (-), indtil den enskede tilberedningstid vises. Denne slowcooker kan
programmeres i intervaller p& 30 minutter fra 30 minutter til 12 timer (0:30-12:00).
Slowcookeren begynder at varme op efter 5 sekunder.

OBS! Du kan nar som helst sendre tidsindstillingen, nar slowcookeren er teendt, ved
at trykke pa knappen (+) eller (-).

OBS! Hvis du veelger den lave (LOW) eller hgje (HIGH) indstilling uden at indstille
tilberedningstiden, indstilles slowcookeren automatisk pa 8 timer (08:00) (LOW) eller 4
timer (04:00) (HIGH).

OBS! Tryk pa stopknappen for at slukke slowcookeren.

. 1 den hgje (HIGH) eller lave (LOW) indstilling begynder tiden pa displayet at tzelle ned

minut for minut, inden til tilberedningstiden er gaet (0:00). Nar tilberedningstiden er
géet (00:00) aktiveres varmeholdelse automatisk (den fortsaetter i 12 timer).

OBS! Tryk pa stopknappen for at slukke slowcookeren.

. Tryk pa indstillingsknappen (MODE), indtil lampen (WARM) teendes. Slowcookerens

standardindstilling i varmeholdelsesindstillingen (WARM) er 12 timer (12:00). Denne
programmerbare slowcooker slukkes automatisk. Displayet slukker.

OBS! Tryk pé& stopknappen for at slukke slowcookeren.

. Tag grillhandsker p3, og loft glaslaget (holdet i grebet).

10.Vent nogle sekunder, indtil dampen er veek. Smag pa maden og serg for, at den er

1

—_
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feerdigtilberedt. Tilsaet krydderier efter behov.
OBS! Tryk p& stopknappen for at slukke slowcookeren.

FORSIGTIG: Slowcookerns opvarmningsenhed bliver meget varm under madlav-
ningen (varmelegemet er placeret heri). Hold i slowcookerens handtag (med grill-
handsker eller grydelapper), nér du flytter den. Slowcookerens opvarmningsenhed er
fortsat varm i et stykke tid efter, at madlavningsprocessen er afsluttet, og at slowcoo-
keren er slukket og afbrudt fra stramforsyningen. Stil derfor slowcookeren til side, og
lad den kele af, inden du renger den eller stiller den veek til opbevaring.

.Afbryd slowcookeren fra stikkontakten. Lad den kgle helt af, inden du pabegynder

renggringen (se renggringsanvisningerne).
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TIP TIL LANGTIDSSTEGNING
Knap s& mert ked passer bedst til langtidsstegning.

¢ Kadet bliver ikke brunt under tiloeredningen. Nar du bruner fedt ked, reduceres fedt-
maengden, og samtidigt bevares keodets farve, og smagen forstaerkes. Opvarm lidt
olie i en stegepande, og brun kadet, inden du leegge det ovre i keramikgryden.

e Urter og krydderier afgiver mere smag ved langtidsstegning, hvis de laegges hele i
frem for at blive hakket fint eller malet.

e Husk, at veesken ikke koger vaek p& samme méde, nér du bruger slowcooker som
ved konventionel madlavning. Mindsk vaeskemaengden i alle opskrifter, der ikke er
beregnet til slowcooker. Dette gaelder dog ikke ris og suppe. Husk ogs4, at du altid
kan tilfore veeske pa et senere tidspunkt under tilberedningen, hvis det er nedvendigt.
Hvis det viser sig hen mod tilberedningstidens afslutning, at der er meget vaeske
tilbage, fierner du laget, og lader retten koge i 1 time (1:00) ved den hgje (HIGH)
indstilling. Kontroller, hver 15. minut, indtil vaeskemaengden er korrekt. Sluk slowcoo-
keren, nar du har opnaet den gnskede konsistens.

¢ De fleste opskrifter, som indeholder rat ked eller ra grentsager, forudseetter en tilbe-
redningstid pa ca. 6-8 timer ved den lave (LOW) indstilling.

¢ Tommelfingerregel: Jo hgjere fedtindhold, desto mindre veeske er der brug for. Nar du
tilbereder ked med et hgjt fedtindhold, anbringer du kedet oven pa tykke lagringe, sa
det ikke hviler med fedtet direkte mod grydens bund. Fjern overskudsfedtet fra retten
med en brgdskive, ske eller hulske efter behov.

¢ Ravarer, som er skaret i ensartede stykker, bliver hurtigere og mere ensartet tilberedt
end ravarer, der leegges i hele (f.eks. en hel steg eller fugl).

¢ Brug et kedtermometer til at kontrollere, at kadet har opnaet den korrekte temperatur.

¢ Rodfrugter som gulergdder, kartofler, kalrabi og redbeder kraever en leengere tilbered-
ningstid end mange typer kad. Anbring disse rodfrugter i bunden af slowcookeren,
og leeg laget pa. Kontrollér ved at stikke i dem, om de er feerdige, nar kedet har den
korrekte temperatur. Tag kedet ud, og lad rodfrugterne/grentsagerne koge laengere
om ngdvendigt.

e Tilsaet evt. meelkeprodukter (maelk, creme fraiche eller yoghurt) inden servering. Kon-

serveret meelk eller kondenseret suppe tilsaettes direkte, ndr madlavningen pabegyn-
des.

* Vianbefaler ikke, at ris, nudler og pasta tilberedes i slowcookeren. Tilbered i stedet
disse madvarer separat, og leeg dem i slowcookeren i slutningen af tilberedningsti-
den.

S/ERLIG RENGORING

Hvis gryden ikke bliver ren ved opvask, kan du rengere den med rengeringsmiddel/
rengeringsprodukter, der ikke indeholder slibemiddel, eller ved at péfere natron med en
blgd klud. Du kan terre vandpletter eller mineralaflejringer vaek med eddike (du kan ogsa
heelde lidt eddike i gryden og lade det sta lidt). Vask gryden i varmt vand med opvaske-
middel efter at have udfert rengeringsproceduren ovenfor. Skyl den af, og lad den tarre.
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ONNITTELUT UUDESTA ELVITA SLOW COOKER

-HAUDUTUSPADASTASI!

Olet hankkinut itsellesi tehokkaan ja helppohoitoisen tuotteen, jossa on paljon hienoja

ominaisuuksia:

* Kapasiteetti: 5,7 litraa

¢ Digitaalinen paneeli

¢ 3 lampdobasentoa: matala — korkea — I&mmin

o Sdhkokayttdinen haudutuspata — 230 V/50 Hz
* Materiaali ruostumatonta terasta

e Ovaali muoto

* Helppo kayttéa ja puhdistaa

e | asikansi

e 210 W

SISALLYSLUETTELO
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Ennen ensimmaista kayttékertaa . ................ 36
Tuotteenosat ........... . .. 36
HoIto . . . e e 38
Valmistustaulukko . .. . ... . ... . . ... 39

Taman tuotteen CE-merkinté kertoo, ettd se on voimassa olevien lakien ja
asetusten mukainen.

Heikkovirtadirektiivi (2006/95/EY), EMC-direktiivi (2004/108/EY), ErP-direktiivi
(2009/125/EY), RoHS-direktiivi (2011/65/EU).

Tama tuote ja sen mukana toimitettavat tarvikkeet (akkuja lukuun ottamatta)
ovat WEEE-direktiivin mukaisia. Noudata paikallisia kierratysméaarayksia. Ala
koskaan havité tai polta akkuja, vaan toimita ne kierratettavaksi kemiallisia
jatteita koskevien paikallisten maaraysten mukaisesti.

/
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TURVALLISUUSMAARAYKSET

Séhkdlaitteita on aina kaytettava varovasti. Noudata huolellisesti seuraavia ohjeita:

1.
2.
3.

10.
11.

12.
13.

14.

15.

16.

17.

18.
19.

20.
21.

22.

Lue kaikki ohjeet, ennen kuin tuote otetaan kayttéon.

Ala koske kuumiin pintoihin. Kayta aina kahvoja tai nuppeja.

Tuotetta on valvottava huolellisesti, kun lapset kayttavat sitd, tai kun sita kaytetaan

heidan lahellaan.

Irrota pistoke, kun tuotetta ei kdyteta, ja ennen puhdistusta. Anna tuotteen jaahtya,

ennen sen purkamista tai kokoamista.

Ala kayta tuotetta, jos verkkojohto tai pistoke on vioittunut, jos se ei toimi oikein, tai

on rikkoutunut muulla tavalla. Ota yhteys ostopaikkaan tai [&himp&én valtuutettuun

huoltoliikkeeseen laitteen tarkistamista, korjausta tai séatéa varten.

Muiden kuin valmistajan suosittelemien tarvikkeiden kayttd voi vaurioittaa tuotetta.

Tarkista, etta pistorasian jannite on sama kuin tuotteen etiketissé ilmoitettu jannite ja

etté pistorasia on maadoitettu.

Ala paasta verkkojohtoa, pistoketta tai tuotteen lammitysyksikkda kosketuksiin

veden tai muiden nesteiden kanssa. Sahkdosiin paassyt vesi voi aiheuttaa vaaraa.

Ala yrit4 itse korjata tuotetta. Jos verkkojohto on vioittunut, sen saa vaihtaa vain

pateva ammattihenkild.

Tuotetta ei ole tarkoitettu ulkokayttoon.

Ala anna verkkojohdon riippua pdydan tai tiskipdytien reunan yli tai koskea kuumiin

pintoihin.

Al4 sijoita tuotetta kaasu- tai séhkéliesien tai lAmmitetyn uunin paélle tai lahelle.

Tuotteen siirrossa on noudatettava &arimmaista varovaisuutta, kun se siséltéda kuu-

maa 6ljya tai muita kuumia nesteité.

Kiinnita verkkojohto tuotteeseen, ennen kuin liitat pistokkeen pistorasiaan. Irrot-

taaksesi tuotteen sahkdverkosta kytke ensin tuote pois paalta ja irrota sen jalkeen

pistoke pistorasiasta.

Kytkeaksesi tuotteen pois paalté paina OFF-painiketta ja veda pistoke irti pisto-

rasiasta.

OLE VAROVAINEN: Al4 valmista ruokaa vain tuotteen lammitysyksikossa, silld se voi

vahingoittaa tuotetta. Kayta aina pataa.

Valta akillisia lampdtilamuutoksia, ala esimerkiksi laita pakastettua ruokaa kuumaan

pataan.

Ala kéyta tuotetta muuhun kuin sille tarkoitettuun kayttétarkoitukseen.

Tuotetta ei ole tarkoitettu ohjattavaksi ulkoisella ajastimella tai erilliselld kauko-ohja-

tulla jarjestelmalla.

Tuote on tarkoitettu kotitalouskayttéon.

Pidempié verkkojohtoja tai jatkojohtoja saa kaytta4, jos niiden kéytdssé noudatetaan

erityista varovaisuutta.

Jos kaytetdén pidempéé verkkojohtoa tai jatkojohtoa:

— Verkkojohdon on oltava tarkoitettu samalle verkkojéannitteelle kuin tuote.

— Johto on sijoitettava niin, ettei se riipu tyétasojen tai pdytien yli, etteivat lapset
voi tarttua tai kompastua siihen.

— Jos tuotteeseen vaaditaan maadoitettu verkkojohto, my&s jatkojohdon on oltava
maadoitettu.
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ENSIMMAINEN KAYTTOKERTA

Poista kaikki etiketit ja laput, ennen kuin kaytat haudutuspataasi ensimmaista kertaa.
Pese keraaminen haudutuspata ja lasikansi sienella tai astianpesuharjalla I1ampiméassa
vedessa, johon on lisatty astianpesuainetta. Huuhtele huolellisesti ja anna kuivua.

TARKEAA: ALA UPOTA LAMMITYSYKSIKKOA VETEEN!

Huomaa: Ensimmaiselléd kayttokerralla laitteesta voi erittyd heikkoa hajua, joka johtuu
valmistusaineja@dmien hoyrystymisesta. Se on taysin normaalia ja tulee havidmaan.

1. Lue kaikki ohjeet ennen kayttoa.

2. Ala koske kuumiin pintoihin! Pida tuotteesta kiinni kahvoista ja nupeista.

TUOTTEEN OSAT

Tuotteen ulkonakd voi poiketa hieman kuvista.

Kannen nuppi

Karkaistu lasikansi

Keraamisen padan kahva
Keraaminen pata
Haudutuspadan kahva )
Naytto

Tilapainike

0 N O 0o b~ WO N =

9 Ajastuspainike (+)/(-)
10 LAmmitysyksikk®
11 Pistoke
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HUOM! Ohjelman paatyttya tila WARM (Iammin) kytkeytyy automaattisesti paélle 4 tun-
niksi, jos toimintoa ei sitd ennen keskeyteta.

HUOM! Paina virtapainiketta kytkedksesi haudutuspadan pois p&alté.

Anna laitteen jaahtya. Nosta varovasti pata yl6s ja kaada vesi pois (kdyta uunikintaita).
Huuhtele pata puhtaaksi ja kuivaa se huolellisesti, ennen kuin asetat sen takaisin lammi-
tysyksikkdon.

KERAAMISEN PADAN HOITO

Keraaminen pata voi (aivan kuten kaikki savitavarat) haljeta, jos sita ei kasitella oikein.
Kasittele sita varovasti!

VAROITUS! Jos néité ohjeita ei noudateta, voi seurauksena olla tuotteen vahingoittumi-
nen, mika puolestaan voi johtaa henkild- tai omaisuusvahinkoon.

e Kayta aina patalappuja tai uunikintaita, kun kéasittelet kuumia keraamisia tavaroita!
Muussa tapauksessa seurauksena voi olla palovammoja kasiin tai muihin ruumiino-
siin.

o ALA aseta keraamista pataa suoraan keittion tyétasolle (tydtasoon voi tulla laikkuja tai
palamissjalkid). Kayta pata-alustaa.

o ALA aseta keraamista pataa liedelle, grillin alle, mikroaaltouunin ruskistusvastuksen
alle tai grilliuuniin (muussa tapauksessa se halkeaa).

¢ ALA naputa tydvélineilla keraamisen padan reunaa irrottaaksesi ruoantéhteité (pata
voi naarmuuntua).

o ALA kayta keraamista pataa popcornin valmistamiseen, sokerin karamellisoimiseen
tai karamellien valmistamiseen.

o ALA kayta puhdistusaineita jotka siséltavét hiovia aineita, hankaussieni4 tai esineit,
jotka naarmuttavat keittoastiaa tai sen tarvikkeita.

o ALA yrita kaytta4 tai korjata pataa tai kantta, joka on reunavikainen, lohkeillut tai muu-
ten rikki.

o ALA kayta keraamista pataa ruoan lammittamiseen tai sailyttimiseen.

¢ Aseta ruoka aina keraamiseen pataan huoneenléampétilassa. Aseta sen jalkeen pata
lammitysyksikkdon ja kytke laite paalle. ALA Iammita keraamista pataa tyhjana (se voi
haljeta).

G ELVITA | CSC7633X 37



@D

LASIKANNEN HOITO

VAROITUS! Kasittele kantta aina varovasti (jos se halkeaa, voi seurauksena olla henkil6-
vahinko).

OLE VAROVAINEN! Jos lasikansi on alttiina suoralle lampdséteilylle tai hyvin suurille
lampétilamuutoksille, se voi hajota. Sarot, halkeamat ja syvat naarmut voivat heikentda
kantta.

¢ Pidé kansi etdalla grillistd, mikroaaltouunista, liedesta, kuumasta uunista ja uunin
kuumasta poistoilmasta. Jos kansi on jatetty johonkin edella olevista paikoista, sité ei
saa ottaa uudelleen kayttdéon — riippumatta siitd, onko siind merkkeja vaurioista vai ei.

o Al3 kayta kantta, joka on reunavikainen, haljennut tai naarmuuntunut. Havit4 kansi!

¢ Anna kannen jaahtya (kuivalla, lammd&nkestavalla pinnalla), ennen kuin kéasittelet sité.
Ald aseta kantta marélle pinnalle (se voi haljeta tai hajota).

e Kayta aina patalappuja tai uunikintaita, kun poistat kuuman kannen. Kallista kansi
kasista ja kasvoista poispain (ndin estét vuotavasta hoyrysta aiheutuvat palovammat).

KAYTTOOHJEITA

Haudutuspadan kayttd on helppoa, mutta tarjoaa uuden tavan valmistaa ruokaa. Téssa
kayttéohjeessa on paljon hyvié vinkkeja siita, miten kaytét haudutuspataasi parhaalla
tavalla. My6s kirjastossa ja kirjakaupoissa on paljon hyvia keittokirjoja, joissa on resep-
teja haudutuspadoille. Kayta néita ohjeita, kun valmistat suosikkiruokaasi tai kun haluat
kokeilla jotakin uutta. Téssé ohjelmoitavassa haudutuspadassa on kolme lampétila-ase-
tusta (LOW/HIGH/WARM) ja se voi hauduttaa ruokaa jopa 12 tuntia. Siind on helppolu-
kuinen taaksepain laskeva digitaalinen ajastin, joka kytkee laitteen automaattisesti pois
paalta. Tama estad kypsentamasta ruokia liian pitkaan.

HUOM! Kaytettdessa korkeaa lampétila-asetusta (HIGH) ruoanvalmistus muistuttaa pal-
jon ruokien valmistamista kannellisessa padassa liedelld. Korkealla I1ampétila-asetuksella
(HIGH) valmistusaika on suunnilleen puolet lyhyempi kuin kéytettdessé matalaa 1ampo-
tila-asetusta (LOW). Kun valmistat ruokaa korkealla lampétila-asetuksella (HIGH), sinun
on tarvittaessa lisattdva pataan hieman enemman nestetta. Noudata reseptin suosituksia
valitessasi valmistusaikaa ja Iammitystehoa. Voit valmistella ruoan jo hyvissa ajoin ennen
tarjoilua ja séatéa valmistusajan niin, ettd ruoka on valmis tarjoiltavaksi sinulle sopiva-

na aikana. Peukalosdant® useimmille haudutuspadoille valmistettaessa seka lihaa etta
vihanneksia siséltavia ruokia:
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VALMISTUSAIKA SUOSITELTU LAMPOTILA-ASETUS
8-10 tuntia MATALA

VALMISTUSTAULUKKO HAUDUTUSPADALLE

Raaka-aine Paino Ajastin (LOW) (ma- Ajastin (HIGH)
tala) (korkea)
Paahtopaisti 1,5 kg 3:00-4:00 1:30
Haranrinta noin 2 kg 8:00 6:00
Kalkkunanrinta noin 3 kg 6:00-7:00 3:00-4:00
Kokonainen broileri 2-2,5kg 6:00 4:00
Broileripalat (luineen) noin 1,5 kg 4:00-5:00 1:30
Keitetty kinkku (kokonai- 3,5 kg 4:00-5:00 3.00
nen)
Porsaanfilee 1-1,5 kg 2:00-3:00 1:30-2:00
Kinkku noin 2 kg 4:00-5:00 2:00-2:30
Porsaankyljys 1-1,5 kg 5:00 2:00-3:00

HUOM! Aseta pata-alusta tai muu suoja haudutuspadan alle, kun panet sen pdydélle
tai ty6tasolle.

1. Valmistele reseptin kaikki valmistusaineet ohjeiden mukaan.

2. Pane raaka-aineet keraamiseen pataan. Parhaan tuloksen saan, jos tdytat haudutus-
padan vahintaén puolilleen. Jata valmistusaineiden ja padan yldreunan véliin noin 5
cm tilaa, kun keitét keittoa tai kypsennat paistia (néin valmistusaineille jaa riittavasti
haudutustilaa).

HUOM! Pane pataan ensin vihannekset, jos aiot valmistaa siind samalla kertaa seké
lihaa ettd vihanneksia. Lisda sen jélkeen liha ja muut valmistusaineet.

HUOM! Vilkaise silloin télléin pataan, kun valmistat keittoa korkealla [ampétila-ase-
tuksella (HIGH) (tietyt keitot kiehuvat helposti). Jos nostat kantta useita kertoja valmis-
tuksen aikana, valmistusaika pitenee.

VAROITUS! Keraaminen pata El kesta suuria &killisia lampétilamuutoksia. ALA pane
kylmaé ruokaa kuumaan pataan. Kaada pataan hieman |[Amminta nestetta, ennen kuin
lisd&t siihen pakastetut raaka-aineet.

3. Aseta karkaistu lasikansi keraamisen padan p&élle.
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4. Liitd haudutuspadan pistoke pistorasiaan. Paina tilapainiketta kytkedksesi haudutus-
padan péaalle.

5. Aseta haluttu lampétila-asetus (HIGH tai LOW) tilapainikkeella (MODE) reseptin ohjei-
den mukaan.

HUOM! Valitse lammitystoiminto (WARM), kun lammitét tai pid&at 1Ampiména ruokaa.

6. Paina ajastuspainiketta (+) (aikandytdssa nakyy 0:30, ts. 30 minuuttia). Paina paini-
ketta (+) tai (-), kunnes saat nayttodn halutun valmistusajan. Taman haudutuspadan
valmistusajaksi voidaan ohjelmoida 30 minuuttia =12 tuntia (0:30-12:00) 30 minuutin
vélein. Haudutuspata alkaa Iammité 5 sekunnin kuluttua.

HUOM! Voit milloin tahansa muuttaa aika-asetusta, kun haudutuspata on kytketty
paalle, painamalla painiketta (+) tai (-).

HUOM! Jos valitset matalan (LOW) tai korkean (HIGH) Iampétila-asetuksen antamatta
valmistusaikaa, haudutuspata ohjelmoituu automaattisesti 8 tunnille (08:00) (LOW) tai
4 tunnille (04:00) (HIGH).

HUOM! Paina virtapainiketta kytkedksesi haudutuspadan pois p&alta.

7. Korkealla (HIGH) tai matalalla (LOW) lampétila-asetuksella ajastin alkaa laskea néytén
aikaa taaksepain minuutti minuutilta, kunnes valmistusaika loppuu (0:00). Kun val-
mistusaika on loppunut (00:00), lampimanapito kytkeytyy automaattisesti paalle (12
tunniksi).

HUOM! Paina virtapainiketta kytkedksesi haudutuspadan pois p&alté.

8. Paina tilapainiketta (MODE), kunnes merkkivalo (WARM) syttyy. Haudutuspadan
oletusasetus lampiméanapitotilassa (WARM) on 12 tuntia (12:00). Tama ohjelmoitava
haudutuspata kytkeytyy automaattisesti pois paalta. Naytté sammuu.

HUOM! Paina virtapainiketta kytkedksesi haudutuspadan pois paalta.
9. Pane uunikintaat kateesi ja nosta lasikansi pois (nupista pitamall).

10.0dota muutamia sekunteja, ettéd hdyry haviaa. Maista ruokaa varmistaaksesi, ettéd se
on valmista. Mausta tarvittaessa.

HUOM! Paina virtapainiketta kytkedksesi haudutuspadan pois paalta.

OLE VAROVAINEN: Haudutuspadan lammitysyksikkd kuumenee erittéin voimak-
kaasti ruoanvalmistuksen aikana (lampd&vastukset sijaitsevat l1ammitysyksikdssa). Pida
haudutuspadan kahvoista (uunikintailla tai patalapuilla), kun siirrat sitd. Haudutuspa-
dan lammitysyksikkd pysyy lampiména vield jonkin aikaa sen jalkeen, kun ruoanval-
mistus on paéattynyt ja haudutuspata on kytketty pois paalta ja irrotettu séhkdverkos-
ta. Siirrd haudutuspata sen vuoksi syrjaan ja anna sen jadhtya, ennen kuin puhdistat
sen tai siirrat sen séilytykseen.

1

—_

.Irrota haudutuspadan pistoke pistorasiasta. Anna sen jaéhtyé taysin, ennen kuin
aloitat puhdistuksen (ks. puhdistusohjeet).
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VINKKEJA PITKAAN HAUDUTUKSEEN
Sitkeé liha sopii parhaiten pitkdan haudutettavaksi.

e Liha ei ruskistu valmistuksen aikana. Kun ruskistat rasvaisen lihan, rasvamaara va-
henee ja samalla liha saa véarid ja makua. Kuumenna hieman 6ljya paistinpannussa ja
ruskista liha, ennen kuin siirrat sen pataan.

* Yrtit ja mausteet antavat pitkdssé haudutuksessa enemman makua kokonaisina kuin
murskattuina tai jauhettuina.

e Muista, ettd haudutuspataa kaytettdessa neste ei kiehu pois samalla tavalla kuin
tavanomaisessa ruoanvalmistuksessa. Vahenna nesteen méaraa kaikista resepteista,
joita ei ole tarkoitettu haudutuspadalle. Poikkeuksen tdhan sd&ntd66n muodostavat
riisi ja keitot. Muista myds, etta voit aina tarvittaessa lisata nestettd valmistuksen
mySdhemmdassa vaiheessa. Jos valmistusajan loputtua padassa on liikaa nestetta,
keita ruokaa viela 1 tunti (1:00) korkealla (HIGH) lampétila-asetuksella ilman kantta.
Tarkista nesteméara 15 minuutin vélein, kunnes se on oikea. Kytke haudutuspata pois
paalta, kun ruoan koostumus on oikea.

e Useimmat reseptit, joihin sisaltyy kypsentdmétonta lihaa ja vihanneksia, vaativat noin
6-8 tunnin valmistusajan pienelld lampotila-asetuksella (LOW).

* Peukalosaanté: Mitd suurempi rasvapitoisuus on, sitd véhemman nestetta tarvitaan.
Kun valmistat paljon rasvaa sisaltdvaa lihaa, pane liha paksujen sipulirenkaiden pé&alle
niin, ettei lihan rasvapuoli tule padan pohjaa vasten. Poista ylimaéarainen rasva tarvit-
taessa kuorimalla vaahto leipaviipaleella, lusikalla tai reikékauhalla.

¢ Tasaisiksi paloiksi leikatut raaka-aineet valmistuvat nopeammin kuin kokonaisina
lisatyt raaka-aineet (esimerkiksi kokonainen paisti tai lintu).

o Kayta lihalampdmittaria tarkistaaksesi, etta liha on kypsynyt oikeaan lampétilaan.

¢ Juurekset kuten porkkana, peruna, lanttu ja punajuuret vaativat pidemman valmis-
tusajan kuin monet erilaiset lihat. Aseta ne haudutuspadan pohjalle ja sulje kansi.
Tarkista tikulla, ovatko ne valmiita silloin, kun lihan Iampétila on oikea. Poista liha ja
jatka tarvittaessa juuresten/vihannesten kypsennysta.

e Lisda mahdolliset maitotuotteet (maito, kermaviili tai jogurtti) ennen tarjoilua. Sailyke-
maito tai keittotiiviste voidaan lisata heti ruoanvalmistuksen alussa.

¢ Emme suosittele riisin, nuudeleiden ja pastan valmistamista haudutuspadassa. Val-
mista n@ma raaka-aineet erikseen ja lisda ne haudutuspataan valmistusajan lopussa.

ERIKOISPUHDISTUS

Jos pata ei puhdistu astianpesuaineella pesemalld, voit puhdistaa sen puhdistusaineilla/
puhdistustuotteilla, jotka eivét sisélla hiovia aineita, tai hankaamalla sité ruokasoodalla
ja pehmealla rievulla. Vesilaikut tai kalkin voit pyyhkia pois etikalla (voit myds kaataa hie-
man etikkaa pataan ja antaa sen vaikuttaa jonkin aikaa). Pese pata lampimassa vedessa
astianpesuaineella puhdistettuasi sen ensin edelld kuvatuilla tavoilla. Huuhtele ja anna
kuivua.
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TIL HAMINGJU MED NYJA
ELVITA HAGELDUNAROTTINN PINN!

Pu ert nyordinn eigandi ad voru sem er afar hagkveem og létt i notkun med mérgum

finum eiginleikum:

* Rumtak: 5,7 litrar

e Stafraent stjérnbord

¢ 3 hitastillingar: lagt — hatt — halda heitu

* Rafmagnshaegeldunarpottur— 230 V/50 Hz
o Rydfritt stal ad utanverdu

* Egglaga

¢ Einfalt ad nota og hreinsa

® Glerlok

«210W

EFNISYFIRLIT

Oryggisleidbeiningar . .. .........couiieinnnn... 43
Fyrstanotkun ......... ... .. ... . .. .. . .. 44
Hlutar vlrunnar .. ... o e e e 44
Umhirda. . ... e 45
Eldunaryfirlit. . .. ... ... L 47

Lagspennureglugerdin (2006/95/EC), EMC-reglugerdin (2004/108/EC),
Visthénnunar-reglugerdin (2009/125/EC), RoHS-reglugerdin (2011/65/EU).

Pessi vara asamt medfylgjandi aukabunadi (fyrir utan rafhlédur) maeta

WEEE tilskipuninni. Vinsamlegast virdid stadbundnar reglugerdir me? tilliti til
endurvinnslu. PU skalt aldrei brenna né henda rafhl6dum med heimilissorpinu;
paer verdur ad endurvinna samkvaemt stadbundnum reglugerdum um kemiskt
sorp.

N

CE merkingin & vérunni synir ad hin meetir videigandi 16ggjof og reglugerdum.

/
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ORYGGISLEIDBEININGAR

Alltaf skal gaeta fyllsta 6ryggis vid notkun rafmagnsteekja. Vertu viss um ad:

NS

10.
11.

12.
13.

14.

15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.

22.

Lesa allar leidbeiningar adur en pu tekur voruna i notkun.

Fordastu ad snerta heita fleti. Notadu aetid handféng eda hnud til ad lyfta.

Alltaf skal hafa nakvaema umsjon med bérnum ef pau nota teekid eda eru naerri.

Taktu kléna Ur sambandi pegar taekid er ekki i notkun, eda fyrir hreinsun. Leyféu pvi

ad kolna nidur adur en pu tekur pad i sundur eda setur pad saman.

Ekki nota voruna ef rafmagnssnuran eda kléin eru skemmd, ef hin virkar ekki rétt,

eda er gollud a einhvern annan hatt. Haféu samband vid smasalann pinn eda naestu

vidurkenndu pjénustustdd til ad kanna, gera vid eda stilla véruna.

Notkun aukabunadar sem ekki er sampykktur af framleidandanum getur skemmt

véruna.

Vertu viss um ad rafspennugjafi heefir spennunni & vérumerkingunni og ad

vegginnstungan sé jardtengd.

Ekki leyfa rafmagnssnurunni, rafklénni né grunnst6d vérunnar ad komast i snertingu

vid vatn né adra vokva. Vatn og rafmagn er haettuleg samsetning.

Ekki reyna ad gera sjalfur vid véruna. Ef rafmagnssnuran er skemmd pa verdur

vidurkenndur fagmadur ad skipta um hana.

Varan er ekki atlud til notkunar utanhuss.

Ekki leyfa rafmagnssnudrunni ad hanga ut fyrir bran bords eda eldhisbords, né snerta

heita fleti.

Ekki setja teekid nzerri gas- eda rafmagnshellu né inn i forhitadan ofn.

Geeta skal itrustu vartdar ef varan er faerd medan hun inniheldur heita oliu eda adra

heita vokva.

Tengdu rafmagnssnuruna vid véruna adur en pu tengir hana vid vegginnstunguna.

Adur en pu aftengir, slokktu fyrst & vérunni og aftengdu sidan rafmagnssndruna fra

vegginnstungunni.

Til ad slokkva & vorunni, yttu & OFF og aftengdu rafmagnssnuruna fra

vegginnstungunni.

VARUBD: Ekki elda mat i grunnstéinni einni sér, par sem slikt getur skemmt voruna.

Notadu alltaf heegeldunarpottinn.

Fordastu skyndilegar hitabreytingar, eins og ad setja fryst matveeli i heitan

eldunarpott.

Ekki nota teekid i neinum 68rum tilgangi en tileetlud notkun pess segir til um.

Varan er ekki honnud til ad vera styrd af ytri timastyringu né adgreindri fjarstyringu.

Teekid er eetlad til heimilisnotkunar.

Lengri rafmagnssnuru eda framlengingu ma nota ef itrustu varudar er geett pegar hun

er notud.

Ef lengri rafmagnssnura eda framlenging er notud:

— Rafmagnssnuran skal hafa sbmu malgildi eins og varan.

- Rafmagnssnuruna verdur ad stadsetja pannig ad hun hangi ekki fram yfir
vinnubord eda bord, par sem bodrn geetu togad i eda hrasad um hana.

— Ef varan krefst jardtengdrar rafmagnssnuru pa verdur framlengingin einnig ad
vera jardtengd.
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Fjarlaegdu alla limmida og merkingar &dur en pu notar haegeldunarpottinn i fyrsta skipti.
Pvodu eldunarpottinn og glerlokid med svampi eda upppvottabursta i heitu vatni og
upppvottalegi. Skoladu vandlega og leyféu ad porna.

MIKILVAGT! EKKI DYFA GRUNNSTOBINNI | VATN!

Athugadu: Vid fyrstu notkun ma vera ad pu verdir var vid vaega lykt sem er vegna
uppgufunnar & leifum ar framleidslu. Slikt er fullkomlega edlilegt og mun hverfa.

1. Lestu allar leidbeiningar 4dur en taekid er tekid i notkun.
2. Ekki snerta heita fleti! Notadu handféng eda hnud til ad lyfta vorunni.

ADALHLUTIR

Utlit vérunnar ma vera eilitid frabrugdié teikningunni.

Hnadur & loki

Temprad glerlok
Handféng eldunarpotts
Eldunarpottur
Handféng eldunarteekis
Skjar

Hamtakki

Straumrofi

9 Timastillitakki (+)/(-)

10 Grunnstéd

11 KlI6
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ATH! begar kerfi endar pa skiptir eldunarteekid sjalfvirkt i halda heitu ham i upp ad 4
klukkustundir nema pu slékkvir & honum.

ATH! Yttu 4 straumrofann til ad slékkva & haegeldunarpottinum.

Leyfdu taekinu ad koélna nidur. Notadu ofnhanska og fjarlaegdu varlega eldunarpottinn og
helltu nidur vatninu. Skoladu eldunarpottinn og purrkadu vandlega af honum adur en pu
setur hann aftur i grunnstédina.

UMHIRDPA A ELDUNARPOTTINUM

Eins og allir keramikspottar pa getur eldunarpotturinn sprungid ef hann er ekki
medhondladur rétt.
Fardu mjog varlega pegar pu medhdndlar hann!

VIBVORUN! Ef pbessum leidbeiningum er ekki fylgt pa getur slikt leitt til skemmda &
vorunni, sem sidan getur leitt til &verka eda eignaskemmda.

¢ Notadu alltaf ofnhanska eda alika pegar pud medhodndlar heitar keramikvorur! Ef pu
gerir pad ekki pa getur slikt leitt til bruna & hndum og 6drum likamshlutum.

e EKKI setja keramikpottinn beint & vinnubord, par sem slikt getur rispad eda leitt til
brunaskemmda. Notadu hitaplatta.

e EKKI setja eldunarpottinn a hellu, fyrir nedan grill, fyrir nedan glédunarelement i
orbylgjuofnum eda inn i grillofn, par sem hann er liklegur til ad springa.

e EKKI sla ahdldum i pottabrunina til ad hreyfa vid mat, par sem slikt mun rispa pottinn.
e EKKI nota keramikpottinn til ad poppa poppkorn, brina sykur né bua til karamellu.

e EKKI nota hrjuf hreinsiefni, skdringaptida né neina hluti sem geta rispad
eldunarpottinn eda aukabunadinn.

e EKKI reyna ad nota eda gera vid neinn pott né lok sem hefur flisast Ur, sprungié eda
brotnad.

e EKKI nota keramikpotta til ad hita a ny eda geyma matvaeli.

e Settu alltaf matveeli i keramikpottinn vid stofuhita. Settu sidan pottinn i grunnstédina
og kveiktu & honum. EKKI hita upp pottinn pegar hann er tomur, par sem hann geeti
pa sprungid.
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UMHIRPA A GLERLOKINU

VIBVORUN! Meshéndladu tid glerlokid med adgat, par sem pad gaeti valdié dverkum
ef pad brotnar.

VIDVORUN! Glerlokid getur sprungid ef pad er Utsett beinum hita eda miklum
hitastigssveiflum. Ef pad flisast Ur lokinu, myndast sprungur eda djupar rispur pa getur
slikt veikt lokid.

e Haltu lokinu fjarri grilli, 6rbylgjuofni, hellum, heitum ofnum eda loftuttaki fra ofni. Ef
lokid hefur verid skilid eftir a einhvern ofangreindan stad pa skal ekki nota pad aftur,
jafnvel pé engin merki séu um skemmdir.

e Ekki nota lokid ef pad hefur flisast ur pvi, pad er sprungid eda rispad. Fargadu lokinu!

e Leyfdu lokinu ad kolna nidur (& purrum, hitapolnum fleti) &8ur en pi medhondlar pad.
Ekki setja lokid & blautt yfirbord par sem slikt getur leitt til pess ad pad springi eda
splundrist.

¢ Notadu alltaf ofnhanska eda alika pegar pd medhondlar heitt lokid! Til ad koma i veg

fyrir bruna vegna Utstreymandi gufu, skaltu avallt halla lokinu i burtu frd hdndum og
andliti.

NOTKUNARLEIDBEININGAR

Notkun haegeldunartaekis er einfdld og mun hjalpa pér ad auka vid eldamennskukunnattu
bina. [ pessum notkunarleidbeiningum er mikié af hjalplegum abendingum um hvernig

a ad nota haegeldunartaekio til ad na sem bestum arangri. Einnig eru til margar gédar
uppskriftabaekur fyrir haegeldunartaeki & békaséfnum og i bokaverslunum. Geymdu
pessar leidbeiningar 4 handhaegum stad pegar pu matreidir uppahaldsuppskriftir pinar
eda vilt profa eitthvad nytt. Petta forritanlega haegeldunartaeki ma stilla a (LOW/HIGH/
WARM) og getur eldad mat i upp ad 12 klukkustundir. Pad er med stafraenum timameeli
sem audvelt er ad lesa af og slekkur sjalfvirkt & taekinu. Petta kemur i veg fyrir ofeldun af
slysni.

ATH! Pegar pu eldar med hau stillingunni (HIGH) pa er pad svipad og ad hafa pott med
aféstu loki & hellu. A hau stillingunni (HIGH) er eldunartiminn i gréfum drattum helmingi
styttri en & Iagri stillingu (LOW). Pegar pu eldar & hau stillingunni ma vera ad pu purfir ad
baeta vid eilitlum vokva til vidbotar. Fylgdu radleggingunum i uppskriftinni til ad akvarda
eldunartimann og hitastillinguna. PU getur matreitt rétti vel a undan maltidum og stillt
eldunartimann pannig ad maturinn sé tilbdinn til ad bera fram pegar pér hentar. Med flest
haegeldunartaeki, pa taka réttir sem innihalda bléndu af kjéti og graenmeti yfirleitt um pad
bil:
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MATREIDSLUTIMI
8-10 klukkustundir

(D

RABLOGD HITASTILLING

LAG

ELDUNARYFIRLIT FYRIR HAGELDUNART ZAKI

Matur Pyngd Timastillir (LOW) Timastillir (HIGH)
(lagt) (hatt)
Nautasteik 1,5 kg 3:00-4:00 01:30
Nauta bringukollur um pad bil 08:00 06:00
2 kg
Kalktinabringa um pad bil 06:00-7:00 03:00-4:00
3 kg
Heill kjuklingur 2-2,5 kg 06:00 04:00
Kjuklingabitar (med um pad bil 04:00-5:00 01:30
beinum) 1,5 kg
Sodin skinka (heil) 3,5 kg 04:00-5:00 03:00
Svinalundir 1-1,5 kg 02:00-3:00 01:30-2:00
Svinasteik um pad bil 04:00-5:00 02:00-2:30
2 kg
Svinakétilettur 1-1,5 kg 05:00 02:00-3:00

ATH! Settu hitaplatta eda adra vérn undir haegeldunartaekid adur en pu setur pad a
bord eda vinnubord.

. Undirbddu allt hraefni samkvaemt uppskriftinni.

2. Settu allt hraefnid i keramikpottinn. Bestu nidurstédur faerdu ef haegeldunartaekid er
ad minnsta kosti halffullt. Pegar pu eldar supur eda steik skaltu skilja um pad bil 5 cm
milli hraefnis og pottbranar, pannig ad maturinn geti kraumad.

ATH! Settu greenmetid fyrst i pottinn ef pu setlar ad matreida kjét og graenmeti saman.
Baettu sidan vid kjotinu og 6dru hraefni.

ATH! Pegar pu matreidir & hau stillingunni (HIGH) skaltu athuga eldunarferlid af og
til pvi ad sumar supur geetu farid ad sj¢6da. Mundu ad ef pu lyftir lokinu oft medan &
eldun stendur pa lengist eldunartiminn.

VIBVORUN! Keramikpotturinn polir EKKI sndggar hitastigsbreytingar. EKKI baeta vié
koldu kjoti i heitan pottrétt. Helltu i smavegis af heitum vokva adur en pu beetir vid
frystu hraefni.
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3. Settu temprada glerlokid a keramikpottinn.

4. Tengdu haegeldunartzekid vid vegginnstunguna. Yttu 4 ham takkann til ad stilla
haegeldunartaekid.

5. Notadu ham takkann til ad stilla ad 6sk (HIGH) eda (LOW) samkvaemt uppskrift.
ATH! Stilltu & (WARM) haminn ef pu vilt hita mat aftur upp eda halda honum heitum.

6. Yttu & timastillinn (+) (timaskjarinn mun syna 0:30 p.e.a.s. 30 minttur). Haltu afram a8
yta & (+) eda (-) pangad til 6skud hitastilling sést & skja. betta haegeldunartaeki er haegt
ad stilla & 30 mindtna millibil, fra 30 mindtum upp i 12 klukkustundir (0:30-12:00).
Heegeldunartaekid byrjar ad hitna eftir 5 sekundur.

ATH! Pu getur hagreett timastillingunni & hvada tima sem er medan haegeldunartaekid
er i gangi med pvi ad yta a (+) og (-).
ATH! Ef pu velur laga (LOW) eda haa (HIGH) stillingu an pess ad velja eldunartima,

pa mun heegeldunarteekid halda afram i 8 klukkustundir (08:00) 4 LOW, eda 4
klukkustundir (04:00) & HIGH.

ATH! Yttu 4 straumrofann til ad slokkva & haegeldunarpottinum.

7. A hau (HIGH) eda lagu (LOW) stillingunni byrjar timinn & skjanum ad telja nidur med
minutubili pangad til eldunartima er lokid (0:00). Pegar eldunartima er lokid (00:00) fer
sjalfvirkt i gang halda heitu hamur (i 12 klukkustundir).

ATH! Yttu 4 straumrofann til ad slékkva & haegeldunartaekinu.

8. Yttu & hamtakkann (MODE) bangad til gaumljésié (WARM) gléir. Grunnstillingin &
halda heitu hamnum er 12 klukkustundir (12:00). Pessi forritanlega haegeldunartaeki
slokknar sjalfvirkt. Skjarinn dimmist.

ATH! Yttu 4 straumrofann til ad slékkva 4 haegeldunartaekinu.
9. Notadu ofnhanska og lyftu glerlokinu (haltu i hnadinn).

10.Biddu i nokkrar sekindur medan ad gufan dreifist. Smakkadu matinn og vertu viss um
ad hann sé fulleldadur. Kryddadu eftir smekk.

ATH! Yttu 4 straumrofann til ad slékkva & haegeldunartaekinu.

VIBVORUN! Grunnstddin 4 haegeldunartaekinu verdur mjég heit vié matreidslu (par
sem hun inniheldur hitaldi®). Til ad feera til heegeldunarteekid skaltu nota ofnhanska
og taka i handféngin & haegeldunartaekinu. Grunnst6d haegeldunarteekisins verdur
heit afram i einhvern tima eftir ad eldun er lokid og slokkt hefur verid & taekinu og pad
aftengt fra rafmagni. Pu skalt pvi setja haegeldunarteekid til hlidar og leyfa pvi ad kélna
nidur adur en pu prifur pad og geymir.

11.Aftengdu taekid fra vegginnstungunni. Leyfdu pvi ad kélna nidur adur en pu hefur prif
(sja leidbeiningar um hreinsun).
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HEILRIEBI VARDANDI HAGELDUN
Kjotstykki sem ekki eru mjog meyr haefa betur til haegeldunar.

e Kjot branar ekki vid eldunarferlid. Pegar pu brunar feitt kj6t pa minnkar hlutfall fitu,
vardveitir lit og Ur verdur bragdrikari matur. Hitadu upp svolitla oliu i steikarpénnu og
brunadu kj6tid adur en pu flytur pad yfir i eldunarpottinn.

e Jurtir og krydd skila meira bragdi i haegeldun ef pau eru sett heil Gt i en ekki
nidurbrotin eda molud.

* Vid haegeldun skaltu muna ad vokvi gufar ekki burt a8 sama hatt eins og vid
hefdbundna matreidslu. Minnkadu vékvamagn i 6llum uppskriftum sem ekki eru
hannadar fyrir haegeldunartaeki. Undantekningin a pessari reglu eru hrisgrjén og
supur. Mundu lika ad pu getur avallt baett vid vokva & seinni stigum eldunar ef porf
er a pvi. Ef of mikill vokvi er til stadar vid lok eldunartima, fjarlaegdu pa lokid og haltu
afram ad elda & (HIGH) stillingunni i 1 klukkustund (1:00). Kannadu & 15 minutna
fresti pangad til vokvinn hefur smaekkad ad 6sk. Slokktu & haegeldunartaekinu pegar
6skadri pykkt er nad.

e Flestar uppskriftir sem innihalda hratt kj6t og graenmeti purfa eldunartima upp & 6-8
klukkustundir & lagu (LOW) stillingunni.

e bumalputtarregla: Pvi heerra fituhlutfall, pvi minni vokvi er naudsynlegur. Pegar pu
matreidir kjét med hau fituhlutfalli skaltu leggja pad a pykkskornu lauklagi pannig
ad kjotio liggi ekki i fitunni & botni pottsins. Umfram fitu & yfirbordinu er haegt ad
fiarleegja med braudsneid, skeid eda gataskeid.

e Hravara sem skorin er i jafna bita eldast fljotar og a jafnari hatt en hraefni sem sett er
heilt Ut i eins og steik eda alifuglakjot.

¢ Notadu kjot hitameeli til ad kanna hvort réttu hitastigi hefur verid nad i kjoti.

e Rotargreenmeti eins og gulraetur, kartdflur, réfur og raudrofur purfa lengri eldunartima
en margar kjéttegundir. Settu pad i botninn & haegeldunarteekinu og settu lokid 4.
Athugadu hvort pad er tilbuid pegar kjotid hefur nad réttu hitastigi. Fjarleegdu kjotid og
haltu &fram ad elda graenmetid/rétargraenmetid ef pad er naudsynlegt.

e Baettu vid mjolkurafurdum (mjoélk, syrdum rjidbma eda jégurt) rétt fyrir framreidslu.
Désamjolk eda nidurseyddar stpur ma beeta Gt i vid upphaf eldunar.

e Vid maelum ekki med pvi ad sjéda hrisgrjén, nudlur né pasta i haegeldunartaekinu.
Haegt er ad elda pau adgreind i stadinn og baeta peim vid Ut i haegeldunartaekid vid
lok eldunartimans.

SERSTOK HREINGERNING

Ef erfidir dhreinindablettir eru & pottinum pa getur pu hreinsad hann med hreinsiefnum/
hreinsivorum sem ekki innihalda hrjuf efni eda med pvi ad smyrja & matarsédapykkni
med mjukum klut. Vatnsblettir og steinefnalég er heegt ad fijarlaegja med pvi ad strjuka
af med ediki eda med pvi ad hella litlu magni af ediki i pottinn og leyfa pvi ad liggja. Eftir
hreinsun skaltu skola pottinn i heitu vatni og upppvottalegi. Skoladu af og lattu porna.
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GARANTI
WARRANTY
TAKUU
ABYRGP

Kvalitetsgaranti galler for konsument
(omfattar ej forbrukningsdelar).

Guarantee of quality for the consumer
(does not include wear parts).

Kvalitetsgaranti gjelder for forbrukere
(dekker ikke forbruksdeler).

Kvalitetsgarantien geelder for almindelige
forbrugere (omfatter ikke forbrugsdele).

Laatutakuu on voimassa kuluttajalle (ei koske
kuluvia osia).

Gaedaabyrgd gildir fyrir neytendur (neer ekki
yfir slithluti).
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