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fordi du har valgt at kebe dette produkt. Denne vejledning ger det
nemmere at bruge apparatet. Vejledningen vil gere det muligt for dig at
Icere apparatet at kende s@ hurtigt som muligt.

Kontrollér, at apparatet ikke er beskadiget ved modtagelsen. Hvis du
opdager en transportskade, skal du kontakte salgsstedet eller det lager,
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ELVITA

Language: da-DK, Publication date: 2020-09-07

This document and its content, including written material and images, are the property of Elon Group AB. You may not
copy, reproduce, modify, republish or distribute this document or any of its content without express written permission
from Elon Group AB. © 2020, Elon Group AB. All rights reserved.



Indhold

INDHOLD
SIKKERHED

PAMINAEISEN ........ooeeeeeeeeeeeeeeeeeeeteereeeeeeeesaeesesesseesaesssessesssesssesssesesssssssessesssesssesssssssessasssasnsenns
Sikkerhed for barn og handicappede............ccccieeererreereireereenesrecesressessessessesssssneesessessessessesss
Generel SIKKErNEd .............oo ettt e rteee e e ee e s s e e saeessaeeesne s s s eesssessasessnaesnesnsens
SIKKErhEASMEBIKATET .........ooeeeeeeeeieiec e teseectee e st e st e steesae s s esseessesssesssessasssasssasssensasnsasasanns
BOHSKAFRISE.......ceeeeeeeeeeeeeeeceeceeccteecrccrtee et e st ee et e e e e e sseeeaeeessee s s eessasessasesnassssassseensasennanan

KOM | GANG

INSEANGHON .......c.veeeieeeeeereercseseseseesesseeseesaessessessessesseeseessesaesaesnessessessesseessessessesaesaessessassessaeses
For du begynder at bruge Komfuret .............ooviiinienienirectccecreecreeseeseessesseesseeseesseessessens
OVersigt OVEr KOGEPIAAET.........c.coeeerrerrerrerreeneenesensessessessessesssessessessessassasssesssssessessessessassassasss
Betieningspanel il Kogeplade ...........coueiiiinrienrienrienienenreeneeneeseeeseesseeseessesssesseessesssasssesssenns
Betieningselementer til OVN...........coviiieeririneceneneienreeseeseesaessessessessessesseesssssssnsssessessessesseeses
DN LAQEIASEN ...t s s s sesassesas s sassesassasassassesas s sassesassesassasassas
THDERGE........eeeeereeeceeererrtreeseesreseesreseseeeeseeseesaessessessesseeseestessesaessessessessesseessesaesaessessassesseesees

MADLAVNING MED KOGEPLADEN

OVersigt OVEr KOGEPIAAET..........c.coveeerreererrrrreereesessessessessessessassasssessessessessessessesssssassnsssessassassasss
Kogepladens OVEIIAdE..............c.ouiiiiecieeeee e
Driftsprincip for KOGePIAEN ..........c.ovieieieeeeeee et
EGNEE KOG ...ttt ettt
Grundlceggende betiening af kogepladen...........c.coceeeeireerernenrecrenrenrensesseesesssesneesesessessassanss
TN fOr KOGEPIAAEN ...t
TN fOr €N KOGEZONE ...t
SIUK O €N KOGEZONE..........oeieieeeee ettt esens
Kogepladens effekINIVEAUET .................ooiiieeeeeeeeee e
SIUK TOr KOGEPIAAEN ..ottt
Brug af POWEI DOOST ...
] oTe 1 g= 0 T=T o | OSSR U SU USSR
Yderligere kogepladefunktioner ..............oueoiiiiicieninieetccecsecteceese e see e e e e saeesaessaessaensens
Brug den forbundng KOGEZONE ............c.oiiiiiiiiieeccee e
Automatisk slukning af kogepladen ...
Slukning af AUtOMAtiSK KOGEZONE ...........c.oiiiiieiiccecceee e
INAIKGTOr FOr FESIVAIMIE.........ovivieiiii e
Brug B@rnESIKINGEN.......c.ouiiiii ettt
Brug Of tIMEIEN ...ttt

MADLAVNING MED OVNEN
TilberedningSTUNKHONET ...........oouiiiiiieectectcctcrecteseest e stesseestesseessesssesseesseessasssesssessasnsans
FOASIPIENEAL ... e ettt ettt

SEOE Gl oottt et a ettt ettt sttt ae s enas
Gl INEA BIOBSE ... e e ettt ettt ettt ettt eae et saeenen

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.

n
n
n
n
n
12
12
12
12
12
13
13
13
14
14
14
14
14
14
14



R 112 T8 1V TP STTTR
Varm IUft 0g UNAEIVAIME..........cuoiiiiiiiieieiceee bbb
GENHIEBAKE ...ttt
OPTBINING ..ttt etttk e bttt b st b st bttt b ettt s et n b st bens
WOTEICIEAN ...ttt b s e et et e s e s e e et et e e e s es e s e e tesesesneneneas

TENd 0g SIUK FOF OVNEN.........cceieiiieceeeectectestereeeseeseesseesseestesseesseessesssesssessessssessasssesseessasnans
ZENAring af OVNIEMPEIGTU........c.ocoueeirereieereereesaesresessessesseeseessessessessessessassasssesaessessessassesseeses
Zndring af ovntilberedningsfunktion.............ccoieirininiinirenreceeceeeseeseee e e sreeeaens
Vejledning til brug af ovNfUNKHONET ............cccevviririninenineceereeseesrenesessesseeseessessessessesseseeses
RIIET ...ttt st s sa st s bt s bt st st s st sae st st nns
FOPVAIM OVINEN ......ciiieiiiiiiieitineecieees et aet st e s st esssasese et e sssssessesasessssasesessnsssessnsassnsns
Anbefalinger for grilning ..........coveoieiiininiineceereereneectese e reeseesseesseeseeseesseesassseesssessasnens
Anbefalinger fOr STEQNING ........ccceceerirrenreireererenesesresressesseessessessessessessessessasssssasssessessessessessess
Anbefalinger for Bagning..........ccccoieeiiiiiiinnienicreereneecteneestesreeseeseessesssesseesssessssssesssessasssans
Henkogning af MAAVANE...........ccceveereireeneninecrenrensesresseeseessessessessessessessasssssssssessesssssessassassasses

RENGQRING

Rengering af kogepladens overflade ...ttt eesseesseessenns
Rengaring af glasoverflader ................o it
Rengering af overflader af rustfrit stal............ccoiioiininniniinitceccrereeseece e eseesseessene
Renggaring af emaljeoverflader ..............coco i
Rengering af plastikdele og lakerede overflader ............couoiiiivinninieneccereceeceececcaeeeene
RENGBING Of OVNEN.......ceoiiiiiireteteccee ettt sttt st et sa s s e st
Brug af WaterClean-programmet..............cceveeereeereenreenenneeseeseesesssesssessesssesssesssessssssasssasssanss

FEJLFINDING

Generel fElfINAING........ccccecierirrerirrereereceesteseeereestesesseeeseeseesseesssssesssesssessssssesssesssassaassasns
Feifinding Pa KOGEPIAAEN .........couieieeieiectectecteceeceeseesrteseeeseesseessesssesseessesssesssesssessasssassanns
Normal stgj under tilberedning med komfuret .............cccoerreiiinviinrrereeecceceeeeeene
FEJIfiNAING PA OVINEN........oceeeeeeecteetececctecctesrtee e eseesseessesssesssessesssasssesssessssssasssesssessaensassasssanns
Udskiftning af dele.........cooeiuiicieeeeeeceececeenreeceececseee e seeseesaeeseeesessseessesssessesssesssesssassassssanns
Udskiftning af OVNIYSPOBIEN ...
Udskiftning af OVNIGGEN. .......c.oiieiei et
Afmontering og montering af glasruden i oVRIAgeN.............ccooooviiieiiveeeeeeeeeeeeeee e
Afmontering og montering af FlIEINE.............c.ooiiiieiieceee e

INSTALLATION

Placering af KOMFUFEL...........coucoirireeriiecreeneeneecenenesresseeseessesassnessessessessesssesssssesnssssssessassessasses
Fastgorelse af komfuret til €N VEBQ .......cccuieuieiiiiiriereeneintcctccecseesseeseesseessesseesseesseesssessesssens
Justering af komfurets Rgjde ...........ccoeeiierreineininenenenereeeeseeseesresesessessesseesassaessessessessesses
Nivellering af KOMFUTEL...........co ittt reeeeeesee e esse s esessnsenessessessssseenes
TilSIUt il lySNEHEL. .....c.eeeeeieeecectececerentreeeeseesaeseessesseseeseessessssaessessessessessesseesaesasssesnessesseeses
Indstilling af maks. kogepladeeffekt.............cooeriiriinieninneniinecneereenreeseecenseesreesseesseessesseenns

TILLAG

SPECIHTIKAHONET.......c.veeiicirceereiereectiseineeseeceesnesaseseesssessessaesssesssassessassssasssssssssaassasssesssassasssaans

26

Indhold

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.



Indhold

EU-direktiver 0g StaNOrder ...........cccecveererneinneeneecreesenseesseessessesseessesssssssesssessasssesssesssassasssaans

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.



6 Sikkerhed

SIKKERHED

Lees ngije vejledningen fer installation og brug af apparatet. Gem vejledningen, og opbevar den i ncerheden af apparatet
for nemt at kunne slé& op i den.

Pamindelser

A

FORSIGTIG!
@ Anvendes, ndr der er risiko for skader pd apparatet.

ADVARSEL!
Anvendes, ndr der er risiko for personskader.

BEMZRK!
@ Generelle oplysninger, som du skal vcere opmaerksom pa.

\Iy Nyttige tips, som du kan have gavn af.

Sikkerhed for bern og handicappede

ADVARSEL!
A e Hold barn under 8 ar pd afstand af apparatet, medmindre de er under konstant opsyn.

¢ Lad kun falgende grupper benytte apparatet, hvis de er under opsyn eller har féet anvisning i brug af
apparatet pé sikker vis. De bgr forstd de involverede risici.

— Bern. (Barn under 8 ar skal veere under konstant opsyn).
- Personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner.
- Personer med manglende erfaring og kendskab.

ADVARSEL!
A ¢ Lad aldrig barn lege med apparatet.

¢ Renggering md ikke udfgres af bgrn uden opsyn.

ADVARSEL!
A Brug kun kogepladedaeksler, som er designet eller anbefalet af producenten. Brug af forkerte daeksler
medfarer risiko for ulykker.

Generel sikkerhed

A
A

ADVARSEL!
Brug ikke apparatet til andre formél end madlavning, for eksempel rumopvarmning.

ADVARSEL!
Overvédg hele tiden konstant tilberedningsprocessen.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.



Sikkerhed

A

A

©

ADVARSEL!
Risiko for brand!

Opbevar ikke noget pd komfurets overflade.

Opbevar ikke brandbare, eksplosive, flygtige eller temperaturfglsomme genstande (f.eks. papir,
viskestykker, plastposer, rengaringsmidler og sprayddser) i skuffen under ovnen, da disse emner kan
anteendes under brug og forarsage brand.

Tilberedning med olie eller fedtstof p& en kogeplade uden opsyn kan medfare brand.

Forsgg aldrig at slukke en brand med vand. Sluk for apparatet i stedet for, og tildeek ilden med for
eksempel et lag eller et brandtceppe.
Tildcek eller bloker aldrig ventilationsébningerne p& nogen méde.

ADVARSEL!
Risiko for forbreendinger!

Kogegrej og tilgeengelige dele af apparatet kan blive meget varme under brug. Pas pé ikke at rare ved
varme dele.

Ovnlégen kan blive meget varm under brug.

Anbring ikke metalgenstande sésom knive, gafler, skeer eller 1&g pd kogezonerne, da disse elementer
kan blive meget varme.

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stad!

Hvis kogefladen er revnet, skal apparatet straks slukkes og afbrydes fra lysnettet. Apparatet mé ikke
anvendes eller berares.

Hold ledninger til andre apparater pé sikker afstand, sa de ikke kan blive klemt fast i ovnlégen, da de kan
blive beskadiget og forarsage kortslutning.

FORSIGTIG!
Tildeek ikke ovnvaeggene med stanniol. Stanniol forhindrer luftcirkulationen i ovnen, hindrer
tilberedningsprocessen og skader ovhrummets emalje.

Sikkerhedsmcerkater

Disse sikkerhedsmcerkater findes p& apparatet.

A Forsigtig! Risiko for vipning.

Advarsel! Der skal monteres stabilisering for at undgd, at apparatet veelter.

Bortskaffelse

O

Bortskaf emballagen pd miligvenlig vis.

Dette apparat er meerket i overensstemmelse med det Europceiske Direktiv 2012/19/EF for affald af elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE). Symbolet pd apparatet eller dets emballage angiver, at det ikke mé behandles
som husholdningsaffald. Det skal i stedet afleveres pd en genbrugsstation, som er godkendt til héndtering
af elektrisk og elektronisk udstyr.

Ved at bortskaffe produktet korrekt er du med fil at forebygge negative effekter pd miliget og menneskers
sundhed, som forkert affaldshdndtering af produktet ellers kunne forarsage. Du kan & flere oplysninger om
bortskaffelse og genvinding af produktet ved at kontakte din kommune eller genbrugsstation, eller den
forretning, hvor du kebte produktet.
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8 Kom i gang

KOM | GANG

Installation

Se afsnit "Installation”, side 29.

Fzr du begynder at bruge komfuret
. Fjern al transportemballage og alt udstyr fra komfuret.

2. Renger alt tilbehgr og alle redskaber med varmt vand og almindeligt renggringsmiddel. Brug ikke slibende
renggringsmidler.

3. Renger kogepladens glaskeramiske overflade med en fugtig klud og lidt opvaskemiddel. Brug ikke skrappe slibende
renggringsmidler, som kan foré&rsage ridser, f.eks. staluld, skuresvampe eller pletfiernere.

4. Opvarm ovnen fil 275 ° C for 60 minutter uden madvarer. Udluft rummet, da komfuret vil afgive den karakteristiske

lugt af nyt apparat.
ADVARSEL! Kontrollér, at alle emballagerester er blevet fiernet fra ovnrummet.

Oversigt over kogeplader

. Forreste venstre kogezone
Bageste venstre kogezone

. Bageste hgjre kogezone

. Forreste hgijre kogezone
Betieningspanel il kogeplade

mMoOw>

Betjeningspanel til kogeplade

Brug bergringssymbolerne til at betiene kogepladen.

>

. Effekt og andre individuelle angivelser for kogezone (se
nedenfor)

. Effektforagelse og timer

. Indikationspunkt for bgrnesikring

. Barnesikring til/fra
Kogeplade til/fra
Effektformindskelse og timer

. Veelg kogezone

. Indikationspunkt for timerfunktion

ITOMMON®
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Kom i gang

Mulige angivelser for individuelle kogezoner

Effektniveau eller timerangivelse.

Power boost er aktiveret. Se afsnit "Brug af power boost", side 13.

Kogezonen er stadig varm, efter at den er blevet slukket. Se afsnit “Indikator for restvarme”, side 14.

Der er intet kogegrej pd kogezonen, kogegrejet er for lille, eller materialet i kogegrejet er uegnet il
induktionsplader. Se afsnit "Egnet kogegrej*, side 11.

Betieningspanelet er daekket af en genstand eller af spildt vaeske.

To kogezoner er forbundet og bruges som én. Se afsnit "Brug den forbundne kogezone®, side 14.

——
g

Betjeningselementer til ovn

Drej veelgerne for at betiene ovnen.

A. Veelger for kogefunktion

B. Indikatorlampe for drift (gul)

C. Indikatorlampe for temperatur (rad)
D. Temperaturveelger

Lamper
Indikatorlampen for drift lyser, nér ovnen eller en af kogepladerne er teendt. Indikatorlampen for temperatur teendes, ndr
ovnen varmer op, og slukkes, ndr ovnen har ndet den valgte temperatur.

Abn lagelasen

Ovnldgen lases automatisk, nér du lukker den.

1. Skub forsigtigt derldsen mod hgjre med tommelfingeren.
2. Treek i ovnldgen, mens du stadig skubber lageldsen.

Tilbehor

Komfuret er udstyret med nyttigt filbeher til at forbedre brugen af det.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.



10 Kom i gang

Lave plader Til bagning af bagveerk eller som drypbakke.
Ekstra dyb plade (bradepande)  Til stegning af store maengder grantsager og ked eller til henkogning af madvarer.
Rist Til at grille ked eller fisk.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.



Madlavning med kogepladen 1N

MADLAVNING MED KOGEPLADEN

Oversigt over kogeplader

Kogepladens overflade
Kogepladens overflade er fremstillet af et kompakt glaskeramisk materiale. Her er nogle rdd til, hvordan overfladen
bruges og vedligeholdes.

¢ Overfladen er yderst modstandsdygtig over for temperaturaendringer, men kan blive beskadiget af nedfaldende tunge
genstande. Overfladen kan gé itu straks eller et stykke tid efter at veere blevet ramt.

ADVARSEL!
A Hvis overfladen gér itu, skal apparatet straks afbrydes fra lysnettet. Apparatet mé ikke benyttes.

¢ Sgrg for, at kogezonen og bunden af kogegreijet er rene og tarre for at forbedre ydelsen og forhindre skader pé
overfladen.

FORSIGTIG!

@ Hvis der spildes sukker eller mad med hgit sukkerindhold pd overfladen, mens den er varm, skal sukkeret
straks fiernes fra den varme overflade ved hjcelp af en klud eller en skraber. Ellers kan overfladen blive
beskadiget.

Brug aldrig nogen form for rengaringsmidler il at rengere overfladen, mens den er varm.
¢ Brug ikke kogepladen som opbevaringsomrade, da det kan resultere i ridser eller skader.
¢ Brug ikke kogegrej af aluminium eller plastik p& varme kogezoner.
¢ Anbring ikke genstande af plastik eller stanniol pd kogepladen.

Driftsprincip for kogepladen

Kogepladen fungerer ved hjcelp af induktionsprincippet. Det betyder, at der produceres varme direkte i bunden af
kogegrejet, og at kogepladens overflade kun opvarmes indirekte, ndr kogegreijet bliver varmt. Der genereres ingen varme,
hvis du teender for en kogezone, hvis der ikke er placeret kogegrej pd zonen. For at induktion skal fungere, skal bunden af
kogegrejet bestdr af et ferromagnetisk materiale.

Egnet kogegrej
Serg for, at dit kogegrej er egnet til induktionsvarme.
ADVARSEL!

Anbring ikke udstyr mellem kogezonen og bunden af kogegreijet, for eksempel udstyr, der ger det muligt at
benytte ikke-magnetisk kogegrej. Brug af sddant udstyr kan medfare forbreendinger og skader pa komfuret.

Overvej felgende aspekter, ndr du veelger kogegrej til din induktionsplade.

¢ Eksempler pd velegnet kogegrej er kogegrej lavet af stdl, emaliebelagt kogegrej og kogegrej af stabejern. Hvis du ikke
er sikker, kan du anbringe en magnet pd& bunden af kogegrejet. Hvis magneten scetter sig fast, er kogegrejet lavet af
ferromagnetisk materiale og derfor egnet til induktionsplader.

¢ Brug kun kogegrej med flad bund. Hvad enten det er tilsigtet eller ej, kan kogegrej med konkav eller konveks bund
pdvirke opvarmningsprocessen og beskadige pladens overflade og kogegreijet.

¢ Kogegrejet skal have en bund, der er mindst 2,25 mm tyk.

¢ Den minimale diameter af kogegrejet athcenger af kogezonens diameter.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.



12 Madlavning med kogepladen

Diameter af kogezone Minimumsdiameter af kogegrej

145 mm 90 mm
180 mm 10 mm
210 mm 130 mm

vy Nar du keber kogegrej, skal du veere opmeerksom pd, at den angivne diameter normalt henviser til den
overste kant eller til laget, som normalt er sterre end diameteren af bunden.

Eksempler pd uegnet kogegrej er kogegrej fremstillet af legeret stdl med kobber- eller aluminiumsbund og kogegrej af
glas. Garantien daekker ikke skader pd komfuret, som skyldes brug af uegnet kogegre;.

Grundieggende betjening af kogepladen

Teend for kogepladen

Far du tcender for kogepladen, skal du tarre stgv eller pletter af den og kontrollere, at bunden af kogegrejet er rent. Det
hjcelper med at undgé ridser og fastbraendte urenheder pd kogepladens overflade.

1. Bergr [@, og hold i 1 sekund for at teende for kogepladen.
Hvis du ikke tcender for en kogezone inden for 10 sekunder, slukkes kogepladen.

Farste gang komfuret filsluttes til lysnettet eller efter et stramsvigt er bgrnesikringen aktiveret.

Teend for en kogezone
1. Placer kogegrejet midt i den valgte kogezone.
2. Bergr 8] for den kogezone, du gnsker at bruge.

3. Bergr [2) eller [ for at veelge effekiniveau.
Berer [o] farst for at starte pd effekiniveau 9.
Tryk pé og hold [=) eller [¢] for at cendre effekiniveau hurtigere.

Hvis displayet skifter mellem B og det indstillede effekiniveau, er kogegrejets bund for lille, eller der er ikke noget
kogegrej pé& kogezonen. Hvis du placerer kogegrej med en passende starrelse pd kogezonen inden for 10 sekunder,
starter varmen ved det indstillede effektniveau. Hvis ikke, slukkes kogezonen.

Sluk for en kogezone
1. Berar 8] for den kogezone, der skal slukkes.

2. Bergr [¢] gentagne gange for at veelge effektniveau 0.
Du kan ogsé berare [2) og [=] samtidigt for at slukke for kogezonen straks.

ADVARSEL!
Efter brug skal kogezonen altid slukkes ved hjcelp af bergringsknapperne. Hvis du fierner kogegrejet, slukkes
kogezonen automatisk, men du bgr ikke forlade dig pd dette.

Hvis alle kogezoner indstilles til effektniveau 0, slukkes kogepladen automatisk efter et par sekunder.

Kogepladens effektniveauer
Veelg det effekiniveau, der passer bedst il det, du @nsker at gare.
Her er nogle eksempler pd, hvordan de forskellige effektniveauer anvendes.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.



Madlavning med kogepladen 13

Effektniveau Brug til

0 Brug kun restvarme.
1-2 Hold maden varm. Langsom simring af smé& meengder mad.
3 Langsom simring
4-5 Langsom kogning/stegning af starre maengder. Stegning af store stykker.
6 Stegning eller bruning.
7-8 Stegning.
9 Kogning af store maengder. Svitse eller braisere.
P power boost Start tilberedningsprocessen. Opvarm store maengder vand. Tilbered meget store maengder
mad.
Sluk for kogepladen

Sluk for kogepladen straks efter brug.

1. Gar et of felgende:
* Bergr [ og hold den nede i &t sekund.

* Indstil effektniveauet til [l for alle kogezoner. Kogepladen slukker automatisk efter et par sekunder.

BEMZRK!
Serg for at rengere overfladen efter hver brug af kogepladen, efter at den er kalet af. Det vil forhindre
urenheder i at breende fast i den varme overflade ved nceste brug.

Brug af power boost
Brug power boost til hurtigt at koge vand eller opvarme stegepanden.

A

1. Bergr @ for den kogezone, du ensker at bruge.
2. Veelg effektniveau 9.
3. Bergr[2)én gang.
B vises pé displayet.
4. Bergr [ for at skifte effekiniveau tilbage til 9.

ADVARSEL!
Efterlad ikke komfuret uden opsyn under brug af power boost. Power boost er ekstremt kraftig.

Power boost deaktiveres automatisk efter 10 minutter, og effektniveauet vender tilbage til niveau 9.

Spar energi

Her er nogle tips til, hvordan du kan spare energi.

¢ Brug kogegrej, som passer til den maengde mad, du tilbereder. Kogepladen justerer automatisk effekten til kogegrejets
starrelse. Du bruger mere energi, hvis du bruger kogegrej, der er starre end ngdvendigt.

¢ Tildeek kogegrejet med et lag, nér det er muligt.

¢ Hvis en ret tager lang tid at tilberede, kan du bruge en trykkoger.

¢ Grgntsager, kartofler og sd videre kan koges i mindre maengder vand. Maden koges lige sé& godt, sd leenge kogegrejet
er teet lukket med et 18g. Nér vandet er kommet i kog, reduceres varmen til et niveau, der lige netop er nok til at bevare
en langsom simring.
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Yderligere kogepladefunktioner

Brug den forbundne kogezone

Kombiner to kogezoner til én stor kogezone, og brug den, ndr du for eksempel bruger en stor oval pande eller en
grillpande.

Brug kogegrej med en starrelse op til 40 x 25 cm. Kogegrej med tung bund fordeler varmen mere jeevnt.

1. Placer kogegrejet pd de to kogezoner fil venstre.
Sarg for, at det ikke dcekker betjeningspanelet.

2. Bergr [ for at teende for kogepladen.

3. Berar 8] for de to kogezoner til venstre samtidigt, og hold i 3 sekunder.
H vises for kogezonen lcengst til venstre.

4. |ndstil effektniveauet med [2) og [=].
BEMZRK! Du kan ikke bruge Power boost til den forbundne kogezone.
Fra nu af betjenes den forbundne kogezone med 8] for den forreste venstre kogezone.

Sluk for den forbundne kogezone ved at reducere effektniveauet til 0. Begge kogezoner fungerer nu hver for sig.

Automatisk slukning af kogepladen
Hvis du placerer en genstand eller spilder vaeske pd bergringssymbolerne, slukkes kogepladen efter 10 sekunder.

B blinker pé& displayet for alle kogezoner, og der lyder et lydsignal. Lydsignalet stopper, nér du fierner genstanden eller
terrer den spildte vaeske op.

Slukning af automatisk kogezone

Hvis du ikke cendrer effektniveauet for en kogezone, slukkes den automatisk efter 10 timer ved effektniveau 1-8, og efter 3
timer for effektniveau 9.

Indikator for restvarme

Kogezonen opvarmes indirekte af det opvarmede kogegrej og forbliver varm i et stykke tid, selv efter at den er blevet
slukket. Brug restvarmen til at holde maden varm eller til optening.

Restvarme angives of [f] pa displayet, men selv efter ot [f] er slukket, kan kogezonen vecere varm!

A

Brug bernesikringen
Brug barnesikringen fil at forhindre utilsigtet brug af kogepladen.
* Nar kogepladen er slukket, er alle bergringssymboler undtagen [ |&st.

* Nar kogepladen er teendt, er alle bergringssymboler undtagen [ og [@] I&st. Kogepladen kan stadig slukkes ved hjcelp
af @

Aktivér bornesikringen
1. Bergr B, og hold den nede i 1 sekund.
Nér [ lyser, er barnesikringen akfiveret.

ADVARSEL!
Der er risiko for forbreendinger pd grund af restvarme.

2. Tryk pa B igen, og hold i 1 sekund for at sl& barnesikringen fra.

Farste gang komfuret tilsluttes til lysnettet eller efter et stramsvigt er bgrnesikringen aktiveret.

Brug af timeren

Brug timeren til at indstille tilberedningstiden for hver kogezone hver for sig. Nér tiden udlgber, slukkes kogezonen, og der
lyder et lydsignal.
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Teend for timeren
1. Teend for kogezonen, og indstil effektniveauet.
2. Berer [® for kogezonen igen.
A vises, og den indstillede tid vises pé de to displays for kogezonen overfor.
3. Beror [2) eller [5] for at indstille timerveerdien i minutter fra 1 il 99.
Hold [2) eller [] for at cendre veerdien hurtigere.

Nedtcellingen starter automatisk, nar veerdien er indstillet. Efter et par sekunder vender displayet tilbage til at vise
effektniveauerne, og den aktive timer angives af et decimaltegn ud for effektvcerdien.

Ndr tiden udlgber, lyder der en lydalarm, og kogezonen slukkes. Sluk for alarmen ved at berare en vilkarlig tast. Hvis du
ikke rarer ved en tast, slukkes alarmen automatisk efter 2 minutter.

Sluk for timeren
Hvis du vil slukke for timeren, fer tilberedningstiden udlgber.

1. Berar 8] to gange for den relevante kogezone.

2. Reducér tilberedningstiden til 0 ved hjcelp aff=], eller berer bade [2] og [ samtidigt for straks at né 0.
Timeren slukkes efter et par sekunder.

Visning og eendring af den resterende tilberedningstid
1. Berar 8] to gange for den relevante kogezone.
Den resterende tilberedningstid vises.

2. Bergr [2) eller [o] for at @ge eller reducere tilberedningstiden.
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MADLAVNING MED OVNEN

¢ Brug marke eller sorte bageplader belagt med silicium eller emalje. De leder varmen bedre.

¢ Det sparer energi at bage mange typer af bagveerk den ene efter den anden, fordi ovnen allerede er varm. Det bruger
mere energi at opvarme en ovn, som er kglet af.

¢ Der kan somme tider dannes damp pd indersiden af ovnen under tilberedningen. Dampen kan kondenseres pé lagen
og pé komfurldget. Dette er normalt og pdvirker ikke komfurets funktion. Tar eventuelt kondensvand af med en klud.

¢ Hvis du efterlader retten i ovnen, efter at den er feerdig, kan der fordampe veede fra den og kondensere pé
frontpanelet og ovnldgen.

L1y Du kan slukke for ovnen ca. 10 minutter for slutningen af tilberedningsprocessen. Det vil spare energi,
fordi den allerede opbyggede varme udnyttes.

Tilberedningsfunktioner

FastPreheat
T Brug denne ovnfunktion til at opvarme ovnen fil den gnskede temperatur sa hurtigt som muligt. Brug ikke
» denne funktion til tilberedning. Anbefalet temperatur: 50-275 °C.

Overvarme og undervarme

Brug denne ovnfunktion til at tilberede kad eller kager, som kun kan bages eller steges ved et enkelt
hgjdeniveau. Overvarmen og undervarmen vil udstréle varme jcevnt i ovnen. Anbefalet temperatur: 200 °C.

Undervarme og blceser

Brug denne ovnfunktion til bagvaerk med geer, der heever langsomt, eller til at henkoge frugt og grentsager.
Jr Brug den anden skinne fra neden og en lav bageplade for at lade den varme luft cirkulere hen over rettens
overside. Anbefalet temperatur: 180 °C.

Grill
—~— Brug denne ovnfunktion til at grille smé maengder af dbne sandwiches og palser eller fil at riste bred. Ved
brug af denne funktion er kun grillelementet tcendt. Anbefalet temperatur: 230 °C.
Stor grill
S vave Brug denne ovnfunktion til at grille smé& maengder af dbne sandwiches, palser og kad eller til at riste brad.

Bdde grillvarmen og overvarmen er taendt ved brug af denne funktion. Anbefalet temperatur: 230 °C.

Grill med blceser

S vave Brug denne ovnfunktion til at:
Jp ¢ grille ked, fisk og grentsager
o stege store stykker kad eller fierkrce pd et enkelt hgjdeniveau
¢ lave gratinerede retter
e brune mad, sé den far en sprad overflade

Grillelementet og blceseren er aktiveret samtidigt ved brug af denne funktion. Anbefalet temperatur: 170 °C.
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Varm luft

®

17

Brug denne ovnfunktion til at stege kad eller bage bagveerk pd flere niveauer samtidigt. Den cirkulerende
varme og blceseren vil sgrge for, at varm luft konstant cirkulerer rundt om maden. Anbefalet temperatur: 180
°C.

Varm luft og undervarme

®

Brug denne ovnfunktion til at bage:
® pizzaer

e ebletcerter

e frugtkager

o fugtigt bagveerk

¢ hcevet dej

e mgrdej

Undervarmen, den cirkulerende varme og blaeseren vil sgrge for, at varm luft konstant cirkulerer rundt om
maden. Anbefalet temperatur: 200 °C.

GentleBake

OO
L

Optoning

‘*

Brug denne ovnfunktion til at stege kad, filberede fisk eller bage bagveerk pd et enkelt niveau. Det giver en
ncensom, langsom og jeevn bagning, s& maden bliver blgd og saftig. Anbefalet temperatur: 180 °C.

Brug denne ovnfunktion til at opte fedevarer, f.eks.:

¢ kager med piskeflede eller smagrbaseret creme
¢ kager og bagveerk

¢ brad og rundstykker

¢ dybfrossen frugt

Oftest skal maden tages ud af emballagen.

BEMZRK!
@ Fiern eventuelle metalklemmer eller clips.

Vend, omrgr og adskil stykker, der er frosset sammen, ndr det halve af optgningstiden er géet.

| opteningstilstand cirkulerer blaeseren luften, men ingen varme er aktiveret. Det bruges fil at opta frossen
mad langsomt.

WaterClean

&

Brug denne ovnfunktion til at fierne pletter og madrester fra ovnen. Kun undervarmen udstrdler varme.
Programmet tager 30 minutter. Anbefalet temperatur: 70 °C.

Teend og sluk for ovnen
1. Drej ovnens funktionsveelger til en af tilberedningsfunktionerne for at tcende for den.
2. Drej ovnens funktionsvcelger til O for at slukke den.

Zndring af ovntemperatur

Veelg en passende temperatur til det, du tilbereder.
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) © o Al

1. Drej temperaturvaelgeren med uret for at gge temperaturen eller mod uret for at seenke temperaturen.
FORSIGTIG! Drej ikke veelgeren til under nul. Det kan beskadige termostaten.
Temperaturomrddet er 50-275 °C.

Zndring af ovntilberedningsfunktion

Veelg en passende tilberedningsfunktion til det, du tilbereder.

1. Drej veelgeren for tilberedningsfunktion med uret eller mod uret for at skifte mellem de tilgcengelige funktioner.
L1y Tilberedningsfunktionen kan ogsé cendres under tilberedningen.

Vejledning til brug af ovnfunktioner

Find den mest velegnede ovntilberedningsfunktion til dine behov ved hjcelp af falgende tabel.

Tilberedningsmetode Type af madvare Ovntilberedningsfunktion
Ked
Stegning E
Kaed, fierkree
Abne sandwiches, palser @
Grill Abne sandwiches, palser, kad @
Kad, fisk, grentsager
Bruning
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Tilberedningsmetode Type af madvare Ovntilberedningsfunktion

Bagveerk pd et enkelt niveau, fisk
Bagveerk pd et enkelt niveau

Bagveerk pé flere niveauer

l¢ @ 11 b4

Bagning
Pizzaer, cebletcerter, frugtkager, fugtigt bagveerk, hcevet dej,
mgardej
Bagveerk med geer, der haever langsomt
Gratiner
Ristning Bred @
Henkogning Frugt, grentsager
Riller

Ved hjcelp af riller kan du veelge mellem 4 forskellige niveauer, ndr du indscetter en rist eller en plade i ovnen.
Niveauerne/rillerne tcelles fra bunden og opad.

N

- N Wb

PN

Det er sikkert at bruge ovnen badde med og uden rillerne.

©

Forvarm ovnen

Brug FastPreheat-funktionen til hurtigt at opvarme ovnen fil den temperatur, du gnsker.

BEMZRK!
@ Denne funktion er ikke egnet til kogning.

1. Drej funktionsveelgeren til (3.
2. Drej temperaturveelgeren til den gnskede temperatur,

FORSIGTIG!
Anbring ikke bageplader eller andet kogegrej pd bunden af ovnen.

Anbefalinger for grilning

Brug disse anbefalinger, ndr du griller.
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ADVARSEL!
A Brug kun grillen med ovnlagen lukket.

ADVARSEL!
A Brug grydelapper eller kadtang. Grillelementet, risten og andet ovntilbehgr bliver meget varme under grilning.

e Forvarm grillen i ca. 5 minutter, far du bruger den.

¢ Hold gije med maden. Maden kan hurtigt blive breendt pd grund af den hgje temperatur.

¢ Smgr risten med olie for at forhindre kadet i at haenge fast, ndr du griller direkte pé& den. Brug den 4. rille.

¢ Indscet drypbakken i den ferste eller anden rille.

* Sarg for, at der er tilstraekkeligt med veeske i bakken, nér du bruger en bageplade. Ellers kan maden breende pa.
¢ Vend kedet.

¢ Renggr ovnen, tilbeharet og redskaberne, ndr du er feerdig med at grille.

Anbefalinger for stegning
Brug disse anbefalinger, nar du steger.
¢ Brug en pande eller plade af heerdet glas, stabejern, hcerdet glas eller belagt med emalije.

BEMZRK!
@ Brug ikke plader af rustfrit stél. De er stcerkt varmereflekterende.

¢ Brug filstraekkelig veeske under tilberedningen til at forhindre kedet i at breende.
¢ Tildeek kgdet for at holde det saftigt.

Anbefalinger for bagning

Brug disse anbefalinger, nér du bager.

¢ Det anbefales at forvarme ovnen.

Du kan bage smdkager og cookies pd lave bageplader pa flere niveauer (andet og tredje) samtidigt.

BEMZRK!
@ Smakager og cookies pd den gverste bageplade kan blive feerdige fer dem pé den nederste plade.

Anbring altid bagepladerne pd risten. Fiern risten, hvis du benytter den medfelgende bageplade.

©

Lav smdkager med samme tykkelse for at sikre, at de brunes jcevnt.

Bageudstyr kan cendre form, ndr det bliver varmt. Dette pavirker ikke dets funktion, og det vil vende tilbage til den
oprindelige form, nér det keler af.

FORSIGTIG!
Indscet ikke bradepanden i den farste rille.

Henkogning af madvarer

Brug ovnen til at henkoge mad.

Taend for ovnen, og vaelg ovnfunktion [£].

Hceld 1 liter varmt vand (ca. 70°C) i bradepanden.

Placer 6 1-liters glas i bradepanden.

Indscet bradepanden i ovnen i den anden rille fra neden.
. Luk ovnlégen.

—t

w s e

Hold gje med maden under tilberedningen, og tag den ud, ndr vaesken i et af glassene begynder at simre.
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RENGOARING

Serg for at rengere apparatet jeevnligt for at & det til at holde lcengere og blive ved med at se pcent ud.

ADVARSEL!
A Rengering md ikke udfagres af bgrn uden opsyn.

ADVARSEL!
A Risiko for elektrisk stad!

o Afbryd apparatet fra lysnettet far rengering.
¢ Brug ikke damprenser eller hgijtryksrenser til at rengere apparatet, da det kan resultere i elekirisk sted.

FORSIGTIG!
@ Vent altid, til apparatet er kalet of, fer det rengares.

Rengering af kogepladens overflade

Renger altid kogepladens glaskeramiske overflade pd den korrekte mdde for at sikre, at funktion og udseende holder
lcenge.

FORSIGTIG!

@ ¢ Brug ikke stdluld, grove svampe eller skurepulver, da det kan ridse overfladen. Skrappe
sprayrenggringsmidler, afkalkningsmidler og andre uegnede flydende renggringsmidler kan ligeledes
beskadige overfladen.

o Efter rengering skal alle rester af renggringsmidler altid fiernes fra overfladen, da de ellers kan beskadige
den, neeste gang kogezonerne opvarmes.

FORSIGTIG!
@ Hvis der spildes sukker eller mad med hgijt sukkerindhold pd overfladen, mens den er varm, skal sukkeret
straks fiernes fra den varme overflade ved hjcelp af en klud eller en skraber. Ellers kan overfladen blive
beskadiget.

Brug aldrig nogen form for renggringsmidler til at renggre overfladen, mens den er varm.

¢ Brug scerlige plejeprodukter til rengaring af komfuret, som skaber en beskyttende film, der forhindrer snavs i at klcebe
fast til overfladen.

¢ Fjern mindre urenheder med en fugtig, bled klud, og ter overfladen ter.

¢ Fjern vandpletter med en mild oplgsning af eddike. Denne oplgsning mé ikke anvendes pd rammen, da det kan fierne
dens glans.

¢ Ved genstridigt snavs bruges specialrensemidler til glaskeramik ved at falge producentens anvisninger. Hvis intet andet
virker, fiernes genstridigt snavs med en skraber. Hold skraberen ved den rigtige vinkel (45° til 60°), tryk forsigtigt
skraberen mod glasset, og skub for at fierne snavset.

Misfarvning af den glaskeramiske overflade skyldes normalt madrester, der breender fast pé overfladen, eller brug af
kogegrej af uegnet materiale (sdsom aluminium eller kobber). Sddan misfarvning er meget vanskelig at fierne helt, men
det pdvirker ikke funktionen af kogepladen og dcekkes derfor ikke af garantien.

Rengering af glasoverflader

Glasoverflader renggres med udstyr og midler beregnet til rengering af glas, spejle og vinduer.

FORSIGTIG!
Brug ikke grove slibende rengaringsmidler eller skarpe metalskrabere, da de kan f& overfladen til at revne og
glasset til at gé itu.
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Rengering af overflader af rustfrit stal

Renger overflader af rustfrit stdl med et mildt rengegringsmiddel og en blad svamp, som ikke vil ridse overfladen.

FORSIGTIG!
Brug ikke slibende renggringsmidler eller rengaringsmidler, der indeholder oplasningsmidler, da de kan
beskadige overfladen.

Rengering af emaljeoverflader

Renger emalieoverflader med en fugtig svamp. Fiern fedtpletter med varmt vand og et scerligt rengaringsmiddel til emalje.

©

Rengering af plastikdele og lakerede overflader

Fiern straks alle pletter pd plastikdele og lakerede overflader med en blgd ikke-slibende klud og lidt vand. Du kan ogsa
bruge rengeringsmidler og -redskaber beregnet til plastikoverflader og lakerede overflader. Felg producentens
anvisninger.

©

Rengering af ovnen

Renger jcevnligt ovnrummet.

FORSIGTIG!
Renger ikke emalieoverflader med slibende renggringsmidler eller redskaber, da de kan foradrsage permanent
skade.

FORSIGTIG!
Brug ikke slibende renggringsmidler, slibende redskaber eller alkoholbaserede renggringsmidler.

FORSIGTIG!
@ Leen dig ikke mod den é&bne I8ge, mens ovnrummet renggres. Sta aldrig pd den dbne ovnldge, og lad ikke
barn sidde pd den. Ovnldgens haengsler kan blive beskadiget ved for stor belastning.

FORSIGTIG!
@ Brug ikke slibende renggringsmidler. De vil ridse emaljebelagte overflader.

¢ Rengger ovnvaeggene med en fugtig svamp og renggringsmiddel. Brug et scerligt rengaringsmiddel fil emalie fil
fastbreendte pletter.

¢ Tar ovnen omhyggeligt efter rengering.

e Renggr riller ved hjcelp aof et traditionelt rengaringsmiddel.

¢ Rengger ovnredskaberne med en svamp og renggringsmiddel. Du kan bruge specialrengaringsmidler til vanskelige eller
fastbreendte pletter.

Brug af WaterClean-programmet

Brug WaterClean-programmet til nemt at fierne pletter og madrester fra ovnen.

©

1. Drej funktionsveelgeren il i&).
2. Drej temperaturveelgeren til 70 °C.
3. Hceeld 0,6 liter vand i en bageplade, og placer den i nederste rrille.

FORSIGTIG!
Sarg for, at ovnen er kelet af, fer du starter WaterClean-programmet.
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4. Lad programmet kare i 30 minutter. Madresterne vil blive blgde.
5. Renger ovnvaeggene af emalje med en fugtig klud.
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FEJLFINDING

Du kan lgse mange mindre problemer med hjcelp fra fejlfindingsoplysningerne. Hvis problemet fortscetter, mé du ikke
forsgge at reparere apparatet pd andre mader end ncevnt i denne manual.

ADVARSEL!
A Risiko for elektrisk stgd!
¢ Forsgg ikke at udfere nogen reparationer selv. Manipulation af apparatet og uprofessionel reparation kan
medfare personskade eller skader p& apparatet. Det vil ogsd ugyldiggare garantien. Kontakt i stedet en
servicetekniker.

e Udskift ikke selv elledningen. Hvis elledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten eller af en
autoriseret tekniker for at undgé farer.

Generel fejifinding

Brug denne tabel til at lese generelle problemer med komfuret.

Problem Lgsning

Hovedsikringen i dit hjem springer tit. Serg for, at effekten af alle teendte apparater ikke
overstiger kapaciteten af lysnettet i dit hjem.

Kontakt en servicetekniker.

Fejlfinding pa kogepladen
Brug denne tabel til at lgse problemer med kogepladen. Se ogsd afsnit "Normal stgj under tilberedning med komfuret”,
side 25.

Problem Arsag Lasning
Displayet er frosset fast, og Afbryd apparatet fra lysnettet i et par
bergringssymbolerne fungerer ikke. minutter. Tilslut derpd apparatet igen,
og tcend for det.
M blinker pé& displayet, nér en Kogegreijet er uegnet til Brug kogegrej med en ferromagnetisk
kogezone er blevet tcendt. induktionskomfurer. bund med den rigtige starrelse. Se
Kogegrejet er for lille. afsnit "Egnet kogegrej", side 11.

Hvis [l fortscetter med at blinke, efter
at du har slukket og teendt for
komfuret igen, skal du afbryde
apparatet fra lysnettet, vente i 5
minutter, og tilslutte det igen.

vises Kogepladen er overophedet. Vent, til kogepladen er kglet af. Brug
en lavere effektindstilling, og sgrg for,
at kogegrejet ikke er tomt.

B vises Der opstod en fejl under betjeningen.

& vises Det gnskede effekiniveau kan ikke
indstilles, fordi den maksimale
samlede effekt for kogepladen er
blevet néet.

B blinker pé& displayet. Der er placeret en genstand eller spildt  Fiern genstanden, eller aftgr
vaeske pé bergringssymbolerne pd betjeningspanelet.
betjeningspanelet.
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Problem Arsag Lgsning
B El vises Uegnet kogegrej uden Brug kogegrej med en ferromagnetisk
ferromagnetiske egenskaber. bund med den rigtige sterrelse. Se
afsnit "Egnet kogegrej", side 11.
power boost-funktionen slukkes power boost-funktionen slukkes altid  Aktivér power boost-funktionen igen.
automatisk. automatisk efter 10 minutter. Sluk om ngdvendigt for kogezonen og
teend den igen, far du aktiverer power
boost igen.
power boost-funktionen slukkes, hvis  Vent, til kogezonen er kelet of, far du
kogezonen er overophedet. aktiverer power boost-funktionen igen.
B B cller B + et andet tal end [E] En fejl i de elekironiske kredslgb. Afbryd apparatet fra lysnettet, vent i 5
vises minutter, og filslut det igen. Hvis fejlen

vises igen, skal du tilkalde en
servicetekniker.

Normal stgj under tilberedning med komfuret

Det er normalt, at induktionskogepladen og kogegrejet laver lidt stgj under tilberedning.

Type af stgj Beskrivelse

Stej, der skyldes induktion Induktion far molekyler i kogegrejet til at oscillere. Dette
kan medfare mere eller mindre stgj athcengigt af
materialet af kogegrejet.

Transformatorlignende summen Sker under tilberedning pd hgije effektniveauer.

Vibrationer og knitren af kogegrejet Der opstar stej, ndr kogegrejet bliver opvarmet, og
afhcengigt of materialet af kogegrejet og meengden og
typen af mad, der tilberedes.

Bleeserstg En blceser aktiveres, ndr komfuret bliver varmt indeni.
Blceseren kan kere i et stykke tid, selv efter at kogepladen
er blevet slukket.

BEMZRK!
Hvis komfuret ikke virker, skal du afbryde det fra lysnettet, vente et par minutter, og filslutte det igen. Hvis
problemet fortscetter, skal du kontakte en servicetekniker.

Fejlfinding pé& ovnen

Brug denne tabel il at lase problemer med ovnen.
Problem Lasning
Ovnlyset virker ikke. afsnit "Udskiftning af ovnlyspceren®, side 26

Maden steges/bages ikke tilstraekkeligt. Sarg for af veelge den rigtige temperatur og
tilberedningsfunktion.

Sgrg for, at ovnldgen er lukket.
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Udskiftning af dele

Udskiftning af ovnlyspceren

Ndr pceren gar itu, skal den udskiftes med en halogenpcere G9, 25 W.

ADVARSEL!
A Risiko for elektrisk stad! Far udskiftning af pceren skal apparatet altid afbrydes fra lysnettet.

BEMZRK!
@ Pceren er ikke daekket af garantien, da det er et forbrugselement.

Fiern rist, skinner og plader.
Afbryd komfuret fra lysnettet.
Fiern dcekslet pé pceren.
Udskift pceren.

ADVARSEL! Brug beskyttelse, nar du fierner den gamle pcere, for at undga at breende dig.
FORSIGTIG! Pas pa ikke at beskadige emaljeoverfladen.

Monter dcekslet.
6. Tilslut komfuret til lysnettet.

»wop o

bl

Udskiftning af ovnlagen.

Fiern og udskift ovnlagen, hvis den gar i stykker, eller hvis du har brug for at fierne glasruden i ovnldgen. Se afsnit
"Afmontering og montering af glasruden i ovnlégen®, side 27.
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Abn ovnlégen helt.

Hcev den op, og fold lasene pé ldgens haengsler.
Fold forsigtigt l&gen til en vinkel pé ca. 15°.

Fiern lagen: traek hcengslerne ud af dbningerne.

»oN =

Monter i omvendt rcekkefelge.

FORSIGTIG!

Serg for, at hcengslerne er korrekt placeret i krogene. Ellers kan lIdgen muligvis ikke dbnes og lukkes
ordentligt.

Afmontering og montering af glasruden i ovnldgen
Afmonter glasruden i ovnlagen, hvis den er itu, eller du gnsker at renggre den.

(1 (2
/\
N

1. Afmonter ovnl@gen fra apparatet (afsnit "Udskiftning af ovnldgen.”, side 26).
2. Left holderne lidt, og treek dem ud.
3. Left den nederste ende af glasruden op, og fiern den.

Monter i omvendt raekkefglge.

BEMZRK!
Markeringerne (halvcirkel) pé ldgen og glasruden skal overlappe hinanden.

Afmontering og montering af rillerne
Brug denne fremgangsmade til at afmontere og montere rillerne.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.
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)

1. Treek den nederste del af rillerne ud af ovnvaeggen.
2. Treekrillerne ud af hullerne foroven.

Monter rillerne i omvendt raekkefelge.
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INSTALLATION

Placering af komfuret

Serg for at placere komfuret i henhold til mél og andre faktorer beskrevet i dette afsnit.

©

(mm)

(=]
[v5]
O
c
IS

min. 100 [«—

850- max. 940

600

ADVARSEL!
Risiko for brand!

e Sgrg for, at gulvet og de tilstedende vaegge kan modsté en temperatur pd mindst 90 °C.
* Placer ikke komfuret bag ved en pynteder, da det kan blive overophedet.

ADVARSEL!
Komfuret er beregnet til at anbringes direkte pd gulvet uden stgtter eller sokler.

FORSIGTIG!
Anbring ikke komfuret i ncerheden af kraftige varmekilder som f.eks. fastbraendselsfyr, da den hgje
temperatur kan beskadige komfuret.

Fastgorelse af komfuret til en veeg

Komfuret forhindres i at veelte ved at fastgere det til en vaeg.

(mm)

850-940

13-30

40

23-94
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1. Fastger beslaget til vaeggen ved hjcelp af de medfelgende skruer og rawlplugs.
ADVARSEL! Hvis de medfelgende skruer og rawlplugs ikke er egnede til veeggen, skal der anvendes skruer og
rawlplugs, som vil garantere sikker montering péa veeggen.

2. Placer komfuret ud for beslaget, og fastger det.

Justering af komfurets hgjde

Komfurets hgjde kan justeres fra 850 mm til 940 mm.

/

1. Lceg komfuret ned pd gulvet pd dets bagside.
2. Skru skruerne Igs.

3. Juster hgjden.

4. Skru skruerneiigen.

Nivellering af komfuret

Niveller komfuret ved at justere hgjden af fadderne for og hjulene bag hver for sig.

JAN
®

ADVARSEL!
Komfuret skal installeres, sa det er i niveau vandret.
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Drej de forreste fgdder for at justere hgjden.

Drej hjuljusteringsskruerne for at justere hgjden af hjulene bag.

Leeg et vaterpas oven pa komfuret for at kontrollere den vandrette position. Juster efter behov.
Scet bleendpropperne i hullerne.

»oN =

Tilslut til lysnettet.

Tilslut komfuret til enten en enkeltfaset eller trefaset stramforsyning.

ADVARSEL!
A Risiko for elektrisk sted! Tilslut ikke selv komfuret fil lysnettet. Komfuret mé kun tilsluttes af en autoriseret
tekniker.

ADVARSEL!
A ¢ Den elektriske installation skal fglge de lokale bestemmelser.
¢ Til enkeltfaset stremforsyning benyttes en ledning pa 3x4,0 mm2 maerket HO5VV-F 3G4 eller bedre.
¢ Til trefaset stramforsyning benyttes en ledning pé& 5x1,5 mm2 maerket HO5VV-F 5G1.5 eller bedre.
¢ Brug ikke eksterne timere eller scerskilte fiernbetjeningssystemer til at kontrollere komfuret.

FORSIGTIG!
@ Lees ngje brugsvejledningen, fgr apparatet tilsluttes. Reparationer eller garantikrav, som métte opstd pé grund
af forkert tilslutning eller brug af komfuret, deekkes ikke af garantien.

Tilslutning til en enkelifaset stramforsyning
Falg disse anvisninger for at filslutte komfuret til en enkeltfaset stramforsyning pd 220-240 V, 50-60 Hz.

® 0

1. Fjern beskyttelsesdcekslet p& klemmekassen.
2. Abn dcekslet pé& terminalen.

3. Montér forbindelsesstykkerne.

4

. Fastger kablerne til terminalen ved hjcelp af skruerne.
ADVARSEL! Kontrollér, at den beskyttende jordledning er korrekt fastgjort.

5. Fastger kablet med clipsen.
6. Luk deekslet pd terminalen.
7. Monter beskyttelsesdcekslet pd klemmekassen.

Tilslutning til en trefaset stremforsyning
Falg disse anvisninger for at filslutte komfuret til en trefaset stramforsyning pé 380-415 V 3N~, 50 Hz.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.



32

Fiern beskyttelsesdcekslet p& klemmekassen.
Abn dcekslet pd terminalen.
Montér forbindelsesstykket.

Fastger kablerne til terminalen ved hjcelp af skruerne.
ADVARSEL! Kontrollér, at den beskyttende jordledning er korrekt fastgjort.

Fastger kablet med clipsen.
Luk decekslet pé terminalen.

. Monter beskyttelsesdcekslet pd klemmekassen.

Ger felgende, nar tilslutningen er udfort

1
2

Kontrollér, at lysnettet er korrekt installeret.
Kontrollér, at varmelegemer og betjenings- og styreelementer fungerer korrekt.

Indstilling af maks. kogepladeeffekt

Maks. kogepladeeffekt er 7200 W som standard. Hvis den tilgcengelige effekt eller sikringsstarrelse er begreenset,
indstilles en lavere maksimal effek.

1.
2
3.

4,

5.

Tilslut komfuret til lysnettet.
Berer B, og hold i 1 sekund for at deaktivere barnesikringen.

Bergr 8 for bageste venstre og forreste hgjre kogezone samtidigt.
Den aktuelle maksimale effekt vises.

Berar [2) eller [¢] for at indstille den @nskede maksimale effekt.
De tilgcengelige effektindstillinger er 7200 W, 6000 W, 3500 W, og 2800 W.

Bergar igen @] for gverste venstre og nederste hgjre kogezone samtidigt for at lagre den nye indstilling.

& vises p& den valgte kogezone, nér den maksimale effekt for kogepladen er ndet. Afhcengigt af den indstillede
maksimale effekt er det méske ikke muligt at benytte et hgit effekiniveau for flere kogezoner samtidigt.
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TILLEG

Specifikationer
Produktkode CIS5623V
Hgjde 90 cm
Bredde 59,7 cm
Dybde 59,4 cm
Veegt 51,3 kg
Volumen af ovnrum 701
Strgmforsyning 220-240V, 50-60 Hz

380-415V 3N~, 50 Hz

Elektrisk kapacitet 10 500 W
Kogezone Diameter Effekt
Forrest il venstre 18 cm 2 kW
Bagest til venstre 18 cm 2 kW
Bagest til hgjre 21cm 2 kW
Forrest til hgjre 14,5 cm 1,6 kW

EU-direktiver og standarder

Dette produkt opfylder de relevante EU-direktiver og bestemmelser og baerer CE-mcerkningen. Hvis
EU-overensstemmelseserklceringen ikke falger med produktet, fés en kopi p& anmodning.

Ydeevnen af dette produkt overholder EN 60350-1-standarden.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.
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