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fordi du har valgt at kebe dette produkt. Denne vejledning ger det
nemmere at bruge apparatet. Vejledningen vil gere det muligt for dig at
Icere apparatet at kende s@ hurtigt som muligt.

Kontrollér, at apparatet ikke er beskadiget ved modtagelsen. Hvis du
opdager en transportskade, skal du kontakte salgsstedet eller det lager,
som apparatet er afsendt fra.
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Sikkerhed

SIKKERHED

Lees ngije vejledningen fer installation og brug af apparatet. Gem vejledningen, og opbevar den i ncerheden af apparatet
for nemt at kunne slé& op i den.

Pamindelser

A

FORSIGTIG!
@ Anvendes, ndr der er risiko for skader pd apparatet.

ADVARSEL!
Anvendes, ndr der er risiko for personskader.

BEMZRK!
@ Generelle oplysninger, som du skal vcere opmaerksom pa.

\Iy Nyttige tips, som du kan have gavn af.

Sikkerhed for bern og handicappede

ADVARSEL!
A e Hold barn under 8 ar pd afstand af apparatet, medmindre de er under konstant opsyn.

¢ Lad kun falgende grupper benytte apparatet, hvis de er under opsyn eller har féet anvisning i brug af
apparatet pé sikker vis. De bgr forstd de involverede risici.

— Bern. (Barn under 8 ar skal veere under konstant opsyn).
- Personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller mentale evner.
- Personer med manglende erfaring og kendskab.

ADVARSEL!
A ¢ Lad aldrig barn lege med apparatet.

¢ Renggering md ikke udfgres af bgrn uden opsyn.

ADVARSEL!
A Brug kun kogepladedaeksler, som er designet eller anbefalet af producenten. Brug af forkerte daeksler
medfarer risiko for ulykker.

Generel sikkerhed

A
A

ADVARSEL!
Brug ikke apparatet til andre formél end madlavning, for eksempel rumopvarmning.

ADVARSEL!
Overvédg hele tiden konstant tilberedningsprocessen.
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Sikkerhed

ADVARSEL!
Risiko for brand!

Opbevar ikke noget pd komfurets overflade.

Opbevar ikke brandbare, eksplosive, flygtige eller temperaturfglsomme genstande (f.eks. papir,
viskestykker, plastposer, rengaringsmidler og sprayddser) i skuffen under ovnen, da disse emner kan
anteendes under brug og forarsage brand.

Tilberedning med olie eller fedtstof p& en kogeplade uden opsyn kan medfare brand.

Forsgg aldrig at slukke en brand med vand. Sluk for apparatet i stedet for, og tildeek ilden med for
eksempel et lag eller et brandtceppe.
Tildcek eller bloker aldrig ventilationsébningerne p& nogen méde.

ADVARSEL!
Risiko for forbreendinger!

Kogegrej og tilgeengelige dele af apparatet kan blive meget varme under brug. Pas pé ikke at rare ved
varme dele.

Ovnlégen kan blive meget varm under brug.

Anbring ikke metalgenstande sésom knive, gafler, skeer eller 1&g pd kogezonerne, da disse elementer
kan blive meget varme.

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk stad!

Hvis kogefladen er revnet, skal apparatet straks slukkes og afbrydes fra lysnettet. Apparatet mé ikke
anvendes eller berares.

Hold ledninger til andre apparater pé sikker afstand, sa de ikke kan blive klemt fast i ovnlégen, da de kan
blive beskadiget og forarsage kortslutning.

FORSIGTIG!
Tildeek ikke ovnvaeggene med stanniol. Stanniol forhindrer luftcirkulationen i ovnen, hindrer
tilberedningsprocessen og skader ovhrummets emalje.

Sikkerhedsmcerkater

Disse sikkerhedsmcerkater findes p& apparatet.

A Forsigtig! Risiko for vipning.

Advarsel! Der skal monteres stabilisering for at undgd, at apparatet veelter.

Bortskaffelse

O

Bortskaf emballagen pd miligvenlig vis.

Dette apparat er meerket i overensstemmelse med det Europceiske Direktiv 2012/19/EF for affald af elektrisk
og elektronisk udstyr (WEEE). Symbolet pd apparatet eller dets emballage angiver, at det ikke mé behandles
som husholdningsaffald. Det skal i stedet afleveres pd en genbrugsstation, som er godkendt til héndtering
af elektrisk og elektronisk udstyr.

Ved at bortskaffe produktet korrekt er du med fil at forebygge negative effekter pd miliget og menneskers
sundhed, som forkert affaldshdndtering af produktet ellers kunne forarsage. Du kan & flere oplysninger om
bortskaffelse og genvinding af produktet ved at kontakte din kommune eller genbrugsstation, eller den
forretning, hvor du kebte produktet.
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Kom i gang

KOM | GANG

Installation

Se afsnit "Installation”, side 20.

Fzr du begynder at bruge komfuret
. Fjern al transportemballage og alt udstyr fra komfuret.

2. Renger alt tilbehgr og alle redskaber med varmt vand og almindeligt renggringsmiddel. Brug ikke slibende
renggringsmidler.

3. Teend for, og indstil alle kogezoner til maksimal effekt i 3 til 5 minutter uden kogegrej pd dem.
Ndr kogezonerne varmer op, kan der muligvis ses rag pa kogezonens overflade. Nar kogepladen varmes op en
gang, fer den bruges for ferste gang, vil den blive mere modstandsdygtig over for fastklcebning af snavs.

4. Opvarm ovnen fil 275 ° C for 60 minutter uden madvarer. Udluft rummet, da komfuret vil afgive den karakteristiske

lugt af nyt apparat.
ADVARSEL! Kontrollér, at alle emballagerester er blevet fiernet fra ovnrummet.

Oversigt over kogeplader

) (G
A. Forreste venstre kogezone

B. Bageste venstre kogezone (hurtig)
C. Bageste hgjre kogezone (hurtig)
D. Forreste venstre kogezone (hurtig)

Hurtige kogezoner bruger mere effekt og kan varme op hurtigere end andre kogezoner.

Betjeningsknapper pad komfuret

Drej veelgerne for at betiene komfuret.

OO

. Effektvcelger for forreste venstre kogezone

. Effekiveelger for bageste venstre kogezone

. Veelger for ovnfunktion

. Indikatorlampe for drift (gul)
Indikatorlampe for temperatur (rad)
Veelger for ovntemperatur

. Effektveelger for bageste hgijre kogezone

. Effektveelger for forreste hgijre kogezone

OO

IQQMmMOoON®>
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8 Kom i gang

Lamper
Indikatorlampen for drift lyser, nér ovnen eller en af kogepladerne er tcendt. Indikatorlampen for temperatur teendes, nér
ovnen varmer op, og slukkes, nér ovnen har ndet den valgte temperatur.

Abn lagelasen

Ovnlégen lases automatisk, ndr du lukker den.

1. Skub forsigtigt dgrldsen mod hgjre med tommelfingeren.
2. Treek i ovnldgen, mens du stadig skubber lageldsen.

Tilbehor

Komfuret er udstyret med nyttigt tilbeher til at forbedre brugen af det.

Lave plader Til bagning af bagveerk eller som drypbakke.
Ekstra dyb plade (bradepande)  Til stegning af store maengder grantsager og ked eller til henkogning af madvarer.
Rist Til at grille kad eller fisk.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.



Madlavning med kogepladen

MADLAVNING MED KOGEPLADEN

Kogepladens overflade

Her er nogle rdd til, hvordan kogepladens overflade bruges og vedligeholdes.

ADVARSEL!
Risiko for brand! Overophedet fedt og olie kan antcende. Lad aldrig en tilberedning med fedt eller olie veere
uden opsyn.

Serg for, at kogezonen og bunden af kogegrejet er rene og terre fer brug for at sikre bedre betingelser for
varmeledningen og forebygge skader.

Loeg ikke vadt kogegrej eller lag deekket af damp pd kogezonerne. Fugt kan beskadige kogezonerne.

Kal ikke det varme kogegrej ned ved at placere det pa kogezonerne, nér de ikke er i brug. Kondensvandet, som
samles under bunden af kogegrejet, kan medfgre korrosion.

BEMZRK!
Leengere tids brug af kogezonerne kan misfarve kanten af kogezonen. Sédan misfarvning pavirker ikke
funktionen og dcekkes ikke af garantien.

Egnet kogegrej

Sarg for at benytte passende kogegrej for at opnd de bedste resultater og forhindre skader.
¢ Brug kogegrej af god kvalitet med en flad og stabil bund.

e Sgrg for, at bunden af kogegrejet passer til kogezonens diameter.

Y Nar du keber kogegrej, skal du veere opmcerksom p4, at den angivne diameter normalt henviser til
den gverste kant eller til Iaget, som normalt er sterre end diameteren af bunden.

¢ Kogegrej fremstillet af hcerdet glas med en scerlig bund kan bruges, hvis diameteren passer til kogezonen. Kogegrej

med starre diameter kan revne pd grund af termisk spaending.

Teend og sluk for kogezonerne

1.

Drej knappen for at tcende for kogezonen.
Du kan indstille varmeeffekten i trin fra 1 til 6.

2. Sluk for kogezonen ved at dreje knappen fil 0.

Y Sluk for kogezonen 3 til 5 minutter, for maden er feerdig, for at udnytte restvarmen og spare
energi.

BEMZRK!
Kogezoner, der har en rgd prik i midten, er hurtige kogezoner. Hurtige kogezoner bruger mere effekt og kan
varme op hurtigere end andre kogezoner.

Spar energi

Her er nogle tips til, hvordan du kan spare energi.

Serg for, at bunden af kogegrejet passer til kogezonens diameter. Hvis kogegrejet er for lille, gér en del af varmen tabt,
og kogezonen kan blive beskadiget.

Brug kogegrej, som passer til den meengde mad, du tilbereder. Du bruger mere energi, hvis du bruger kogegrej, der er
sterre end ngdvendigt.

Tildeek kogegrejet med et 18g, ndr det er muligt.
Hvis en ret tager lang tid at tilberede, kan du bruge en trykkoger.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.



10 Madlavning med kogepladen

¢ Grentsager, kartofler og sa videre kan koges i mindre maengder vand. Maden koges lige s& godt, sé leenge kogegrejet
er tcet lukket med et I&g. Nér vandet er kommet i kog, reduceres varmen til et niveau, der lige netop er nok til at bevare
en langsom simring.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.



Madlavning med ovnen

1

MADLAVNING MED OVNEN

Brug marke eller sorte bageplader belagt med silicium eller emalje. De leder varmen bedre.

Det sparer energi at bage mange typer af bagvcerk den ene efter den anden, fordi ovnen allerede er varm. Det bruger
mere energi at opvarme en ovn, som er kglet af.

Der kan somme tider dannes damp pé indersiden af ovnen under tilberedningen. Dampen kan kondenseres pd l&dgen
og pé komfurldget. Dette er normalt og pdvirker ikke komfurets funktion. Tar eventuelt kondensvand af med en klud.
Hvis du efterlader retten i ovnen, efter at den er faerdig, kan der fordampe veede fra den og kondensere pd
frontpanelet og ovnldgen.

L1y Du kan slukke for ovnen ca. 10 minutter for slutningen af tilberedningsprocessen. Det vil spare energi,
fordi den allerede opbyggede varme udnyttes.

Tilberedningsfunktioner

Overvarme

Brug denne ovnfunktion til at brune oversiden af maden (endelig bruning). Overvarmen vil udstréle varme pé

oversiden af maden. Anbefalet temperatur: 180 °C.

Undervarme

Brug denne ovnfunktion til at brune undersiden af maden. Undervarmen vil udstréle varme pd undersiden af

maden. Anbefalet temperatur: 180 °C.

Overvarme og undervarme

Brug denne ovnfunktion til at tilberede kad eller kager, som kun kan bages eller steges ved et enkelt

hgjdeniveau. Overvarmen og undervarmen vil udstréle varme jcevnt i ovnen. Anbefalet temperatur: 200 °C.

Grill
—~— Brug denne ovnfunktion til at grille smé maengder af dbne sandwiches og palser eller fil at riste bred. Ved
brug af denne funktion er kun grillelementet tcendt. Anbefalet temperatur: 230 °C.
Stor grill
S vave Brug denne ovnfunktion til at grille smé& maengder af dbne sandwiches, palser og kad eller til at riste brad.
Bdde grillvarmen og overvarmen er taendt ved brug af denne funktion. Anbefalet temperatur: 230 °C.
WaterClean

Brug denne ovnfunktion til at fierne pletter og madrester fra ovnen. Kun undervarmen udstrdler varme.

@ Programmet tager 30 minutter. Anbefalet temperatur: 70 °C.

Teend og sluk for ovnen

1.

Drej ovnens funktionsveelger til en af tilberedningsfunktionerne for at teende for den.

2. Drej ovnens funktionsveelger til O for at slukke den.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.



12 Madlavning med ovnen

Zndring af ovhtemperatur

Vcelg en passende temperatur til det, du tilbereder.

) o o4

1. Drej temperaturveelgeren med uret for at gge temperaturen eller mod uret for at scenke temperaturen.
FORSIGTIG! Drej ikke veelgeren til under nul. Det kan beskadige termostaten.
Temperaturomrddet er 50-275 °C.

Zndring af ovntilberedningsfunktion

Veelg en passende tilberedningsfunktion fil det, du filbereder.

1. Drej veelgeren for tilberedningsfunktion med uret eller mod uret for at skifte mellem de tilgcengelige funktioner.
Vs Tilberedningsfunktionen kan ogsa cendres under tilberedningen.

Vejledning til brug af ovnfunktioner

Find den mest velegnede ovntilberedningsfunktion til dine behov ved hjcelp af falgende tabel.

Tilberedningsmetode Type af madvare Ovntilberedningsfunktion
Stegning Ked B
Abne sandwiches, palser ﬁ
el Abne sandwiches, palser, ked E
Oversiden af maden E
Bruning
Undersiden af maden g
Bagning Bagveerk pd et enkelt niveau E
Ristning Bred g

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.



Madlavning med ovnen

Riller

Ved hjcelp aof riller kan du vaelge mellem 4 forskellige niveauer, ndr du indscetter en rist eller en plade i ovnen.
Niveauerne/rillerne teelles fra bunden og opad.

N

- N WwPp

P N

Det er sikkert at bruge ovnen badde med og uden rillerne.

©

Anbefalinger for grilning

Brug disse anbefalinger, nar du griller.

A
A

e Forvarm grillen i ca. 5 minutter, fer du bruger den.

¢ Hold gie med maden. Maden kan hurtigt blive breendt pd grund af den hgje temperatur.

¢ Smgr risten med olie for at forhindre kadet i at haenge fast, ndr du griller direkte pé& den. Brug den 4. rille.

¢ Indscet drypbakken i den ferste eller anden rille.

e Sgrg for, at der er filstraekkeligt med vaeske i bakken, nér du bruger en bageplade. Ellers kan maden breende pa.
e Vend kgdet.

® Renger ovnen, tilbehgret og redskaberne, ndr du er feerdig med at grille.

FORSIGTIG!
Anbring ikke bageplader eller andet kogegrej pd bunden af ovnen.

ADVARSEL!
Brug kun grillen med ovnlagen lukket.

ADVARSEL!
Brug grydelapper eller kadtang. Grillelementet, risten og andet ovntilbehgr bliver meget varme under grilning.

Anbefalinger for stegning
Brug disse anbefalinger, nér du steger.
¢ Brug en pande eller plade af heerdet glas, stebejern, hcerdet glas eller belagt med emalje.

BEMZRK!
@ Brug ikke plader af rustfrit stal. De er stcerkt varmereflekterende.

¢ Brug filstraekkelig veeske under tilberedningen til at forhindre kedet i at breende.
¢ Tildeek kgdet for at holde det saftigt.

Anbefalinger for bagning

Brug disse anbefalinger, nér du bager.

¢ Det anbefales at forvarme ovnen.

¢ Du kan bage smdkager og cookies pd lave bageplader pa flere niveauer (andet og tredje) samtidigt.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.



14 Madlavning med ovnen

BEMZRK!
@ Smdkager og cookies pd den gverste bageplade kan blive feerdige far dem pd den nederste plade.

¢ Anbring altid bagepladerne pd risten. Fiern risten, hvis du benytter den medfglgende bageplade.

©

¢ Lav smdkager med samme tykkelse for at sikre, at de brunes jcevnt.

¢ Bageudstyr kan cendre form, nar det bliver varmt. Dette pavirker ikke dets funktion, og det vil vende tilbage til den
oprindelige form, nér det keler af.

FORSIGTIG!
Indscet ikke bradepanden i den farste rille.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.



Renggring 15

RENGOARING

Serg for at rengere apparatet jeevnligt for at & det til at holde lcengere og blive ved med at se pcent ud.

ADVARSEL!
A Rengering md ikke udfagres af bgrn uden opsyn.

ADVARSEL!
A Risiko for elektrisk stad!

o Afbryd apparatet fra lysnettet far rengering.
¢ Brug ikke damprenser eller hgijtryksrenser til at rengere apparatet, da det kan resultere i elekirisk sted.

FORSIGTIG!
@ Vent altid, til apparatet er kalet of, fer det rengares.

Rengering af kogepladens overflade

¢ Renger omradet omkring kogezonerne med varmt vand og lidt opvaskemiddel. Til genstridigt snavs bruges en
stéluldspude med renggringsmiddel. Skyl derpd, og ter af.

¢ Renger og vedligehold kogezonerne ved hjcelp af renggringsmidler, som fés i almindelig handel. Hvis kogezonen er en
smule varm, treenger renggringsmidlet mere effektivt ind i porerne.

BEMZRK!
Renger altid kogezonerne efter brug. Veesker, der indeholder salt, vaesker, der er kogt over, og fugt kan
medfare skader.

¢ Kanten af kogezonerne er fremstillet af rustfrit stél, som kan antage en gullig farvetone efter et stykke tids brug. Renger
kanterne med almindelige rengaringsmidler til metal. Brug ikke grove opvaskemidler, da de kan medfgre ridser.

Rengering af glasoverflader

Glasoverflader rengares med udstyr og midler beregnet til renggaring af glas, spejle og vinduer.

FORSIGTIG!
Brug ikke grove slibende renggringsmidler eller skarpe metalskrabere, da de kan f& overfladen til at revne og
glasset til at ga itu.

Rengering af overflader af rustfrit stal

Renger overflader af rustfrit stél med et mildt rengaringsmiddel og en blad svamp, som ikke vil ridse overfladen.

FORSIGTIG!
Brug ikke slibende renggringsmidler eller rengeringsmidler, der indeholder oplasningsmidler, da de kan
beskadige overfladen.

Rengering af emaljeoverflader

Renger emaljeoverflader med en fugtig svamp. Fiern fedtpletter med varmt vand og et scerligt rengeringsmiddel til emalje.

©

FORSIGTIG!
Rengar ikke emaljeoverflader med slibende rengeringsmidler eller redskaber, da de kan fordrsage permanent
skade.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.



16 Renggring

Rengering af plastikdele og lakerede overflader

Fiern straks alle pletter pd plastikdele og lakerede overflader med en blgd ikke-slibende klud og lidt vand. Du kan ogsa
bruge rengeringsmidler og -redskaber beregnet til plastikoverflader og lakerede overflader. Felg producentens
anvisninger.

©

Rengering af ovnen

Renger jcevnligt ovnrummet.

FORSIGTIG!
Brug ikke slibende renggringsmidler, slibende redskaber eller alkoholbaserede renggringsmidler.

FORSIGTIG!
@ Leen dig ikke mod den é&bne l8ge, mens ovnrummet renggres. Sta aldrig pd den dbne ovnldge, og lad ikke
barn sidde pd den. Ovnldgens heengsler kan blive beskadiget ved for stor belastning.

FORSIGTIG!
@ Brug ikke slibende renggringsmidler. De vil ridse emaljebelagte overflader.

¢ Rengger ovnvaeggene med en fugtig svamp og renggringsmiddel. Brug et scerligt rengaringsmiddel fil emalie fil
fastbreendte pletter.

¢ Tar ovnen omhyggeligt efter rengering.
e Renggr riller ved hjcelp aof et traditionelt rengaringsmiddel.

¢ Rengger ovnredskaberne med en svamp og renggringsmiddel. Du kan bruge specialrengaringsmidler til vanskelige eller
fastbreendte pletter.

Brug af WaterClean-programmet

Brug WaterClean-programmet til nemt at fierne pletter og madrester fra ovnen.

©

Drej funktionsveelgeren til (&).

Drej temperaturvcelgeren til 70 °C.

Heeld 0,6 liter vand i en bageplade, og placer den i nederste rille.
Lad programmet kare i 30 minutter. Madresterne vil blive blade.
Renger ovnvaeggene af emalje med en fugtig klud.

FORSIGTIG!
Sarg for, at ovnen er kelet af, fer du starter WaterClean-programmet.

LI S
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FEJLFINDING

Du kan lgse mange mindre problemer med hjcelp fra fejlfindingsoplysningerne. Hvis problemet fortscetter, mé du ikke
forsgge at reparere apparatet pd andre mader end ncevnt i denne manual.

ADVARSEL!
A Risiko for elektrisk stgd!
¢ Forsgg ikke at udfere nogen reparationer selv. Manipulation af apparatet og uprofessionel reparation kan
medfare personskade eller skader p& apparatet. Det vil ogsd ugyldiggare garantien. Kontakt i stedet en
servicetekniker.

e Udskift ikke selv elledningen. Hvis elledningen er beskadiget, skal den udskiftes af producenten eller af en
autoriseret tekniker for at undgé farer.

Generel fejifinding

Brug denne tabel til at lese generelle problemer med komfuret.

Problem Lgsning

Hovedsikringen i dit hjem springer tit. Serg for, at effekten af alle teendte apparater ikke
overstiger kapaciteten af lysnettet i dit hjem.

Kontakt en servicetekniker.

Fejlfinding p& ovnen

Brug denne tabel til at lese problemer med ovnen.

Problem Lasning

Ovnlyset virker ikke. afsnit "Udskiftning af ovnlyspceren®, side 17

Maden steges/bages ikke tilstraekkeligt. Sgrg for af veelge den rigtige temperatur og
tilberedningsfunktion.

Sgrg for, at ovnldgen er lukket.

Udskiftning af dele

Udskiftning af ovnlyspceren

Ndr pceren gar itu, skal den udskiftes med en halogenpcere G9, 25 W.

A

BEMZRK!
@ Pceren er ikke daekket af garantien, da det er et forbrugselement.

ADVARSEL!
Risiko for elektrisk sted! Far udskiftning af pceren skal apparatet altid afbrydes fra lysnettet.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.



18 Feijlfinding

Fiern rist, skinner og plader.
. Afbryd komfuret fra lysnettet.
. Fiern deekslet pd pceren.

. Udskift pceren.

ADVARSEL! Brug beskyttelse, nar du fierner den gamle pcere, for at undgé at breende dig.
FORSIGTIG! Pas pa ikke at beskadige emaljeoverfladen.

Monter dcekslet.
6. Tilslut komfuret til lysnettet.

H WON -~

bl

Udskiftning af ovnldagen.

Fiern og udskift ovnlégen, hvis den gar i stykker, eller hvis du har brug for at fierne glasruden i ovnlagen. Se afsnit
"Afmontering og montering af glasruden i ovnlégen®, side 19.

Abn ovnlagen helt.
. Fold l&sene til lagens haengsler.

. Fold lagen til en vinkel pd 15°, s@ l&dsene passer sammen med l&dgens heengsler.
. Fiern l&gen: treek haengslerne ud af dbningerne.

H WON -~

Monter i omvendt reekkefelge.

ADVARSEL!

Serg for, at hcengslernes l8se er korrekt placeret i lagens sideldse, far du monterer den. Det forhindrer
heengslerne i pludselig at klappe sammen og sdre dig eller beskadige l&sen.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.
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Afmontering og montering af glasruden i ovnlagen
Afmonter glasruden i ovnlégen, hvis den er itu, eller du gnsker at renggre den.

1. Afmonter ovnldgen fra apparatet (afsnit ).
2. Left holderne lidt, og traek dem ud.
3. Left den nederste ende af glasruden op, og fiern den.

Monter i omvendt raekkefglge.

BEMZRK!
Markeringerne (halvcirkel) pd Idgen og glasruden skal overlappe hinanden.

Afmontering og montering af rillerne
Brug denne fremgangsmdde til at afmontere og montere rillerne.

/
® o’
) l@
Z)

1. Treek den nederste del aof rillerne ud af ovnvaeggen.
2. Treek rillerne ud af hullerne foroven.

Monter rillerne i omvendt raekkefelge.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.
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Installation

INSTALLATION

Placering af komfuret

Serg for at placere komfuret i henhold til mél og andre faktorer beskrevet i dette afsnit.

(mm)

(=]
[v5]
O
c
IS

min. 100 [«—

850- max. 940

©

700

ADVARSEL!
Risiko for brand!

e Sgrg for, at gulvet og de tilstedende vaegge kan modsté en temperatur pd mindst 90 °C.
* Placer ikke komfuret bag ved en pynteder, da det kan blive overophedet.

ADVARSEL!
Komfuret er beregnet til at anbringes direkte pd gulvet uden stgtter eller sokler.

FORSIGTIG!
Anbring ikke komfuret i ncerheden af kraftige varmekilder som f.eks. fastbraendselsfyr, da den hgje
temperatur kan beskadige komfuret.

Fastgorelse af komfuret til en veeg

Komfuret forhindres i at veelte ved at fastgere det til en vaeg.

(mm)

850-940

13-30

40

23-94
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Installation 21

1. Fastger beslaget til vaeggen ved hjcelp af de medfelgende skruer og rawlplugs.
ADVARSEL! Hvis de medfelgende skruer og rawlplugs ikke er egnede til veeggen, skal der anvendes skruer og
rawlplugs, som vil garantere sikker montering péa veeggen.

2. Placer komfuret ud for beslaget, og fastger det.

Justering af komfurets hgjde

Komfurets hgjde kan justeres fra 850 mm til 940 mm.

/

1. Lceg komfuret ned pd gulvet pd dets bagside.
2. Skru skruerne Igs.

3. Juster hgjden.

4. Skru skruerneiigen.

Nivellering af komfuret

Niveller komfuret ved at justere hgjden af fadderne for og hjulene bag hver for sig.

A

ADVARSEL!
Komfuret skal installeres, sa det er i niveau vandret.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.
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Installation

Drej de forreste fgdder for at justere hgjden.

Drej hjuljusteringsskruerne for at justere hgjden af hjulene bag.

Leeg et vaterpas oven pa komfuret for at kontrollere den vandrette position. Juster efter behov.
Scet bleendpropperne i hullerne.

Tilslut til lysnettet.

Tilslut komfuret til enten en enkeltfaset eller trefaset stramforsyning.

A
A

©

ADVARSEL!

Risiko for elektrisk sted! Tilslut ikke selv komfuret fil lysnettet. Komfuret mé kun tilsluttes af en autoriseret
tekniker.

ADVARSEL!

¢ Den elektriske installation skal fglge de lokale bestemmelser.

¢ Til enkeltfaset stremforsyning benyttes en ledning pa 3x4,0 mm2 maerket HO5VV-F 3G4 eller bedre.
¢ Til trefaset stramforsyning benyttes en ledning pé& 5x1,5 mm2 maerket HO5VV-F 5G1.5 eller bedre.

¢ Brug ikke eksterne timere eller scerskilte fiernbetjeningssystemer til at kontrollere komfuret.

FORSIGTIG!
Lees ngje brugsvejledningen, fgr apparatet tilsluttes. Reparationer eller garantikrav, som métte opstd pé grund
af forkert tilslutning eller brug af komfuret, deekkes ikke af garantien.

Tilslutning til en enkelifaset stramforsyning
Falg disse anvisninger for at filslutte komfuret til en enkeltfaset stramforsyning pd 220-240 V, 50-60 Hz.

® 0

1. Fjern beskyttelsesdcekslet p& klemmekassen.
2. Abn dcekslet pé& terminalen.

3. Montér forbindelsesstykkerne.

4

. Fastger kablerne til terminalen ved hjcelp af skruerne.
ADVARSEL! Kontrollér, at den beskyttende jordledning er korrekt fastgjort.

5. Fastger kablet med clipsen.
6. Luk deekslet pd terminalen.
7. Monter beskyttelsesdcekslet pd klemmekassen.

Tilslutning til en trefaset stremforsyning
Falg disse anvisninger for at filslutte komfuret til en trefaset stramforsyning pé 380-415 V 3N~, 50 Hz.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.



Installation

1. Fjern beskyttelsesdcekslet p& klemmekassen.
2. Abn deekslet pé terminalen.

3. Montér forbindelsesstykket.
4

. Fastger kablerne til terminalen ved hjcelp af skruerne.
ADVARSEL! Kontrollér, at den beskyttende jordledning er korrekt fastgjort.

5. Fastger kablet med clipsen.
6. Luk dcekslet pd terminalen.
7. Monter beskyttelsesdcekslet pd klemmekassen.

Ger felgende, nar tilslutningen er udfort
1. Kontrollér, at lysnettet er korrekt installeret.

2. Kontrollér, at varmelegemer og betienings- og styreelementer fungerer korrekt.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.
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TILLAG

Specifikationer
Produktkode
Hejde
Bredde
Dybde
Veegt
Volumen af ovhrum

Strgmforsyning

Elektrisk kapacitet

Tilleeg

CGS3723V
90 cm
69,7 cm
59,4 cm
54,6 kg
74|

220-240V, 50-60 Hz
380-415V 3N~, 50 Hz

9800 W

Forrest fil venstre
Bagest til venstre
Bagest il hgjre

Forrest til hgjre

22 cm 2 kW
14,5 cm 1,5 kW
18 cm 2 kW
14,5 cm 1,5 kW

EU-direktiver og standarder

Dette produkt opfylder de relevante EU-direktiver og bestemmelser og baerer CE-mcerkningen. Hvis
EU-overensstemmelseserklceringen ikke fglger med produktet, fas en kopi pd anmodning.

Ydeevnen af dette produkt overholder EN 60350-1-standarden.

© 2020, Elon Group AB. All rights reserved.
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ELVITA

eLONGROUP

Elvita products are distributed and marketed by ELON Group AB.
Elon Group AB Bécklundavégen 1| 702 03 Orebro Sweden
ELON GROUP | +46(0)10-220 40 00 | ELONGROUP.SE

Support and service: ELVITA.SE




	INDHOLD
	 SIKKERHED
	 Påmindelser
	 Sikkerhed for børn og handicappede
	 Generel sikkerhed
	 Sikkerhedsmærkater
	 Bortskaffelse

	 KOM I GANG
	 Installation
	 Før du begynder at bruge komfuret
	 Oversigt over kogeplader
	 Betjeningsknapper på komfuret
	 Åbn lågelåsen
	 Tilbehør

	 MADLAVNING MED KOGEPLADEN
	 Kogepladens overflade
	 Egnet kogegrej
	 Tænd og sluk for kogezonerne
	 Spar energi

	 MADLAVNING MED OVNEN
	 Tilberedningsfunktioner
	 Overvarme
	 Undervarme
	 Overvarme og undervarme
	 Grill
	 Stor grill
	 WaterClean

	 Tænd og sluk for ovnen
	 Ændring af ovntemperatur
	 Ændring af ovntilberedningsfunktion
	 Vejledning til brug af ovnfunktioner
	 Riller
	 Anbefalinger for grilning
	 Anbefalinger for stegning
	 Anbefalinger for bagning

	 RENGØRING
	 Rengøring af kogepladens overflade
	 Rengøring af glasoverflader
	 Rengøring af overflader af rustfrit stål
	 Rengøring af emaljeoverflader
	 Rengøring af plastikdele og lakerede overflader
	 Rengøring af ovnen
	 Brug af WaterClean-programmet

	 FEJLFINDING
	 Generel fejlfinding
	 Fejlfinding på ovnen
	 Udskiftning af dele
	 Udskiftning af ovnlyspæren
	 Udskiftning af ovnlågen.
	 Afmontering og montering af glasruden i ovnlågen
	 Afmontering og montering af rillerne


	 INSTALLATION
	 Placering af komfuret
	 Fastgørelse af komfuret til en væg
	 Justering af komfurets højde
	 Nivellering af komfuret
	 Tilslut til lysnettet.

	 TILLÆG
	 Specifikationer
	 EU-direktiver og standarder


